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La industrial ización es una:::	 :.k. c d	 e k: .i	 e todae

región	 en la	 u	 Ji	 es decir, II r-

aprovechamiento de las materiasp r imas.:k. e existentes,  e e. . como la

creación	 ::i'.: 	 nuevas 1..::Jt.?•::??. c:ie	 Lr:::'ej::

e i:.rc:: i. eç::}J:;?, ce .imI:::uc::rL.en'1::E: 	 ::rc:;'t:::'c;:u	 c.ic::' ner e J'J'r€?:v s..c' reie.te

diversas alternativas.1: :.. e e	 e emplear su capital en negocios

productivos..

Hemos:::	 llevadoc::	 i.J éste proyecto basándonos :?:'J datos

reales, y aplicando los conocimientos I:.::::i..c::'::::. '?::::??..e..:::'s l:::'??

su	

a

¿ej ce e .i.

	

obtenidosLuis resultados 	 muestran nue 11 	 .1. t'3 c:? ¶E

requiere para llevar .,uh:i el. proyectopproyecto F:'c:I:::'c::''c:..rcnerá une muy

la	 vez	 qíjeJ i	1	 (Jcu'lt( JJg

1 ,( J	 (J ççJde la provincia de Zamora Chinchipo j,i

justifica	 [ce le - ce.1. ;•::ee. ele de.' rcue:rrt.rc::'
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1. PRESENTACION DEL PROYECTO

1-1 JusrIF ICACION E IMPORTANCIA

do ..	 c:ra (.Ii r;:h:i. [;c	 f:n i. a ac:tuai.i dad

ch..	 a	 ::.:na	 cl A. 	 ac:ric:c:d a

I1T*I*

mad aç(.•.:o .1	 cic	 .1 a.	 E::c::4;: .1 a c:: .. ór 	 l::c::' v .í n a,	 aa

1	 (	 1k	 1

(:,dO(.J	 c c.!(::..c::'l..i. va	 (, c:;av"nc•: 	 c:	 lc::;ba	 y	 a'.c::r'	 :' ::'oaa

arlf1ar'EdacJac;.	 3..n'c•?c:Lc;;c:c;;ntv'o.lç::ccacc.

10	 LCr	 cia	 a	 i. va	 r";a.	 cardo	 l• :cn:;	 :r»'m!r'1	 y

LI	 U .1. :. .1. o a	 a. o . a ci	 a c:k. tan 'L	 on tE	 c::on	 .1. a r a 2 a

a	 dvnc:Ic::	 cc: ri to	 rico... fario	 a rklt"v	 ka:;	 ,"Eaiston t';	 a

EJ.	 1!	 UI'	 E.I..I	 '',	 i	 .i,.l	 ;fl:r:li., vcic: a J.	 !:rc:cmuEc::	 o.l rnvnai o

ttfcr"J.c;aa. c:Ic do'Lac;c::I. ón

ci C'.! .1 c. a E o 't	 I("ki J:;;O '.	 o	 1 o c: };:: v"cici 	 c:;t oc" 1:iEr('flafla E U 00	 .1 'LO	 1;	 (::-.ico

1 O	 a	 nno cJE Li E	 r"	 .1	 ;.':i r"	 a

pr ..!cc.!Lv	 'Lv '1	 ccc :i. a.l . c. ndo c:: i:: ., 	 '1 r'oc:uc.:n c;'. a vn .;'cv 1 oc. ''I'	 t. Er"

a.	 kv.	 ir coto I,,,I.C',i,I . LIH	 .10 tUOi,	 c:ic"icoc:;c"v	 .1v c:;vl.;..ciad.	 r

I.JE;..	 .!. 1.:.	 ...c'o. a qua' cIa mac cina r''and st

a 1	 ci;.. .1. co c;icper'' .1 o ano. «.;.:c may cir'' rin 'f- ro co an i. a

Lv C: V- .. :1020 civ u:!3ar:Ic:i pc:irc;..;cr'c:; 'Lv L:,'rén c:;c:'iaL.i'I:c.i'ccr un 3"oncJi.ón

O	 .



A

provinciade im portancia en la 	 de .Lai'nc::v"a Lbinc::h.i.pe

clii crecimientoEnt.c3 mcv çnc''cac:!c:: dcasLc: lc.:c eMos 85	 86 y 87.	 El

mayor número :ic animales J.c::	 c:r"csc:.i (..ai' i.t.ic. cerdos nçvc::rc.vc c:}c'

1 mes, lo	 ci , 1, sr' iv' 3 ordenc: Fi ci iv importanciai'' t: ii :::.3. a .1. i...	 i cc'' iv

y por último las cerdas

Los	 cc. E.0 mayoria ccc mantienen  c: iv corrales y sil

ni ngón	 criterio	 tÉcnino.	 nr::	 5E1	 realizan	 1. iv t,cr"vivn ci. El

primordiales:. a. .1. ccc La i. cc. como	 cc::t'.cc de colmillos! corte, amarro

	

iIiil 9	apl icación	 de	 hi ri(c p	 lii

determinándose co"3 crinclusián grandes pérdidascoi	 J. 	 (IrtI't

el nanadero,

En ir:: que 	 cc.c.i.c:'rc:: ccl a actividad industrial, co ccv i.cci.:s

in formación clasificada tanto'Lo ci iv pccq U ic4 a .3. iv ci	 1:1' .i. a c:omo c:i cc

a ., razón pci' la cinc' ccc encuentra consolidadaj la cual

indicacc. iv	 encuanto cci. a elaboración de alimentos, bebidasci as

cc L:,rr' • cc :i i'ccn cc', ésta provincia 5 sectores, .i:' cliv los cualesccc.

cciv	 hci,(,v.n	 localizados	 en	 ,c.ccnoca,	 .t	 El")	 'Ycci'c:aL.cct	 y	 2	 cciv

Cumbaratza,

la	 ccc:::t. "y.i..r.i.cc,d	 m:inc:ra,	 c:'c »,	 la

producido grandes aiontamientos l'.nai'c:'cc 	 'L.a.i.c:'cc como

Chinapin z a,otros!c::cc..	 los ni .:. c.m::ccc i::30c:c adquierency.r"c.c'n i,,IV3 ccc dimensión

cada vez mayor,u .. cc que significac:in .c. 'f .:c :;a ccci aumento constante'(cii 'Liv cciv el.

consumo c:ic•:':'

iv r'c'i	 cc cc c:: r'''	 CC	 c:i embutidos,i:'. c:i c::cc	 (i. cci cci	 ,cci i	 ésta'1... a	 cc c:.i

ItrIa gran ai:::c:co:i.i::!a	 :iccc'!::ci.i:ic:i a la facilidad i.ar",Lc:c «ccc cci. rnaivi.pi..1c::c



..(.ft1fl1.	 C3 5	 1	 :l3	 .eLte 	 1	 .r3::ik..1c:c:c:•:re	 cer'e	 a 1 1 (::: i^ - l: - (:: -j	 cic'

c:I1::c::,	 tc:1.c::r	 eret.	 rJ..jet:;::::s'.33t:c.:.:3'I	 éstos	 ..3..1:::te'cc.

Debemos cons i d erare:::	 c;t	 E sec tor est.	 c:: E c:: c:ne c:: Zamora , Ya nza t z al

1: .	 tt	 te:. i. • :e: e .en t ro o t ros ; (:1; cua les registran

 m E 3T t: E coic•::'i. c:: c;:l E l e :: de enAni t ideas en lose e 11:. mc:: e aM os.

(Fuen tei sondeo rea l iz a do I:::c::3' las autoras).

:::•?l:::c.1 l::.i.3:l:: 	 c:!c,e-:	 come rcia l izanc:c

son llevados d esde .L.e f;I::'':c,c::E de .Ln ci udad de l....n'J: y"te.mI:::,,.:3"3

ci c:•:'Eci c:	 Li..e	 c::	 E:: u" oci c:::. cn ci cl:y'	
como
	 cy»cc	 lógi co.i c::c:	 nr'	 i n

c rementou:: u'i:'f'nE3" tc3

consid-inble en ej. precio (le venta en re:':n de loe c':::i.t:e

La	 única	 carretera c:u,c•::	 i:::iir'..i:::ie	 la	 l:::''':::',:i.r'c::..:	 c:luc L o j a	 c::c::r'i

la de Zamora Chinchipo, tien en ul"1c:r'eo.it.c,lci cicc	 •l.J. Cm, c::liys 1c:s

cuales. el tramo comprendido en tre Loja — E J Tiro que aba rcaliCec

longitud cien 	 i	 ¿asfa lt ado ,	 ce	 e e 1 	 i,i e

res ta n te,'e3''c te	 c::Le re	 ci r cul aci ón 	 vehi e.:::c.3 E ¿:' u" 	 rs e "''c::Cvcrc:: l'';: 	 .3 . rs	 er '' i'eet'cr' '''rs

antigua que atraviesa ter renos abruptos	 con caracteri s ticas.

geomo t r i caE,	 S o re	 ci e»r.	 con	 la sE nc:: cune e 'e o c:•sn ter	 L. e e

carreteras E 	 un 1 e ... re	 1 e E	 p a rroquias	 EEl"3	 V" ¿n. m e .1. cc !11.-, q 1.1 «-	 E. e

d esprenden 	 13	 e	
e cli le 1	 1 	 (tron ca l)	 0	 II'

secu n daria s;r. .i. e " 33	 1. E
	

misma
s

Eee5',l E	 0 1 E	 cric	 rl, 	 mayoríaci u" i. e	 E EEC efl	 ci

m anten i mien to.,

Este'1:: e	 u:: u" c:: y e ::'i':. 1::: 	 p re tendeEs l•, C'3: oci	 satis facer 	 .1.a	 demandars n ci rs	 ci	 1

provinci a 	 clic;	 .remc:ir're	 L.h.inc::h:c.pc::'.,	 y	 :(Eeu''3'3ci,E'i.emEl''1tEs	 cubrir	 srl

¿



(ff	
(ç ::	 ¡

ç	 .:	 •,

\2 'Orp

mor' c:ac:io del a "'oc:: si. n a prc::e'/ :1, oc: .i a de L.oj a

C. 	 ta pa re su r'ee.i s e cs:.ic5n mr un recs:urso muy importan te

c::omO 05 o 1. r en edc::' bc:stv .i no y	 1-' r- c: sino ox si e tente en tod el e

pro.vsi.n c:.i a, eSpe .e.i mcnte en 'tan :a 'l: . , üuml::: ' eratsze y o tsr as zrnes

lo que en princ::i. p:. o es un 'factor" simis:scortente pare ubi. c:er 1 a

Of: ábr si c::e cs'n .1 e ¡Tii. eme pr"cs:vi.

1.2 OBJETIVOS

1.2.1 Objetivo General

................Le	 con e :t p"c.on te estudio pa ra e.i 'fornen Lo

1	 :sr'c:vomJ-mi..en ts:: .sk.r'::lus'Lr. el de la producscss.ión panadera de la

provi.n csssie. de Zenc::' " e L.:hi.nc:hsc :::s

1.2.2	 Objetivo Especifico

aLear' un pmoyc?c::to de .f:,.ç..f..jl.;:4i 1 .sidad y

di. 'ÇÇ c;:t na ra 1 a in e te). 5: C5 ..ón rl o un a 'f br' si rse csl o orn bu ti. c:ios	 n 1 e

snc. ' . '	 :Ic:zi'c'''.:'	 l''ir'us:l'i.i. 1::j (-:2

1.3 TERMINO DE REFERENCIA

1.3.1	 Los Embutidos Cárnicos

.me e(nlss:fu 1...doe son pr"oduc: tsc:cs mons 'Li tu irlos

e he so	 o rse ene o c:: ec:l a c::on rl si meo 'Lacia	 c:cs:n 'forma poner e 1 meo Lo

si'L.r.sicsa	 1 a pe ,t eL:re omb,L'L,idç:s1 clorsive cte salsus, pal abra



7;.

latina; .	i 1 :a salado o literalmente, c¿:rrt:! conservada

I:':r 	 salazón.	 t..i	 :::':::i:i.ón	 c:I€• 	 embutidos,	 de	 c.n:LqEti

antiquisimo evolucionó .l.onl..Eiflor'tE' a partir doi. Simple .::irc.:ic.:..c.:,

de salazón ./ desecaciónón ci :., las carnes frescas que no podian ser

consumidas inii	 1 it	 la temtura Y la forma

caractoristicas c:ft;: .l.c::iv . c:li..fs,venk:.E:s . embutidos quehO;/ C.(t.E(TtCE:

como salchichas de Frankfurt. salchichas t:ie hi.c:tdc::i, salchichas

frescri rIn cerdoy	 ss1,niti.,	 s. kvc:li.er c:i tt a consecuencia

variacionesvio ni. nL:v..r =ián	 i,m.:it..ts Lns. PEw-

diferencias geográficasla disponibilidad t..I€. materias $..:r:i.tTt.

y en las condicione,	 E,

1301	 Clasificación

La	 mejor	 formav:1v:'	 clasificarç ..i ¿:::i

embutidos	 la ci 1	 c::.	 l::: o	 o ti	 o .1,	 1: e 1::.	 .1. st 1.	 1:. r m .i. y.: o	 ci y . s

reciben. Esta clasiiinación t.is'Ft-v la ventaja adicionalel

1 :1 1::embutidos   	 a lr.. diferentes tratam ien tus térmicos

poseen.	 ces.fácilmente

La clasificación dv:: embutidos más popular PS:

frescos

-	 Embutidos secos y

• Embutidos ::t::i.

Embutidos	 ric:t cocidos

Embutidos ahumados,	 ..:c:r::.vt::}'.:>

Emulsiones Cárnicas

r emu lsión



fases formado r:r:.r una dispersiónc:'n bastan tss ci 103ra c:1Ç:-3 (..(r3 i. qn .i. .Jc.:c

o ri	 is o o sc o mi. o- c:s .i. b lo,,,	 s:::c-:-: r c:	 o .c	 ise mezclan:3: c:: .[ n os	 presenciaE' o- E'(3 c: .i. a ci o u si

emulsionante	 oct.ocios	 f ormar una  mo ::: r:.k a estable  cion 5(j 53• 3 ci O

suspensión17311 0.- .1	 col o idal.	 L a E . fases de la emulsión se ci on orn! rl an

continua y discontinuao..c::c::n ti. ni..ia U' iii.

a o to' 1. a prepara ción de lasE omu.1 E- ion OE- rs rn si c:a o- las

prc::'t.o'.i.nao sol ubili zadas:. adE y O?]. agua foranan una matriz que

encapsulanaps.? 1. an a(JE ci 1. ÓL::' .i .1 (:30.- ci o cs 0033 , L.c:ss embutidosi.. doo. con o 1. sí. t.u y €30

un ejemplo d o emulsióno :i (5 o ci €3 aceite  r:•:'n agua, en la queo o grasa

fcss,rm,:1 La faoo discontinua, 01 agua La faoo:' continua, y los

r-:lc:: ; o3 c:ft? l a carne solubilizadas actúan cccrnc:k o(k(h

1::' a o	 '. o	 o. o mo .1. o- si. c:: 1k o rs 1 cs r . a ci ao. sean  oot.¿o1::1o'o . es absolu t amente

necesario 	 U o	 las	 I:::rc:: to.' .i. no E-	 (55e	 encu en tren	 disueltas	 0

so lu bsii.si.ssoc]as, l o cual E-E consi guesi. (5(1(0 pc:n la ac c ión:cO:n do corte do'

las cuchillas  tIco la co tao	 Una vez preparadarociO 1 a solu c ión de

proteinas o-' dispersaoporEa 1 a g rasa , Para qco .i a .s'r o Lo' lo a rIo .1. o foso

continua	 vo'vctL::,ra	 a	 i nis.	 (::I.LóI:::,1.i loo,	 do	 qraE-a	 1.ioj tncic.s'i3OE..

Pnc:;-1f:tCSi(i.3-3ciC(0-.- 	 (.)uranIsç-o	 la cocción	 -fiit- • id p 	 I.s:c:c.ia 	 la (::(rtE-a 1]U0' hO

había	 cii. ci co por el caloro o cicono- acic:: ro'(, a cúter, aunque  1 rs:

glóbul osi't 'su cts rico' grasa permanecen¿300 c::or't :.coci.i.o.1rinaii. sooc:! os por la memb rana000

protéica..i..'orsr::c.13'o- ciro la coc ción,, 1 a membrana ci o-.'.!. itt?. i..,::çnto rio

los glóbulosde grasa	 1	 1	 ( ç(j .i( 1 $ si-.. e 	 la u (u(

presente kht Iu fase continua de la emulsión coagula  ?iiiiirdi

masa0. ¿'3 ciOkE-OO de forma i1..1130(.3.!. a



132	 Resumen del Estudio de Mercado

13.2.1	 De la Oferta

:c? c .;	 1	 €:; c: J ç::	 t	 (5.

1.	 nc:: c.	 1.	 c:	 ci:.	 ci	 b 1:.. i. ci c: cs	 ce u	 .t	 s: cc!' si. 	ci.a	 cí L?	 a c mce r

.: )	 csc:	 c:ice	 :.i.:.1	 :,:::	 Kc3.' Syce	 'ser c.ucecirc: :	 çj

c c.	 c::	 ce 1. ce cc. 	«cc .tai	 c	 C.Y r c::	 cl t.	 cc	 ci «cc	 y rs	 1.. e. es.	 «ss «e	 «:c .1. cc.	 r •e	 E?

1	 ( I. 	 scs:.i.cice	 ç..ice	 ..cesec sss '	( ....	 .	 )	 'e	 'y ,ssçnesce I.sc

mces y ' c1 «e t ccc; mi. u «5 «3 t.. cc 1.	 c:' f cc rl:. ce E'rç .1. cc.	 .i. u cl ce ci J +e L. cci ce

«e	 i-••i c:.cc	 cc:c: 3' c:	 ci c:c	 c:s «ss. 	 c:.d u c: 1:. «5' 55	 ci u «cc	 m	 1::	 t Sl «en «:s' u

c:::.Çfl	 ce	 mcesi.::cec:ice .1. 	 «•:ccss;:::EC.i ce .1.	 se	 c::or y

( «ecss. 3:.re (:: si	 J.	 '	 . «...	 ...

 De la Demanda

:i is. :eci::cc	 rice	 .1.	 «en ;:::uc:ccec i:ce 	 que

¿e «el 1 cee «ese	 1. c::cc.	 c::c::n «ec;m si. do rrcce	 «ese	 ci ccc t:i:ccrini id	 L3U0	 .1. cc	 ci «erm.end ce

re 1 «le	 .....c:ic:is cen . emc::tcc L.h.inc;: «e. pce «..'cc dccc .1	 ........:1:1: , •1'cc i•sq/	 scs

•••r	
{..: tsedrc:i. : 1:	 e'	 .1.	 dcc	 c:i . 1 ce «eec «site	 .1.	 •i•i± ,.	 5:5'1 	 <(53./ rilO	 1 vcer

c:ucec:irc::'	s,:4

:5	 c::ci	 c:: 1: c::ce	 «1 sse	 y c:s	 «:1 «ecnar! «:1 	 1:. .1. «sn cc:; 	 .1. ce	 '€S' r 15. ,sd e ..

c:cerrlc•:sn Lce ) 	 'cc	 .1. cc Eec. .1. csi°i».. c::hce ( ceeci::. ec.:e.ce 1	 y e.:t.:Irr Len tsecsi



1.I

1.	 i:'	 '.:	 c::	 1:	 ci	 ci	 CC	 ci cCci t. C tC	 C k.. E'	 1	 ci cc' m ic n ci a

1 n':c. at. ctcc'cha	 cn	 .1. a	 c:;rc y :cnc:.Lc,	 dcc'	 .c.amc:ra	 L.hin chi p e	 es	 dcc

	¿cçci	 cicc:'	 1.cc3c	 E'E.

1

1323 De los Precios

'anc:al..:ccc	 .k..cc.	 r	 cyrc::..:cc dcc'

.tc:' cc	 c!iTl:::.t. cic::c..	 (•:c:'fccr	 .:ccc::c'ccçncc'ri:c::'

ci cc i.

12.4	 DeCoeciacóyeta

r

	

a	 ci cc	 c: Effl(C' c:: :c cc:;c a c:: .i. c5n	 c: n e
o

J.	 .1. í.:c'::c 	 cc:: caci ncc	 ci CC'	 .c acov	 Lb 1) E: 1 p'	 E) 1 ¿	 es	 a

t	 1	 1	 1	 1i	 1	 3	 1 rl	 11	 1	 1f1I	 3	 3

¿ci.: cc	 c;: 1 ::) ccc. fE :i. tic::

	

1,,33	 De Localización y Tamao de la Planta

1:11 a. .....c. ccc	 1 ccci c.lc:.cc.	 J.	 c.'r cccl. .i ,'	 :ie

1 c:cc::cc J. 	cc ¿c:c:n	 c:!E'	 1	 pL cc l tcc	 .c. ¿ccmc:na	 • ........cciçtza	 y	 tc::mando cm

c::3E:'nt,ai.cicc.	 fac::tcc .c'cc.	 cicc:'l::cc'r minin	 ccc	 ',.cL:icccç....c:n	 ccc'	 ccc:: nc::i.u''c:

	

u [3 a r....a '•	 ... ..f ,,.: ,.., 	 ... tic..	 cC:. cc 1	 1,:. cc	 L :.c	 a : cc a 1...cc t::, , 	 cc	 cc 3' cc' t: a ccec'n 1:. cc'

«cn La C.

a	 c::a pa c:::i. ci ¿ccc	 ffl'c':i : Ll cc	 ci ..'	 1::' cc 'c II..! ccc:...ccr	 ti'	 1 cc	 p 1 an 1	 ccci.	 ci E'

traL::a ca r 1	1	 d"	 al.	 En	 1	 t:us'nc.

ci ci. cc cc .:c. cc ci ccc' U	 cc:c ccc cc.	 U c.c r cc	 t. cc' cc 1	 pr cc ccci' cc a U cc	 ci cc' • ....r cc .:. El E) a ....1. en 1:.



1.1.

FE n rF'3 1 a	 . :: a ci ón c:I 1	 ci E .1 a c:: a pa :.i c a d .13 c:. La 1. a ci a	 par a

1.3.4	 Resumen de la Ingeniería del Proyecto

1:41.	 De1 as	 late	 Pr. . asy..

F1teria1es

I....ac; nllLEIi. ac pri.nac nrEC:EEar:,1E

pa r a	 i a	 .1. a 1:::' 3::: r a c:: :. 	 ci r::•:	 1::: Ll t.:l. ci c:: E E-	 c:: a n c ci	 E E	 E a E 1 ES	 3.1 E

c cd	 rl E	 1:: :::.	 cc -d CI	 .t E E	 FU E 1. cc	 ccl 33l	 aci EJ Ui r i. CI EF.	Efl

a 1:: rS: r :.. a. 1.	 c.	 c U E	 .1 33 1 a....... • .1. El 3	 El	 E? 1	 p E 1.. EF O

3	 li	 1'	 Il	 III	 1	 III	 II

3	 31 1	 ,	 31	 3	 1	 1	 3	 1	 3	 3,31	 3'	 3 1	 3'	 3 3	 iI	 3	 j 'II	 ¿ II

E. ES E 33	 a :: E E- 1.. 1:-:- c:: .1 cl CI E. cI a E. cl c	 L. a n c:: a	 1....

13.4=2	 DelProducto

a	 E 3.3 E? a	 p i. E 3 1: a	 ca 1 a I::lc.l y ¿..t r

t c:ic	 rl E	 p -- El-aa	 (::;a.......::i	 t a. .t raE.	CCIffi11 3	 .j an353 3	 .::'acic 1.

a :1 .1. : a n 3:::' , 	 ml:::.....1:. E 3:1 r:: 1:. a 	 cc J.	 3:: :1. a 1 ,	 n o ....... a ci a 1 a	 c:: c::' E E .53. E:? rl 1:	 E. E 1 c.: 3:1. c:

3. •	 cal c:h.i	 (:::c:lrr.:.cnL(a	 chc::' l- .iac..'	cal. ci....k.c..lia da	 EE3i3-	 y

E h3 3 1 E a	 a bilmad E 5	 pa ca	 a i:::' a E l.r:. 3:::c 3-	 .1 c:ca	 mcl- C:al:iC'F	 dE?	 amc:.r ja

[:1-3.1. E iii pc	 o j a	 ::: E cn::I 33 C: 15 c::c.-	 1.3 ci	 E'E ci r ECl .1. E E. m€a 3 c: rc . cc:n ci J. c::i. ElE ElE

E 3 a	 c:: 1::: 3 E i::' CI-? t.i E	 1::: ca :	 .J. ::	 ::.	 t 3-::. n 1: cc	 al	 .i.	 ma	 1.:. aci o

cicala.	 rc.(c:3-clla	 (::l:S:	 c:JCI-:a.	 1:.:k.r::'1::?rcII 	 35:13::	 paal..a'.	 fina	 y

	

l33- 3..laEa •	 :.	 a..	 c::a .1 j. c:1 	 C:?lrac.?-El1 L-:3:.:..i.c.'3	 lE-a	 E i..Ec	 E'	 1 ElE-

.1.
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1343 DelProceso Productivo

Lr'vés	 cte	 i.A 11

e.	 :i. e .i 1:. o	 t:...c: o	 c:......ci ecl o e. e. e:	 1: cc: e .1. e: c:: c:: i. :::	 e ci c::	 e.	 e 1. e 1:: c:: e e 	 1:: e ci e.

1 1	 It'	 1 II U	 U	 1	 1 çjU	 1 U	 Çl	 It	 fj( tt	 (

.l.c::c:.

1 - 344	 De	 .1a	 aa....................Equipo . y

herramientas

13Ifl ecIcil....1 ri.c:t::e. c3rI i.	 i::li,vO

1::: e e. e. c:: c:: me e e .. e 	. ej . .. . ui i: c::	 L. u e	 ..j	 1 e '	 . 1	 c:: e. E: e c: si. de ci e e. t.

	

......................:ic.'c.i	 1	 :(:s'	 vc:1	 Li..' bvsI. r

le	 ci,s.etru:::uc:3..ón	 en	 l::ileri1s	 (lev.....c::ui::)	 CIUP	 iiE	 he

e e ..e 1:: el	 e ci o.	 o 1:::F	 c:: c:r	 . U e	 ¿. e i. e	 p 1	 p .:t ci e e	 i. e 11 En f::çf. j r ••. ci

pc:il	 c::i(.::	 c:i

1 345 De Insumos

1	 It	 Ç	 1	 1	 1	 1	 1 '1	 1	 1	 III	 1	 1'	 1111111

i:sI:,Ic3i:i.lc::c:3..c:l3	 l:::.r1•:::'.'scc:i::.

erie	 ve	 i:::e	 c:: ....1. ecli::: 	 un	 c::cirie.l..'mc:	 cte	 ¿3c31..le	 c:1c3

J.	 11:1........3	 Htvc:c1vel .:cc.:e

1:1 

1 l.:: 3 l	 i:': e.	 e
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13.4.4	 De Obras Civiles

La.	 nava	 :inc:luuti'..i al	 ha

rl	 a a a n u nu::: 1. o j::... un y a u 1' o r ni a	 a u a n u 1. a u	 a n :1 e:' o En

1 u j o d a	 r c::ul ación y 1. a u u u t. a 1 a c: i. c::n EE. qi E' cia be u

ha cP ccc?	 c:i-m.' u ca ha con J. ci c•::'racic:: al a c:: c:::auc:: cIa vc' h .i. cu .1. os para

ca	 a y cinc ca roo d•nV? t.n•:'r :au pr :in'a u y prc:clu tou t..cYn'ffli u

1.3.5	 Resumen del Análisis Económico

De las inversiones

1.3.5.1.1 Del Activo Fi,o

	val ci	 :il ac:t..cvc::	 ii u • un ha

(H	 1	 llç(i	 jII(	 iikic

tu'rrnc:	 çr:ir'itrc. cc::ici'E'u y oc:ft:• :o::i.onc'u	 nac: ....man o	 :'c:i....1. po y

e u aria	 y	 r'ql.....pç.	 oua .Á.....la

ciy ...uccarno	 cii?	 r;:lar i:a	 rriur:'blc..'u	 y	 ErI:?E'i cc	 c	 cf.iç... .

ac:!ui::ou cia u' ic:::ina.	 y	 oLrnu oc:: 1.....vuu

1.3.5.1.2 Delctivo Diferido

:i ci r ci €? c:' ce 1: n a e: 1..1. y c:' a ce. ci e S /

	

'1	 U U)	 ,	 1	 1 cl 1 c3	 c.1a	 1 UI O

	

1	 i	 u	 )ij	 1	 1	 1	 1'	 Iii 1 1 ri 1	 1)	 ,,	 8

c:pac::i ór	 .' e:,:neeayoee. Ir rl...
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1.3.5.1.3 Del Activo Circulante

SIln3dO	 talTibi en	 cap :i La 1	 de

c:peraciofl, CI.JO VdloI a5c.oI)d	 a S/. 33'4ø.833.3; el c,ual.

con responde a un mOE. de operaciones cija ndo la fábrica trabaje-

a.), JoO% de su capacidad iris La 1 ada,	 Lomp rende: las mate rl as

primas y. mat:e ni r:,l es (:1 ec:t:os 	 ma rio de obra	 gastos

indirectos de fabr:icac:.i.ón 	 y'.	 astos administrativos y de

ventas

Resumen del Análisis de Costos

1.3.6.1	 De los Costos de Producción

31,,1	 valor-	 asciende	 a	 3/

i31,'L5i. 73800 y comprende los siguientes rubros:. materias

prrnas y ti]ateri..i es directos mano de.c'bra directa; y, gastos/
jrcJT. ....e;t.:c	 1r	 f&.I:

1.3.6.2	 DelsÇ.ostosde Operación

3 1.j valor es de 3/, 89'430,272,00,

el cual incluye lo:; •ast:::'s de venta; qastos de administrac ión

y cienera) es	 y, los	 r' f ....nanc,ieros.

1.3.6.3	 Delos ..ng..esosporVets

E].	 valor	 es	 de	 3/,

1.. ().37'2 .34.(77,'Q: e. c usilI 	 osuita de sumar lo: ..in q resos por la



15

venta de embutidos	 830 852 .. 98 ,, So , más los ingresos DOr

la venta cic subp rodu ctos 51 156=81.708,60).

	

1.3.6.4	 De1EstadqFLd..yfl.fl-.

ç1s

Se h. estimado que la utilidad

nota cJe la empresa sera de 5 .7  351019.779,80; del os cuales

res tamos el valor por concepto de amor ti ac::.i ón cJe 1 capital

(51.16'666.666,67),	 quedando una utilidad disponible de

	

1.3.6.5	 De la Rentabilidad

La rentabilidadidad sc:bre el capital

propio se ha calculado en 190.59U

La rentabilidad:i.c:IacI sc:bro la inversión total es de 105q05Y.,

1._a rentabilidadic::i sobre ventas es de 33,85%.

1.3.6.6	 D...i .Eiin .to

co

El punto de equilibrio de la

empresa sera cuando funcione con el 20,49% de la capacidad

instalada	 produciendo 26 .1.01 5) Kg, y con un ingreso por

ventas de SI. 212 525.. .1.02 40..



-1

1.3.7	 Resumen del Financiamiento del Proyecto

1.3.7.1	 De las Fuentes de Financiamiento

La fuente de financiamiento más

conveniente para la empresa es la Corporación Financiera

Nacional, a través de su líneanea de crédito F0PlN(R; de la cual

se obtendrá un cred .....çj de 31. 150 000.000. oo ; a diez años

plazo y con ',..ina tasa de interés del 40%; los cuales serán

destinados a la adquisición de maquinaria y equipo.

13..7.2	 DelasAl .ternativa .sdeFin .an .cía-

miento

La inversión total del proyecto

es de 31. 334 2:24.143,33,, de los cuales, el 55,12% (3/. 184'2

24.143,33), será financiado con aportes de socios; y • el 44.88%

restante (3/. 1.50' 000. 0(X) .00) se obtendrán mediante un crédito

a de Corporación Financiera Nacional.

1.3.7.3	 De los Estados Financieros

Al realizar un balance de los

ingresos menos los gastos, se obtiene un saldo favorable para

la empresa que es de 31. 48029.384,79; para todos los meses a

ex-opción de Junio y Diciembre, meses en los que se paga los

:in •reses por el crédito.
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1.3.7.4	 De lasFuentesyUsosde

Fondos

1.. a	 rip rosa cada a ño es t:a r	 en

¿apacidad de cumplir co	 ob] j qr3.ciones f inanci.eras pues sus

aidos anual es son f a y o vab J. es

	

1.3.8	 Resumen de la evaluación del proyecto

1.3.8.1	 Del	 V.A..N . (Bineficjo

Actua1.j.za.d

Se bti np	y .i.N. positivo de

	

3/. 959Sl7 .337O	 cual nos indica que La í. nversión es

fect:iva, y que propercioriar Í.lina tasa de rendim:iento mayor a

la tasR.mínima de at.ra.....t:lvidad.

1.3.8.2ne la	 R.(ta.Sa .I.nterna.de

Retor .no)

Se obtiene una 	 130..16%

:Ia cual 1 nd :1 c que el p ro yecto una vez que ha pagado todos los

costos, es capaz de paoar un :i nterés sobre la inversión inicial

de ha. sl::a .130i6%.

1.3-8-3	 De .aB/Ç . (Relación . fj.ç..o/

Ç.osto).

::i,	 s,,alor.	 de	 1.89	 obte ro, do



s.i.qnifioa quela :in\.'er3ión es rentable 	 puesto que los

benef i 01 os a ct IJ5 1 1 tdO5	 cde 1  en U ri 8 9	 a	 05 costos

efecti.iados para reai. i.zai la operación.

1.3.9	 Resumen de la Organización de la Empresa

la empresa contará con los siguientes

ru y les:

Lr: rectiv:' : Jurit:a uenerai de cc:ionistas

(usesor	 :Sesor . a •..! ui í dica

E:.jec.:utív r.,:	 ie.;3derut:e. y I.reuite

rdmi.nistraL.u,'o

rnico:3efe :ic F••'.Lanl::a

O r>e rat 'ivo: Crers de Pl

omercia1 i;ac1.ón y eiit.as: Vendedor
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2. EL MERCADO DE ZAMORA tJD1HIPE

2A DEMANDA H1STORICA DE LA PRODUCCION GANADERA BOVINA

Y PORCINA

	11. 	 ci aman ci a h .ik. a t.c5 :1. c:: a ci a 1	 pr c::d ni: c.i ór

a	 £.::: 	 ::::. a crI a E cr:a.	 a. c: a	 a 1 a a c ... .1. a a i.	 a c	 a l i m

çiç . ura 1 ,	 çjç:	 y c:krr: (::cr'rt:ic: un • 1 . a	 r:rov rin c:;ri. a	 a ¿.rrçni(:::ra CI	 . o ci .. pu

.........................al::: tun .rc cia aa 1 aman tu c:on cc .i.. ci u a........cc 	 :. ma 1

f aun ari	 u, 1 ¿'ama:	 i.l	 Z.amc::r a	 tan ti:: da 1. a Eal:E:'c: ..u bc::v .1 a c.:omn

por a o a	 ccc: .1. a ..... .ci u. ...ccc La

CUADRO * 1

.1.

( .1

j u;: 
	

-1 :a

	

.1..;:'
	 :1.

	

'1	 1

J.

J.	 1

;	 hatt......	 c::I:ctcci" .dcca	 t::c::I"	 .:cn'Lur"l:::.c::Ia ....	 t.cu3"	 ccc	 «cxi.aJ..ir

	

cii c::cc " o	 nc::	 ha a. .i. al c::	 i;:' occ :c 1::: .1.	 ci::: tana' r	 .rc r'	 arma c:: .1. ón

cia	 ira r:;;.'n'I"nnau.:. 	 ":1'J. nc::hi. l:::: €.c	 an:ccctaay ac:uansl:::li. 	 poi	 1 u c.:ual
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Para	 obtener-t u:'	u	 l	 consumomc::	 ci «:'	 u:: u E' E c '	t	 ci c'	 u:: u::mc::

promedio n rendimiento	 .1.a canal1 cI E 210 kg para vacunos, y

/ cerdos.	 (Se ha usado (Çi(l referencia lows datos

obtenidos.1, cc:u	 do INAPESA, CAFRILOSA,y	 :tucu	 1	 .1.

investigación realizada1.1. ss ci i5' En el camal de

La canal supone alrededor del 	 7	 del i.:3u'c:3 vivovI::. do'

vacunos y c::us:'r"cic:ss res pectivamente.

l peso del1 lo' i :, u:! c muscular oscila del1 ,:.1, 9 al 68X del1 poso

de	 la	 canal	 en	 (:5,1,	 vusç(:::3..3U(:::,, 	 s'	 uics:',L 	 36	 ¡':1	 04	 iss'n	 l.:1::s	 (:,.í:s:'3'''(jc:.o,.

En	 términosi.:i. 3" u:: o.	c:or' u::'ro1os:s	 OES	 puede.-.!o ci o'	 ci c:. c: .i. o 	 c .o:	 o' 1.	 t. o.j .1. d o

muscular supone del 30 al 40s, del.1,	 usu::' vivovu:( t 03 to en vacuno!!­ .

(:::(:3i'f'::' 355:33 cerdos co
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:roi	 c::i.f;.f'onl:n por rl.	 rL:nrclfç:.: dr' c:.sc. do rr:r.

ox por .:.	 1: o ci c: o o	 o o oc:: o O E' c::.:c cc .i.. En Lo do o on t o 1. oo u 1. t. .i. mc::o oP c:o

nc:: ¿•o:..i. rl c:lo c:ornE c:k::: oorc: co 	 do]. oPo .i.9O::P; .::uoo on loo.

oP oo o o tE' O i. O roo	 c: Por'	 o un c:c:m	 O .:t. on tc:i mu y i. o o oqu i. o o qun

mor bm ROYO un dr'c::oc::.i. m.:oontc:: o	 . i..:rnoumco

2.2 DEMANDA FUTURA

2.2,1

	

	 Demanda Futura de la Producción Ganadera

Bovina y Porcina

L.. oo o o:' c:i o i. m i. or t: c::s c:I o o: o o o ci c•: 	 o o o	 ci o

c:: o o ci c::i o n.l o o p o ó .:. mc::	 ci .:. c::' :; o ¿ o	 .1 c::»x. h omo o ci o' L. o cm i o ci o en L:' o o

ci o 1: nr. lo. o 1:. c: o .i. o: co q 1, E i:: 00 orn c::o	 c::c o o c: 1$ J.	 c:: 00 1. c:' o. o. cia 1 oo

1 omc::o.	 i. o	 1:: o ro	 oir	 o: ro o:.:. m: no i.: c::i 	 mec.i,i oc te	 i. o	 o i. pu ion Le

fo:rmi.......o.
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\1
i	

Población bovina c:: porcina El)

en dondei i = tasa de crecimientola población1 c:: :1. ór ganadera

LUEc:Ic::' procedemos 	 calcular la población para 1c:jos aMos

valiÉndonos ci( y la fórmuM.

(1

::l::'.:l.r))	 1:3	 3::)1:::l:::I.l)3 	 para	 el

requerido

M(1992) 	 población.. c:. (:::i)	 :1	 (:3 porcijia Efl el aMo

de	 crecimiento de	 la p 1)1 r i. on

ganadora bovina c.: 	 33..l(:...).r)3

número de aMos para	 $. queo o o proyecta

calcular.1.	 lo F33:::::i. oc:.iór)



CUADRO # 3

4;;

:1

)

(1 1

' 3 •1

::.;.i. 5'
J.
	 4 :;'

/ .

Fuente y elaboración: Investigación directa

t.,I 1 1'

8.1.0

22.4'

c:i'..,1c:'	 r4e::	 c.	 c71.r'	 ::.c:rt	 ;:.1c1c:'	 c::i.

	

1::iu:r'' f2c	 :::4::41c:	 1::iu?

u:	 u:: b e e u y un	 ..t E 4 E.	 .t t- un a. t en ci'	 pr «' i e u" en c:st. e p c:: r' u a. e 'i: e

4::4::ire.144(::iu

2.2.2	 Demanda Futura del Producto Elaborado

a u" e. 	 ci e 'is E 4".....r' u'	 .1. e	 ci e un a u d e	 'fu tu r a	 ci e

pr''oc:uc::tc::e	 Euni::;ut,,i,dc:e	 c:iebe4'' E....c:E.	 par.......r'	 riel,	 c:on:::c:,:cmie'ntci	 del

u: c;:r' e un o 1::: e u" u:: ç::: su 'i's	 e .1. un 1 u'si......q u e e. r: ci u:: e p u" e r' ci u	 ci e 1. e. En c: u. e e

ci c	 ci	 ci a . ci e e I::i........:1. ci ci e c: u e u" ::i a i.:,, a un u: e u:: r'	 ci 1 un e e ci e	 1.1 F' 514:: ci e

a 'tu::'' cc a c: c::mc:: cte e' 1 a Lcs: u'' a u'' c:n 1 a e en c:u es '1: a cc. se EX p i..:1. u:: a e	 una e.

a. ci E' .1, a cc 1. a 	 e u''	 .1,	 u:: u 4 • 1,: u::	 1 .,	 ,. 2



:c'	 ci:..	 EFcc:::1.c€•Y'E.t.f1E 	 i.	 c::::n.umc:c	 r;c:c:::i::ci. t	 6	 c:c:: rcE.

.1. ci i..k	 .1.	 cl €:	 €:•: i cl 	 1 :,.. c:I c;::.	 a I c;3	 «: s	 1	 s . 1 .3 1.1.3. E fi t. E

CUADRO # 4

c::[tNt9UI1c::	 T( DE: EMB!	 :	 EN :1: I1u!	 • 'T N6MD

carc t..óti / Fc a. r
	 1) .

/

cc

J.	 .1

I\I	 cc l::c	 . 1
	

.1.	 q

L..
	 Ci, , ':74

Fuente y elaboración; Investigación directa.

lic c:::.l.c.c':::	 c•2:c. i:.c::	 c::I.:'	 c.:c	 ::cc::cl"''	 .1.	 y a :; y::r'c EE	 aicc::c I.:ac:i E.E;	 erc	 }.	 p l..crc Eci

cc t. o cc c;:: c:;•: o. c::: ci, c::,.c 1 ¿y c" 	 .1. a	 o r'' c:s y co c:s c: si ór'c	 ci coi. a	 cl orna o cl a ci o'

o' cc	 c.
	 J.. ci c::c o.	 .1. a	 cccl. o cci	 c:: c o'	 o co o. cc o. 1.'. cYY'f'c 'E a	 co' Fc	 Lk '3 ¿o	 o. € r .i	 •i ¿o. t 6 co si. co

c':1. c:•:::o 	 ¿scLic:::o. .	 :.c.	 ''cr•:•:1o1ç':o 	 c:icz:'	 .1. c:co;	 c:::cor'co.c::cyss 	 c:ic:::'	 cac;::L 1 a c:::ic::,lc	 c''cos':c .1. •i. o

.t	 INE.L.	 ¿y "''	 si	 •i,.»':'c:.c	 a. c.. ' '.o	 t:..Ol (.sc .cr l o,co	 c:.Ico	 Lacnc:.' c' a	 y

Y ¿oil o a 'E o a.	 y,	 c:,'sa y' ¿y	co .1	 c:::ocy.c::	 :ic No cccL:' .3. 1a	 a r"cy'Ycc'lo ys•.	 1 cc. c:i a too.

de	 i::c::cb 1 a o: .1. 	 1	 clccc	 cob tc.c"i J. c'c"fc:::o.	 ccc	 co .t	 ccoo :c:c	 c: 1. 	 toco st. cr'c::c	 cl e	 .1 a

.7
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CUADRO # 5

:::(::I(%\i	 IL:.	 1 .L)(	 .1..).:.x:.	 .il	 l•	 •	 ¿•	 .II'i}i

::::I	 1
	 ::::::,	 I •i 1;::'

1	 1 '.:, •::; :>

U..
	 1 !r ) j	 .. •;;•7( )

	

Fuente	 INEC
Elaboración: Autoras

( pnbl ;ç::: c.:n	 ii	 :U.(,() hl:::	 ::1éc:i:5rs	 t	 ::t.nt.e :.	 hh )	 :.n

	

c:ln c::rc•:ci.m.inntn	 I:.0r	 ¿:Ç

f ç:: :i	 ::n	 c::	 1 c:: ....1.	 nc::' e	 i.	 1:	 ci•i	 ci e	 c: re c: :1 mi. en tc::'

y Y 1 1 :irLe	 r.:i.c...eiLe fÓrniuié:t

Si	 =

en ci c:: n ci e	 1	 t e	 ci e	 e e e c.::..i. m .i. e n 1: c::	 .i r te e c:: en	 1	 ci r	 1

ón

c:I:$c

	

Ecl	 :::'c::I::	 .:: . c::r5	 c. c::c::rcm :.. c::	 íec	 l::e	 c:: 1:. 1. v

(j (::.,f c::i.c:,'.....l,:e	 .1..:Ç	 :::c::l:::.iac:i.ór	 1 c:' e	 l:::'c ó..cmc.:e.	 ¿c::c:•:.1

e ..

	

:1.	 .i.

en cI en ci e	 1	 :::c rl. e ç:: .c cI n eec::' n c5m.:k. c:: emec le e. c:.....ve	 re e rl. eh o



1994

1998

1 999:)

2000

12,
1.1..

1:. 3

.14
.1.,,,:

.1.

1 5,

.1.

16

:1/ ,

1

16 6 .:I . 5,

101265,a2

.197 7E1 .34

.1.	 :2:!.

235641,0()

201025, 34

335393, 0)

.1.

13 1.)

1	 1

1 603C)

.1.

2020)

M(1992) = PEA en 1992

tasa  cI E' crecimiento interconsal

cio aMos trEnSC:..3r3'..i.t.13..YE C.kSl.iE

La proyeccióncI r' la PEA de Zamora, Vanzatza y 1.1 E i) .31.1 E se

indicaen el E	 ii	 .1

La dem a nda¡y n 1:1 E fulr	 de embutid os  on 7 mc.: r q	 6.. 3 .3 1.. Z E

1	 .	
::)	 l.':::

CUADRO # 6

3:,l:yuyr.:itIl.y 	 16:) .3..):::l1NDi) .1.)l::. EMBISTID03 I:::.l} ZAMORA, 	 YANZATZA

NAMBIjA

ENEN	 .l.:)l.li(.:l',.l.i.) 	l':('1...
(	 1 ¿1i1o)
	

( I<: I:3./ 6)11c:l )

Fuente: INEC Investigación directa
Elaboracióni Autoras

Según€3	 se observaiv	 en el c u adroo c:l 3' C3	 1: E 1. nr	 el	 fl

porcápita on o.!. aRo 2003 :.:iÁ i::Io 17, 02 3:3.:! }::l:)r mli3.3 y por persona

€313 1)6) considerado.1. :i E' 	1::: . O incremento anual¿1 1 3:i337	 .:.	 1. mism o que e5

el permitido 3::?c::I'	 o organización l"il..ln::li.o.l. c:lo Jo	 1	 con 3:

que la domanO ¿31 ci ¿3 real  ci c:;' embutidos El.) el E ii €3 2003 que33 013 3 . de
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23 OFERTA HISTORICA DE LA PRODUCCION GANADERA BOVINA Y

PORCINA

1. c::'3	 ci a :.c::•	 c:}c:' L a 

NCC	 c:.:r	 a-c:'	 1 ' 4	 c::u:rc.ic::	 la	 :c::v.inc::.ia	 cia	 :2,c.ra

	

(	 (	 (	 (	 rç'

a	 :::c::ul::: 1	 c::i. c::' n	 c:	 aciar a	 b	 1 u	 P.......u a

ci	 ci c•::	 .1. a	 :k.	 u i. c•:n	 ma

CUADRO # 7

.	 J. l'J.; .	 (	 .::l.....

:1.	 J.

/....	 •. r....	 Ç )	 )

1	 1..)!::.	 .	 1	 ..:	 .	 .	 :

•1 	 (•) ••)

1 ........	 )) }

)
	

'1 ........

i:	 .1
	

1.	 7

4 • &.) k



IEIJff 	S.

1	 ) )

EI....
	 I. 	 fl

.1.	 .1.
	 :'r1	 (ç>

4.1.

:Ui:I c.:i (.{

.1.

tI..k

FI	 II::: (	J.

TOTAL	 37O25O	 7q711 .00

Fuente: II Censo Agropecuario INEC. Ao 1974.
Elaboración: Autoras.

on n .1.	 ..	 c::'	 n	
. u	 o r p	 ci i. ç: c::.i ón

l • i 1,3 C) V. :::i. n :;::.•	 !.€:	 •::n ;:(n t. ik I::::	 .	 .	 q u•

c:c::4 n .:..1	 o	 c.0	 c::çr	 c:Io	 .1	 }:::rc::• :.. n 	 L	 t.Jç.. r c:: hi. pc

cc:iút	 i.c:c.	 içj at:.c:y c	 €:Io	 ,l.:::c.	 t.L:i.mc:c,	 {:::oncc:.:.	 oi.	 c:cn::	 do	 lc:s

c:c.	::Iuc.'	 r::::cc:•::	 i.c:Ik..tno	 .:. n:.iti..c:.ic::rcc.

ci	 .c:Ioi	 I::c:" .1	 :::::r.r ci. n	 h.c. L	 o 1.	 i.	 L	 fi.Áo 1 a o 1. cm	 .10. o::



CUADRO # 8

ESTIMACIM :c:: LA	 ',(J\)1\Iil; '

PROVINCIA DE zlu:.:I::.. L:IIi.NL.iI.LJE.

B 0 V .1.	 lo
	

:i: i'ii.J

( u )
	

u

1985
	

2690)

.1.1::
	

.7 •..•'••) ) } )	 • ()731

J.J.	 .:. ..ç.

.1.	 117642
	

•	 .:i
	

4 (.( •)(•
	

0,1302

1
	

:1
	 • u
	

0,1382

1
	

7 064 .4

*	 .1.
	 5.1.	 (.)

1	 t	 )

.1. fl:::.(:.,:	 SEAN,	 I'I(	 • Zamora.

Elaboración: Autoras

Datos obtenidos por 10 t. o r po .1. L1. ón por 	 O existir

rE:'c:llo tC "OE sobre ellos.

Si analizaa"Ds el cniadro anterior en forma comparativa,

daremos cuenta que la too:. c:Ic:: :::roc::i.fí.:I.Er'tc: del ganado porcino

(:	 Ç.0 cierto el coiac:Io i::c::i.nc:' se encuentra

mayar número.,

Cabe indicar,	 que	 la mayor	 p rc:c:i u c:: c:: :,. Ón de c.i ¿c' o ci o c;o

1. c:c: :. :c o en Chinchipe, Yanzatza y el Pangui,

El ganado bovino es el que (:::c:r mayor frecuencia sale de

o mc' o 	 seao. po ' 	serfaenado En otrosr c:: o c:omo oo! Para r ii' o Ii. :c o r

c:o'i.C::cc.	 do	 1:::cctrc:irc:c	 c::	 c:c::n	 I¿...1 	'1 iro	 . c:)od	 do	 oXi'cibir1c::o	 en



si

determinadas ferias,,

	

Durante E	 c:: 1925salieron desde Zamorau u la Pro v incia

de Loja 1665 bovinos,ROE. considerándose dItE el ;o: EdiF( para

faenadosREÇlC1 tER CAFRILOSA.	 L..c:u cerdosc:iu. ual.i	 en número ic 120

animales, estimánd ose qu e el 0 se q uedaE ci (E E $ Uda y e l 40

restante va c::c::n destino a [.l Oro y

En el	 ':Ç ç' 1986 se ci 1 u ::: 1:6 que 	 u elevado núme ro (9115)5

salier on para cubrir el cié 1 .1. c:i. 1: de c:: u u u un la ciudad di.:.:.-.,

Guay aquil.	 tielmismo II!!	 salieron a la provincia de 1(111

3	 ¿ti	 it	 II 1	 t	 1 	 ca ma !1	 III	 1	 1 Ii'	 1	 it	 ç	 Iii 3i 13 3 i

salen 16 animales 1 P ies de cria, y 24.para El Oro con el

Mismo fin.	 La	 1.... . E E c:.l. del1 ci LI ci CI porcin o uc: real iza tER

lasiguiente  u:E.c:(E .1. u	 1044 	 k 1. 1.090 d e Lc:ij u	 19 u 7 umc:r u y

u Guayaquil,,

.......... 	 sa len	 Oc:: 	 la	 r::tuc::'/.i.ni....IEi	 cIu	 ,'inor ¿

bovinos a la ciudad i' Mayaquil, 260	 la ¿(11111(1 de LOja, 
/l

1 Oroy 957 al Azu ay. Los cerdosc:iu. un su ma Y Oria salen E 1 ¿E

ciudad 1	 Lo ja	 1 un número 1! 1 II! 1 It	 1 Zamora 166

la	 pr........,inr:.i.0 de l 	 li.EvEE lo.	 [u i::,4cri'..t.F...... .lE t.:iu' .(E(Fd.E(E pro/E.0 E!

la ciudad de Lo ja e l 	 de carne bovinanu	 cu bretu u 1 t:.Ié f it:. ...1.. O ci

carne c:l u ce rdo en un O

En 1992 salen¿•ti .1.0000 bovinos clu los cualeslEE. FE 1 iJU	 \'(E El

Guayaquil , machala y 11lrIl!ll(i 1 r 1 y t)	 0	 restante	 4 Ittt 313

1 3 a.	 Los	 ( 3	 que	 fueron 	 1 1	 1	 fue r a.	 ti	 11111 3 3

totalizaron 1000, c.uut .. . n..,.3lc,. u Lo ja,,
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24.1	 Oferta Futura de la Producción Ganadera

Bovina y Porcina.,

ci E t E Vffi ;.	 i. E p .......i mc:	 ci	 1 :: E. ci t.c»: ci c

1 os.. cI. ......1...mc::c 	 c::c:nEc:. Ec3r(:::}:::E':::irac::E c 	 .1EtE'1 --1teE	 1 ..i.:i'.:.{?

1 c:: . tic:: 	ci c•:	 1.	 1: E E	 c.i	 c:: .. e e ni ei	 c::	 .1 n 1:: E	 c: en E. E 1	 ci e	 E E.

pc::(Jh..c::c:.ic5n

CUADRO # 9

i-I:ULut.:.:L:1oN	 NwE:RP :E)viN	 y

.1. 1:11....
	 E:..

.1.
	 5

.1.
	 4 .1...1.

;t

-t 	 t:.,	 .11. t:..1.

1
	 / •.., ,.., .'...

, )

1

¡ 1 71

it
	 7.:

Fuente: INEC., SEAN, MAG — Zamora.,

Elaboración Autoras.

U	 e ..	 e e 1	 c::i. L.:It !	 c:: c:m ::: i- E. ci	 •I. E ci e m En ci e ... .. .Itt. e e ci e

1. E }:::rc::c:Iuc::c...ón clenec:iere Lic:' :íne y 1:::ir .:.t. fli: 	 c::c::cn le	 t:e	 futere )

cueci cje- U .. y :11 ::	 ci Iieet17.- q nc: he bré un e ebbrecft-:men ci e de :t

U	 e ci ci	 o ,,	 :::ic:: e	 1 e	 c:u e .1.	 he ': 1	 e e cee-e e .lç:::	 onc::.vc e en



r c: i:! 1.3 c:: c::.i ' F 	 3:'	 3	 :.. i:	 r	 LI	 c:! o i .:. c::i, 3::	 ci	 nl o 1: o	 .:. o	 p., rJ.	 o	 300	 .3:

2.4.2	 Oferta Futura del Producto Elaborado.

F3r0 (:io 1 E'rini.norlo	 o. 3flc39.c cie ,Ec:o. dotc3E.

u 3: Le Iti. Jc,:':. c:.'r	 1 o E. E'O 1:::uEo 1: o	 3.30' 3 eo lic:	 3c:33 E' .3: mccc ci E' mov o ci cc

3	 ! r	 1	 3	 III	 31! 11 1	 3 3	 (iii	 3:

	1 o	 .3. o n... c;f'no 1::!l..uc: c'o. ci E: ..L:? .1	 2E3	 cif ¿c:	 y 1 o prov oc:: 1.. orneo.

	

E. E'	 ,::ii.	 ! :: E (• i ,,	 ......o	 1 3::: 0 3(3 o	 3::: o	 O	 o; cc' o o	 lic. o ; 3:30	 .1 o . en o: 3.3(c) 0. '3::: o cc.

dcc'	 of cc'....Lo	 3:! 0'	 om!;31.1 3::: :. i:ic::c; 	 ccc'	 do' to 1.1	 3c' 1	 1:303'') t(:::' t, ,,	 ,, '1

CUADRO % 10

..............................( 	 :cE::L..	 .l::l:c3:13:!l3:'

(.iNi	 (''lb	 UF	 Y­` Vf ( l:(-:3./,cF1:::

	

'3	 ,..',)( )c

	

'3	 .'''	 ..	 ....

1 :c

i

3)'! , • (ti

3)33)	 .1.	 1 .:(.:Ç)Ç)?	 .i.

2 .1.

3(1

Fuente: EncueEta directa.
Elaboración: Autoras.

::: ¿31) (J3.:)	 1. o. ..............ccc: c:3:. en do' .1. o cic'rnond o y	 .1. o o f «cc' 1: ¿ci (:10' .1,

u	 i:i 3' o cc	 3:3:	 c	 .3:3:'3	 oc:: ci	 i::: o	 t::: U o. o' .... Y 0 3''	 3.3 01.013 t. 0'	 3: •	 30' 1.	 p 1' €:: con 1: (0'

co::: mc::' en o 1. '	 13 cc:: c::: .i cc. 1:...c'	 13	 ¿"3 ci orno, o ci o .1 n'O. o '1:: :3:. cc. f' cc' c:: ho 1:31.130? c::u U o' :3:. o
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2.5 BALANCE OFERTA - DEMANDA DE LA PRODUCCION PANADERA

BOV INA Y PORCINA

	1 	 1:	 ...	 €4	 1 balancer' c:	 L	 ci m n d	 d E	 .1.

producción ganadora cce cuantificar la mater ia pr ima disponible

para c.cr uI:........:::iu enla elaboración cic tos prc:duc:tc:E. embutidos

de la fábricac:	 o s..	 u	 ..	 :4 balance se lo realiza en base

,i.c:s datos presentaduE en .i.c:.c; cuadros 1$ 3

CUADRO	 11

F.t.i....::çI'.i€:.:i:. OFERTA 7 DWANDA ... i:::. 	 y

ii.	 .l1:.Iii,(	 ti	 ....

	

BOVINOS	 PORCINOS	 BOVINOS	 F'L!i:...1...1i...	 (iiI	 (TM)

1996

1997

1998

1999'

2003

27 1 98

31210.1.

32081

411

1137

l 598

3150

7'....7

12251.1.

30511

31370

33161)

3391

3306

3152

ç..

2384

:1.166

2051.

5:1.40

Fuente: Investigación directa

Elaboración: Autoras.
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2. BALANCE OFERTA - DEMANDA DEL PRODUCTO ELABORADO

	

t • 	 $1 'tc' ' a" ,,La'"EmOE	 .Le.	 enc.ue'oLae	 c:o

1 ' ':" E C'!" u' ¿'	 ........ 'f , Ct r" i. a of u: cta	 1 a U cee	 a	 ai lE Jo 1 a

iv'.j' 1 	 de L,c..,j e'.

E o	 '' :i	 1' a	 i:' t e. 	 e'1 jje.::	 1 e	 c:1e::'enanc:lj_ el e' 	 1	 e" e:: 'e .i. 	 c:.i. a	 eJ e	 a mo e' a

["hi,ne"i"3'l po' reo ne" l. ::	 :ueelça "e cc: :1 ue t....f c::ai. ¿e ,:.ne.t.a J. ac::iÓn de u;n'a

e	 1 en '1 'f '1 e" am:ee 11 opar" e::on ce 1 pr"ociuc::tee a c::tr"oo mor eadeee

-t-.	 t.a Le ciudad de 1 ..c:,ja	 dundo

de::1	 (::lde}:::c:'r"L.k.i...i.re' 	 (. ..m ....edr c:. 	 j4	 ea	 pe::'r'

	

1	 J	 1	 . iii	 i	 1	 1	 u	 i	 s	 1 1	 1

	

ore :er,.rt. :cd:::a.	 '	 1 a	 miad	 de L..c:j e:

2.6.1	 La Oferta de Zamora Chinchipe y Loja.

¿e e" a ci u: 1.0 e" nr :1. cm e' e"	 1. a	 e:r 'f e: e....f: 	 ci e	 u:: mi:::....... . c:I u:. e er'm

1	 1	 1	 1	 lj	 h	 1	 '1	 u	 1

:1 'e ;•' ç"o e,v'e"c c'	 e,:: e. '1.: a	 1' c:ci	 .1. e::. e	 ce o t a b .1. re: u.......i	 . ore:.	 c:c,!me.........1 a 1 res

n un mr:.cie.i.o de

e'," u: e' i3 u:: ce t e	 a e"..............1, u:	 e	 u: 1. a e" ce	 1:1 u e	 :: u:' cm :i. '1.0	 c:r b t, u::'r" e e' 	 leed a.	 :

#..Ji"m':'n......ño e"eYc:Iuor"e.c:ia e c:muo'e muu:'cetc"ee en ,I.e,!ce anexc:!e.. 	 . 'e



1.

L.	 r E . 0 1 ti d c:	 U, 1: :•:•n :i.	 c:I e 1 e	 u e e ti e c} E 1: e r mi n a rc:!n que

1 \ c: 1 e ti	 ¿: C: 1: u .1 E' E 1	 e i. q u i.

CLJ#DRO it 12

(ti. i::.i' •It:i'i 	:(.tF.	 :ltI..J	 .[ 	 Y	 iJiii :[ i of

, (:4
,iY5 uÇY

1.
4 ,, O O
':;i(	 Ç)4

o

O

oO

249 ,

'1	 i. 00,00

.1
.i:'.')	 it

(itjt	 Li.

J.	 ::L	 r.	 J.	 1.

('Ci	 hued	 :1.2 •	 o, 44

kII(.1	 LKL(/.(iF)

FLIer-It8 Investigación directa
Elaboración: Autoras

e	 n	 e .1.	 cii ',..t	 cii-	 ci 1. E' 4- .t. c:	 q	 .1.	 y c::	 ti	 ci E'	 E' itt :::i 1.4 .ti Y ci c:t e	 t:.' st

1	 F::i r c;: y Y e c::i. . ci c' Z ni e	 L- b .1 c:: hl p e	 e e c" ec: .1 e ti r 	 en :t	 pc 1.3 1 c:.Y ón

di	 '1	 1	 l	 (	 4	 Ii	 It (i	 1 Si	 4	 t	 (1(	 ¡	 1	 ((	 4(14	 'tuI it

	

ici u (fi .i	 d u	 1 Ç.. .	 E' E. 1.4 1	 ci ci E-	 ci	 .1.	 e	 E' e e c	 ti e	 e	 ci 1:: tu. y

.1.5 1 c::' une c:: .1 ón	 E::! Y el. enA 1u c-: 	 it	 ci e ti	 .t e rnc:e	 en	 lc: e	 e Y ct '.i. en tus

c::ue:i rc:'ci.



DUMA DE ENUTIDOS EN LA 0.I 1E L&J	 192

Rúp etú-

ti.

CIE

Tct1

ttt p astel Hortmell sinina £ori. sinucha Cadeu lucho pulk beso0e p até	 UlHeingaiu !no	 unjua Tcc.	 Tti

hámo	 de fr€r Ahiá¿di	 i ervecci lu	 lejicirío

	

4440 135,70 l8n.3C 12070 :i.70 379AD	 SPOO 10 99 452A1	 l.0	 10.00	 .20	 0.00	 DAD	 DAD	 030 51530 7.09

	

13.ó0	 64.	 3.44	 10.0	 0.Ú0	 Ll	 DAD	 0.00	 2290	 620	 430	 4.00	 154.04 	 20.76

00.00	 S2.00	 10.00	 0.00	 0.00	 t.00	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00	 0,00	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00	 1i.0	 9

.00 	 lAo	 «AD	 iE.00	 2.00	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00	 030	 OAO	 030	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00	 720	 Di -

LOO

	

0.0.	 ido	 usc	 0. 00	 030	 030	 o,0.	 030	 0.00	 0,00

170.20 2:130 1AL10 10 40 44190	 ..A2,40 110	 42,0i0	 3.60	 i.O0
	

110	 02301	 2 Dí0.00	 4.0) 7402.0. 10..00

80.36 90830 113116 9o36838 2940.1 2314.21 34535.43 840o.7 04050.00 1071	 521.43	 057 119. .0.7	 23.23 20SA7	 200.82 3872.43

F't	 rEt.

be'	 sür	 oE..:6	 E	 e

si	 .	 vt ert	 ~p impe by otros probnust3€e su la usúmi (s6:i t i ' crrit5	 ccr

Cuf tiee' consioeri vmu umm,criz. HIcula u frr y

Si bi'r éstos datos cr-6	 al aO.e 1590. ois adelanú se act 11 ea (vei peto 2..33



CUADRO	 14

LuE: FEMFLRL..ME.mE LALL.

:n : 	1 Fi::: :i: '11 E:l•.ITci DE; F:M. :oc::s •	 ,7(MLfl : 	LII .1. Nc;H:F. FE	 1. CJJ Pí

	.1. ...)
	

:. 4

c::' 1
	 .,.i.

.1.	 •

Funte Trvestici.ciÓfl directa

Elaboración. Atttora

	

E.....eJ. c::kdre	 •iy Un cuic..i.derI.:.1e	 ..f ero

	

E .1. e"" '1 n:i €:n '::ç.::e	 2 57)	 en	 1 ue	 e	 cJe L.c?c: L

ci	 '.	 1:"	 1", e c:	 iT' 'k. e Fi 1: o	 ci e	 1:::	
.
.l. 	 c:T E.	 1	 :i. cinc:'	 c 1 , E	 ci e t:: e	 e.:. ç.:,

'	 u» hdc::	 n:c::3	 u" Unce -1-.	 ' . r-.5.  c:: e	 rn'	 .1 UI. r edn ci. nc	 el	 i"nievc.

) u' ci ci u .i €:: '1: 0

CUADRO # 15

C::i,d,,	 l:ecciT	 E':w1:.d	 i:,ii.rc:t:i	 "lic	 I»'oJ.	 JMc.n Rcin& .1. b.t.	 :t:i,e:lc,.

	

7	 .,	 ,.,	 ...	 -.	 ...	 ,,	 •,

............

'116	 11	 48	 2	 7	 4	 2	 1

Fuente investigación directa
Elaboración: Autoras



u: nc::'	 :: (:	 u' y	 u: y '	 u 1	 c:: i. a i:l y'' y ::	 a. r ' 1: E v
_.i o r'' 	 1. i:	 iii a	 c.: a	 u e

ma" ç: r" a ç:oct rl	 ti en en c:. n :'. ru:! 1 nu:'. c:o	 um .i c:ic::i"u:e .. 1 u: AS. a.mc.:r a (. u:i. c:.hi. po

c::r''	 ,1.r'3çi:::c::e:

CUADRO # 16

F:iç, c: o 
	

J. e » Ven t.	 o

1 :cioci	 'i.i.cio	 ociqt.i.r3r	 don	 c.riiii tc:'

«

'o o o	 «	 9	 .

.1	 Lo

y: i ;'	 5O	 •i(.	 9	 1	 :L	 1

9	 1.

	 .....

	 1

Fuente: Investiqación directa

Elaboración: Autoras

E•"c''r" r'..u: 'ç':. r""u:.	 'i::':::::u:	 1 c::u:.	 nr.tm:i,,cior'eu:.

1:1'	 rS'	 ' ....::::

y" u: E'- E' Fi t rj r' :::	 . .	 ::: e .......c:-u:- e a m 0(51 u: r a U

262	 Demanda Actual de Zamora Chinchipe y Loja

2,6.2.1

	

	 L)emanda Actual en Función de

las Encuestas

(­,(..:..,v,	 ci o i::: u a o 1: :i '1 :, ::: a u:	 l¿:..1

U en ' an U ; a u: ls a 1 U e Eio bu	 ci c::nss En 1. a p rc:"v .í o i:: :.i a U E Z amo u: a Ls h si o c:: h si pe

y	 ni a ..........'	 o'ncius en :::i,n::a'L'.aus a	 1 os	 :::i:::' n'si,imsi.di:::'rr?u:.. cft:	 la	 zona

amc::'i"a	 "anz,a'L:s.sis'	 "nob J .	 do1c::'s



pfl 'i'e'	 ftt55 ::p utilizaron se muestran en los anexos #5 'y 446

1::: y'	 e' t rin Si. r e. r	 e .1.	 '1: eme	 :	 ci e	 .1. e	 44 u e e. 1. y e. 	 u rs. e e si t. e inc:: e.

conocer el tamallo de la po b lación.}. e" 1 Ç 5'fl u el e (:t 1 993,  e 1 cual y

la calculamose mr::E en e j. punto 2.2.2 y se muestrae ei el ¿u iie :4 o 441

Aplicamos la siguiente 1' e:: e' 44 U 1. e

.1. '''« FI

'.i.)	 e•:''''''	 2.'t;:i(.5.

14 e. ' CI de la poblac i ón

nivel de confianza de la estimación  c::rs:r':. cieee Fi u O quee

55:i' kirie iy'''tr"e probabilistica :5:: 	 uqu1ei.iei"i1.e e

1,64S/1 ESqE'

4)	 s::	 i::lr•c {::'...4e ue.!.
	i.:,,>;	

,::tEI	 l a 	 población

consume embutidos y bc.' nc.:' lo haga.e

:5::	 'i';:s,4?4.:t'tc''	 de 	 la muestrae.

e'i"c"r" absoluto correspondiente:c.cr, 'LE e 1. '/;. (0,07)

Reemplazando Irle:. respectivos valores

34S5(1,6450 coqS)ur:.i.5!

/ emi'lr"e ::':	 '	 133'. 	ene:.uee. Lee

3484(0,070 .4..	1

(0,5)(0 ,5)5
¿Si .'

	 .L;:s enc.:uee.t.ee.

.i''ct;,(i">,,()c')»'»i''

t:,>c)
..	 .' 5::::

	 136 encuestas

6792 ( 0 , 00-4"' '1' (i, ,.e.'ib 
4.:,::, 

q 5) ((.> 5)



71776(1,6451- (065)
50 encuestasc:	 1.. ¿

:% .s.+ .	 , j •	 .)éL

según los r ,ç.::	 :::. de 1.as enc : : u E E E	 la demanda a ctual

de embutidos en Zamoraa	 h .. n c:: h	 y I....oj a	 a -$ 1. 	 t a	 n I cis

siguientes cuadrow

CUADRO	 17

UN ZOMORO, YANZATZA •	 :)( 3

(

c:3	 Hambija	 Total

rr.ç3 k 	!ço/o	 !c./iic: 14çq./.e:n	 l(i,' 7io	
°ç/j(

jamón	 16,00 1372, 16 1::5 IS64,33	 9,00 4600,03 
: 0:4q	 12

	

' 3 1336,69	 /4

Mort.esp. 22,50 6148,35	
:1:., 	 41,50 21617,01	 31318,14 10,41

17,00 46442 23,.25 3271,37 22q00 1404q08 21980,,1L7 14T3

	

22,50 6148,35 23,25 3271 ,37	 :iq') 17189,13 26609,15 174

Salh.cor. 18,90 4912,68 11,75 1653,27 34,00 1710	 15q83

Chor.ahmm.19,50:1934,68 15,50 8073, 	 .' 10,u

'1 hfrc:.	 9,50 2322,71 
	 :,os 1829,15 	 40 2003, 57	 6235,43 406

ChUi,ahmm.22,75 6216,66 11,50' 0	 iOlS, i.;4	 500 2601	 772

Pol.ahum. 2,50	 , 	 0,00	 0,00	 0,00	 0,00	 603,15	 •

Subtotal	 rC 	 151,50 21738,80 1:,,00 88030,72 153::' 1000O

Fuente Investigación directa
Elaboración: Autoras

-	
.
	

Estos valores corresponden al consumo 
por 

familia;

para	 obtener	 1c::.	 c1/3:::,,	 EE	 3::1c:l::1c:	 c:c::'nc..icioiar 	 (.133

p
romedio  O	 miembros((1 L:' CI E. :::o..a familia (Ve r an exo  # 7



15,50'lo......
(3

1,50

.4.l4:3.I.

165256,69

144515,97
•1

	

'0	
•

156440,91

	

Ç3	 :.,

13772,79
161600,56,

1.4

.1. .1 •

73 0417100,21

42

1. rr.•:.un::r do la demanda actual podemos concluirr quE.' la

m;v:r demanda de embutidos en Zamoraa LI .irsc:I. ç::o	 localiza en

la población de Nambija(57,38%T,3	 3 031 1	 C Ç

consumen	 oc::n i	 Mortadela	 espe cial,3. ,	 mo rL ad o J. a	 corriente,

salchicha es peci al 	 salchicha cor1 ...3/:'1

í:::ri	 roo :o./c:i.::c:	 imnt	 de	 lo c..Uati	 (.10' Lojaq	 loo

a m • erc::n rc a . 1 . :: ac:i ao en el	 por lo tanto,LO	 00

el siguiente cuadro se muestra 0 información actualizada1. .1. ocIE 3::ia ra

el an 1993, bao/:.ndc:4nos en el dato i::Ie la PEA de 1993 quo consta

II el anexo II 1

CUADRO # 18

:I)111 ::3I.I1)3; ACTUAL :I:: EMBUTIDOS)	 :::iI LA CIUDAD 1)l. L..(:.:11(:

producto
	 /
	 l<:,c: ./ amo	 )
	 "1

Pastel mejicano.
Mortadela
Salchicha
Chorizo

	

1 (:::h	 de freír
Chuleta /T.I3k..1/CIC

Tocino.1.
Pollo ahumado

	

1.11..lr:'r.l::: 	 chancho

urna

Fuente: Investigación direct
Elaboración: Autoras

En la ciudad de l....c::j ,, los productost:::o c::t'..,le moy r'l°........... f,a tienen, en



SERNúmero de miembrosE' ni 1 ci

Ciudad

i..Uu1 3:k'

soni mortadela,.!.	 1€::	 c::	 jamón y chuleta

Además, de los resultados de .1. E lE	 Ii (E E 1.: E. 	E E U b t..

información  3	 otros	 3 ¿	 r conveniente analizar!

y que	 E' muestranE' E. 1:.	 E'] losa.	 i c i..i. lE 3 1:. a. cuadros:

CUADRO 3 19

fJ331iji'3	 TI:::	 Mi: 1:.i.I::;:3	 f::f3tiIçT LN 1 ru .Z.U}'icI.JEIBANA DE ZAMORA,

':ir.l.:ii3(,, NAMBIM

Zamora
Y	 IT .S ¿u 1.. 	 nl

Total1

SI)	 (u.)

o o

	

Bá. 00	 1:.)):)

18.00,))

	

35.00 	 :Ti.

	

154.00	 65.00

	

361.00¿jij	 1. i:3u:' ' .30

	

55.79	 28.75

7. 00
100000
00000

36.00

5.56

133.00
128.00
136.00
250.00

617/ II),)

100.00

Fuente: InveEtiqación directa.

Elaboración: Autora.

Este cuacicci mcica.tia clucss oi. ndiTTElc( promedioEl Ei5 .30 da in.iEíiiIi3'U. par

'II' 3	 1 ¿ 	 esi	 1 3 	 r an q 0	 (1 3	 4	 3	 ¿	 (1 31	 f	 f	 3 }l

corresponde a 1 a:s:cs:n E urbanas c:la Zamora, llanzatza, Nan,b:i. .i

Lo ja,¿Su , (:533.30 T ySa. OC) dondedcs: aca3.si.:s::an:::a. las Oncuestas i promedio que

coincideo c::.i. ci a' c:cn el dado pc::1r el iNi:::. N ( b miembros por

es con el quea' 1s c a da 3

i.E	 E E' 3'	 :3 1''' 331213.131 1:. a ci 	 E	 E	 a	 c' csn E E ,,	 a c::	 r, a a	 ci a' :i...O	 «31 ac::

sua lmen 	 que percibe el grupo fam ili ar, las respuestas fueron!



44

CUADRO	 20

	

.	 l:::.	 .:ç:.YI1r.,	 •;;::

1 .) 010]. 1	 1. 51.	 00	 O1.	 5o51 300	 3() 1 y	 T0T(Y.

Y	 :i. 1 :.

136

1.	 7

?51:?
	

:1. 00,00

Fuente Investigación directa.

Elaboración: Autoras,

1 c.t.:I o	 ..o :.k,	 :::c:::c:imç::. cc::n c: 1 u 	 CRt	 ot	 St	 on o u rbon o

dE' .	 r	 Yor : o	 Iu.	 Lo 1 o , un o]. e'oc!o pc: c:orr[; o] o de

.:ln(c•:oc:	 que	 .'o.i:	 :3q('cçjc

CUADRO	 4t 21

.i.L5	 L:.	 S;)US	 }'!L:.	 .1	 :S.i:SN	 .,:::.1".!:I	 1.[.Ç)}I••:

}1ç	 .H	 dIr	 .'	 L.	 r	 J.'	 Lc	 :ic	 •v
':i;.

fp C, r 	¿ 	 7 1	 7	 ....	 ....

Y ¿n	 a .	 01	 •.;3	 1	 Y	 ....	 ,...

.1	 1:	 S:YY	 1»	 ...:

036	 .t1:Y	 15].	 1	 7	 5	 1	 1	 1

Fuente Investiqación directa

Elaboración: Autoras



2..6.22	 Demanda Actual en Función de la

e u e ci 1:. :3. .1 c:: e e 1 e ci E Ff1 e u ci e e et u a 1 ci e

embutidos, ee decir,r	 la cantidad que::•. e requie re  pr e cubrir

lo3 1	 ¿133	 1 tos de la Población, pa3 313	 del criterio  III

3	 1 3	 1	 ii	 31131 1 c amen 3 	ctiva	 (PEA)	 es1

potencial con sumido ra (::1-::-€e te tipo de productosl F:: l c:3I- tratarse

de ali mentos  c:i le tienen ususto  e 1. e ti y ame Fi •1: e elevad=,

¿3 e .1. ci e y e E fil 3::: e además,	 ..	 c:: e fil e u 1: e	 1. e e. : or	 e. Ii 3.•• 1.::' en e	 ci e

1	 1 1 33	 3	 II	 3 Nambija 	 Laja!	 3	 1	 ¿	 ¡	 1 (	 13	 1

alimenticios que 3 ellas  ¿l 1 los cualesincluyen el consumo

d e embutidow

Necesitamost ¿:i (fI 3:: e. 	 3::: 3::: rl CI 3::: e e	 además 	 e 1.	 consumo	 pe 1 c:: iI p .i. 1:. e	 de

embutidos, tanto 31 Zamora Chinchipe 313111(1 en Laja, ci CilcIl 1r3

l o calculamos anteriormente  ve e cuadrorc::l :14 4

Los datos3::: e. c:I e PEA de Zamora, Ye :r: e 1. :i. e 	 '.1 e (fi ls:: .1. .j e 	 Lajasi a e. e

encuentran en el e o e si rs Ii:

l....a cic.:s:'n3is3c.li actual c.lci. embutidos icc; la siguiente:



f_9 1 1'.	 .4	 b
_. !_y I-1IJí1_j	 1?

)	 3:::.Fi	 .i.E:

....l•ii:•i:..;t::.

./	 ..Ç

'4 1

.1.	 '1 . .1.

Fuente. Anexo # 1 y Cuadro 4

Elaboración AutoraE

p .k. t	 p 3::' E c:Li ci 31 a. am u a a	 J. c.: :1. fi E

ccc	 a	 1	 ci ECli ci ci i:" a c:: '1:. u 1 cy'i '' CI u 3::: '1 	' ci e i. a e	 3 E u ea 1. a e

	

c::uaci rc::cc'. 'II :1.7 viii	 3 c:c'n 1 a ciernan cia a c::tua .1. en 'tun a. ón cia 1. a

a .i c5n	 :::uai;:1rc::' antar''ic::l" ) , c::l::ca:'i''v'ai'ci:::'s 	 )	 1' rae ci! f rieran

cc y ::: c:: c:: c: lic::' a 1 c:i	 'Ir.	 ,,	 :::' c"	 ci e ir: u r" cc :i. a a .1. a ci am a u ci a :. n e f j.	 a c: 3 a

:;•:r:ir''	 4:1	 c:ic,?

Demanda Insatisfecha

a ci ecu ci ': .1 ncc Li cc 'fE' ii a ea E Li 1: :1. er a cia 1 a

ii: ''"enc:7u an'l:"c•c 	 la	 :::'icc'c tu uctuu .1. 	 y	 la (jEicunc.iu	 ac Leal	 (en

13	 II	 it	 u	 1 1	 1	 II	 ¡	 1	 13	 1 t	 '4	 3 ful

ci. cc'::

ciernan ci ¿c'
	

J.	 ca t. el::: :: ha	 de	 .,:. ...fC::f.. a	 L.h.i. n c:: bu, i.iE' 	 ea	 .1 u

erl,csu:A. c:•:ru'Lc::c	 (",ec'c::cccii"':::'e	 II	 'y	 41



CUADRO # 23

::....L 1 UN uE.	 L.3	 1 UI b.L:H	 uE L	 FROV :1: Ni:::: 1	 DE:

c::lII: l•J c::: II :i: r:::

4.'

199!

1996

1. 997

si. 995
99

IL,5

(131:3

J.

1.	 .1.

1 4'9

si. .::.).3o
1 11 /

.1.

925

.i66.i..l.9,rO'l
.1.	 (1.

•

y:	 1::

.1.54345

.1.

15.1 só5 .

1. 97 7 65

1	 :i3.> 5 • 1:1.

5::564.t • 00

:I.

96 !

525

l(cI./ç:3 )

:26510.50

4.1. 03() r•i9

.1.

5	 q
.06,30 54

4

1. 12 51760

:1.299 .Y6 56

1	 Irl	 {

.1. 1. 1: e	 :i e c:i u e	 .1. e ci e: 3?3 e. u ci	 .i. r.••• e. '1. . '1 E' e 1 e.. c:l e 	 .1.	 p e a J.	 ••

3.1 e 7 e. c:: r e U 13 i. e 3 .:. 1::: E e e	 e c:l (LE	 3 ci u E e. fl 1:. e	 I c: e p e .i. (33 E E c:: e e. f c: 9, ci e

func::.ic:3nem.len Lç:: de .1. e.	 e.l:::ri. ce.	 y	 ene.idere.nc:lo que en c:'eta

o'' inc .3.	 e:• c e LE' :e. Lr:r,ie. pr.13ne. eu 1.1 c::;.. en te I::3a re. E.e.t:ieT e. cer e une.

.1. 3 Le de me e e c:e.	 c: i, cl e. c!	 ee. u ecee. e.. e i. c:3 :ti ea e e can e' .1 pracl u

e. e 1.. oc. mc::r c: c! 	 cc::irc:: c•::e a .1. cec.c: cIa .1. e. !:::frc::v i. nr: i e da L..ci e	 cuy e

1	 nn(	 ç nl	 i	 n	 lc	 (II
	

J.	 'e

Ir e. une.	 le1cl e.t. c3c•:'c::he. mu' e,:can.:i 	 i','e



CUADRO 4* 24

1 	 v 1. Sí í • 1	 i:i:	 (.:	 I:.: t:: ri,	 :: tE1:::I:	 ::::•:

:Eiir c	 :E'r:i	 En

c:	 E:./	 )

8 43 . .:4	 98.:.2 543. 2:7

• :3	 E .E'4.7419, .70

:1. .S	 2.2 c	 1	 8 5	 ., 81

53

1 ' . 7>9 E	 1 5O4:02 .

2	 .e

. 4	 .i4 , 75	 . 474:(•)1

•	 ;.

4 4(.''j:51

5 8.::i.9.7,	 4 5:E:E()49'i:E

*	 I:.icl;j.;e

•1

.1.	 9 i4
	
11

4 ) i	 3 1

.1.

1

	

Lrc::u•..1.:a	 ::rcç.::t.:

J. 

	

E..l::i:rç	 c:) 	 dF:'

J..,:..)'i./	 .1.>

ci «	 1.	 ci c:m	 ci ¿. nc.	 Ii .::.:	 c' c: h	 ci	 En .	 ( :4. C.,y 7 1 	 2	 E:. ci •/	 c::	 •	 ci	 n ci c:

d€

c::cncht	 Llé.tjc	 .un. cic c. c.	 i.nc.t.1::c1..	 ('1cr" :::ti&drç:

27 PRECIOS

27,1

	

	
Precios de la Producción Ganadera Bovina

y Porcina..

	L. 	 « c: .i c::'3 ci c1	 c ¿ n . ci o c	 i::'.: o	 ( r o o co

ci c.c	 co .7.	 c: .	 1 ::	 y 4!n: 1::: .1	 cc. E:c.o o'n	 E c:c.	 :i c:i	 :. co E.:



(	 .i.	 .	 )

CUADRO # 25

fi

•.?5)uU

5C)C)C)()

LE' En cuEEL	 ::1.ir€:::t

1 -1
	

Precio del Producto Elaborado

f:.j;..$.._..	
ci(•::tt	 :.;:!:	 ::::?<:::.i.c;	 :i.

l:::I 1k	 ..:	 ti	 t.	 •:.	 i.	 r, €:	 ci c::	 ci c'	 cc o	 Y	 o : ¿ L

	y L..oiLti .1.	 c::n	 c::c::mc::	 m.	 t	 c::on	 :.k. o u c:: :i ái



CUADRO # 26

Pi
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r 1 ?fl

J.	 1v ..'	 7 çJ
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.[nvestiqc:ón ci irc.t,
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)	 C:c:: r.nco .	 preco. d	 ios	 ti os obsfz'rviios qc t 	 Z.00r	 :z t	 :. P j	 105	 a
/- 	 1	 L	 1	 .1I L	 fI	 ..	 1	 -	 e

en

l
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COm ParOndo los precios cJE los embutidosci c::s obsorvomos.. que en

.fm:;'3 •s	 Yanzatza:..	 so in cremen tan los precio s ¿.i::ro> .:.modmE'ntE

un .,. con roc4.o...Lc.:' o .t.c.:s tic:: Lojaj. von Nomb.ii O En L3fl 6X,	 J.c:'

o 1 o:. s o ::	 1 u. pusosolamente seadiciona ol c:oc; to dc: :1

flete.

2	 COMERCIALIZçCION Y VENTA

Los productosc::i:c:o ornL. tidc:o que so c:c: nsurnon o nZoírc::ro

Chinchipo y I....c.:t o sonprincipalmenteu:::.i.:'o.i.rnrntc:' tos elaborados pc::cr

'	 ir:

OS	 1.3	 0 ci ..d i.n .	L O O Y O o	 d	 J. o tsr mc:: ci :i. o 1" 1 o:'

(supermercados, ...urn.i::..or'.iot.os 	 morsodc:3o	 Llondos. Etc::)	 y en

menor  c::on1: : cioci directamente a los con su 3 .1 ci o 3'' o o o OliO' 1 •' f •	 .

o por medio de un distribuidor propio.o

La	 fábrica.1 3:.: 0 	03.1 o 1:'o	 tendráci r	 loso.	 m i.orn50 	canales1 os	 ci o

c:c:' rnsr C  o.......: o ......c:n 	 os ro	 s	 3"isc::000 rl o	 lo	 ol:Jc:Iu.:k. o j.c...in	 do un

vehículo.1 o:	 ro i:::o "'Li ci c:3 	 lo	 cual	 facilitará	 el	 proceso	 de

distribución del producto 033 los diferentesfo 0013 tos. c:on 1:ros. do (::On sumo

Los canales de distribución oc: muestranrn on el 0. i. pu .:i. en te



EZ

Cabe indicar C.	 cuanto má se. 1 rct o es el canal de

distribución, e1 precio cJe los productostoe. e's mayor,..

c:3r1t.:ct,c:	 ::	 c:'1.	 c::f..''i,	 1.1re	 cic'	 r- -t

llamada vendedor,e obliga e entreg a rlo una  c: c: e. e e l a otra

llamada1fTfi comprador,	 éste a pagar el precio estipulado,,:1 l::?t,. .1. •(:i (:

1 vendedor a más de la obligación cJE entregar el

ree.pc::ncie' frente al comprador por el saneamiento;c::' por

evidente e",' uc. c:: c:: i, :n 	 6 	 por vicios ó defectos ocultos del1

product=

Si analizamos éstos conceptos,'1u:3:::1:'u,	 c'3:'f3ii::c	 f"f'3c:1	 '1'.' cJ1..1E'

la venta	 i.podrá 	 realidad y llevarse e cabol:c o c::c. erc ci o la

empresae. e estáL oro marchamarchap e las técnicas que  e. :, vayan e utilizar

serán de absoluto	 e! e. ..: c:r' u: e. 3,:: 1.1 e ci del departamento d E ventas. 'tu e e,,



C(-)PI TULL7 III



3. LOCALIACIQN Y TAPWW DE LA PLANTA

3.1. CRITERIO DE LÍJCALIZACION

El estudio de la localización	 s:ssit''cs.:r ,i.c:r	 de —U

	

ijç:'	 csr	 ç..}D	 t' .1. 'lE 1 EE.	 la

y la

	

in 1 ti	 ::::: refiere T la apro p imación JE Li

en una zona tjEi:.t.rfl'.tIci'55	 Ic:mEc5. t.c::e.do Par a ;,•s?cIts..: Proyecto

	

cics	 t..tnssi

provincia emu o ls. o m•:. l o ganadora, en vista de que  o o observao. oc.' o

En o 1 1 ;.:t,(;:: ç:.:Ut:::	 c:: c::'n 	 deom::'t.s. dc:cs.	 parti cular mente 

1 Nambijap productos que 	 la actualidad son

:i .ç.::.,;.:cft:1.	 cli:: 	 las	 fI:;;c,1c::os	 tic::	 c.iLr1:S'E	 pi i::s'..in:.1	 1

	iñ-I.	 local¡ z ación, por

	

1 ocic::	 tt::s'mo	 on	 0:11011 LO

o 1	 1::: d e ta l lados tales comni disponibilida d de materia

iiti vv .	 Personal
	

capacitado,	 1..	 V , 	 c.:c:,tuit::'t..tc.1..es 5

transportes, CI (1 1 1 a gua potable r 1	 i	 1 itil t

leyes y reglamentos !! clima, etc.

Analizaremos is:oc:Jo cmi::: do: oi.lr.:: ' o o c.t::'nl...t.nt..E:mÇ....6cm

	

3.1.1	 Materias Primas y Materiales

Las mate rias Primas y Materiales que Se

requi e renepr' It e o la elabor ación de embutidos oc::Cn principalmente

carn e de res y de cerdo.Las zonas más produ c tivas1.... .'/iE.. ci o ganado



vacuno y porcinonc:: an 1c: que ai. a provincian c:..i a cia Z amoraa L:b:i. n c:b.i. pa

E'
	 refiero	 ana	 Y a ' ::: t: :::': a	 N a CI a u'" i.. 1:. : a	 Y a u:: i a b :L , 	 E,!	 E'	 •	 i t i.

I)cu	 'i::u::c::::a:	 «:cui.:c::u.:: 	 Tutu au"a'uu . 	 tomaremos	 u::c:mc:: 	 alternativas cir4

localización  a.las ciudadesu's u:ie Zamorara y' art u: ¿u. 'L a a ( por haber en

ellos  ii «u' ma t"t c:i a de embutidos)b t:.. c: u::	 co nfl .1	 v entajas Y de sventajas c U «u

u' 	 continuaciónu''t.l,; i:::.., c:r' 	 u.u:u

En	 aa t'u:a acu ll evan a cabo feriasuau. c:ftu ganado vacuno

pctr"u:::rtc:: 'Lc::c!c:uu ,iu::s ciiaa c:ic:::m.u"tcIc: «u'r" «ui, bar"u".ic:: bari Francisco, .tatu.

mi sm as«u' c: u aa d e tipo comercial y quea c:tb",i an'iaa1:«u facilitarán

«u adquisición  ci a Mate r ia :: «u i, m a	 :1. a am ha «u	 •,t	
.,: : «u .1. c: a

podria tambián abastecerse 	ella en los sectores aledaMos.,

«art dondeci a u.: «u' .i.a i::: u:: ci" u ¿a comprarm r::' u" «u :t. au: 1,u«u. c «u Men or  pi' au:..1. ..0

En Zamora  «u. ca realiza una sola feria  ci a ganado al a c:i la

M isma(TI a ci u «u es de exposición,J:: ca. u. c: 1, a , y quetu 1::' u:: r" lo mismo no of rece1" E u:: a íTit, u:ha«u

ventajas  t:;: u:: FaCa fu en te«u' 1:', «u ci::: abastecimiento.

En lo	 ca se refiero'' 1, «u:' u" ca' 	 los materiales quea u:; a

en la formulación ci:::' TOE. embutidos ( sales , t:::c:Iuci,,iETa't,c.TTu.	 u::' i.:c..

serán adq u iridos  cdi.u"«u ' u: te¿ama ti'.'.a en la fá b ricaLi u" ,:c u:: a ci a la {::•. ucd a ci ci a

Cuenca	 t,,:a'n:;a Comercial¿u 1 «u .1, mcuu 1. cia L. ,i a ,, L. Lc,I a

1 3.1,2	 Personal

a u" a «u'	 .f:	 c:::i, c:un ami. «un t,cu cia la fábrica  ci «a

e m butidosLui,i, cid::i u. aa requeriráci u «u' u" :u u" :u ci «u' 1, siguie n teu 1. «u' «i 1:: «u' par"aorua1



Personal Administrativo

: çser ti	 e 1 i ....1 ui u. ren te	 eec: re Isa u .1. e 	 a ) y c:cin f:. ad o

De :•":	 a ..	 01.1 e	 a	 y Y a r .: t. : a ha	 e.' f .i ci. en te

a f. c:..........i. c:: aci c:,, e .1. 	:1. E.mc:: c:f 3.30	 ha fi lE	 ecl o "a SE	 011 1 VIS

r e	 t 1 ci 3. o q u O O .1 0.1: f:.:3n en .....c::' J e u	 ..3. en e	 e e viie U e 1 e

Personal Técnico

ci	 si	 e	 de p .1. en t	 C:c.:n ci e einie q no ha y

çi j flifl	 1 .i dad dc: tSC3	 cia eE.f:icii:::sl. al i. y ach	 en 1 e f e Dci. c.:e...... 	 de

en	 c:.c..iid.1.c.:1 c:.i"ee .	de	 .::' rea Lar	 sus

Personal operativo

a	 1 c: a.	 o r	 O 0 .	 .1. o E	 c:: 11 a 1 o u	 U e L..! css r r 3	 0. 3

-	 Oíl t iun e U os c:: i::c::....Lo o ¿:mcs:n te ei e .1. ma o e	 cie 1 e maci u J. liar ..i. a

313	 Transporte

3A.3.1	 TransportedeMa teriaPrim .a

9:1	 1. a	 1	 1: r :k. 3::: a 	 cis.	 s.l cia 1:. a 3. ei::1 a	 c•:s'ri

e o 5: e t si;	 o e a. e U cs•s: 1::: rs U e en a.... .f 3. e t. e f:: o	 c.c.: o c: E fi c ci e L e o E. fi OC te

O 3fl' O	 3 1 3. U 1Y a que e 1	 Da al. e e . . mi en L u se 1 ai :1 sri e	 31i. 0.31113

.1. u q e	 .	 5



1.	 c::nt	 :..1 E	 l:::'v.i c:	 €E.	 REtE lECid	 ER . ET.:'E

1	 fi. E' lE'	 E' 1.	 1:. EE r ::.pu tE dE .1.	 ci	 :jç'	 (:IE'Ede

LE

3 1 3 2	 TrEporte de1Prq,ç,l,a.b.q!aÇi.P,

( ,D ¡ ,n 	 ic::i a.

1.	 pr. 1.	 c:: .1.	 c:ft::'	 7 ¿:::v:ç	 Lh:i.	 c:: hl. p€	 c::c::i'	 1	 r:'. t.c:'	 dE	 i

l:r nvn::.i	 nt LEmC)VE 1 i n.:at.za	 la c.u1 s.i b7En no

aE..ta.1 tacia , E:E... . UI .1 ca

3.14	 Mercado

c::E'Flt.r(I:E	 cie	 c:c:r anmc:	 a	 .l.c:nE	 quE:'	 LE

	

1......1 ç.lcia	 :i	 prf:du cc.:i. c:i	 dc:'	 J	 1' 1	 La	 ac:n	 .1. ni c: .1. a]. 	 lo	 ..	 ...'ca

11	 tI	 ilI	 4	 Ilt'	 31

En 'r0c.t.0 ftEE.l E C.nLVCE: (lEE E.:

3.15	 Combustibles

E m a c 3..... . i • 	i .1 a C(. E' E. E E (E 1:: 1 e r	 u c..'.k. o, a a

¿	 iitl'	 :(3t	 4	 t	 çqu3'	 ¿II	 içlrs(tiil

1	 i ' , l 	 1	 1	 ¿II 1 {	 i	 1	 '	 1	 i t	 J.	 1	 3

II	 3	 i 	 cí1	 ¿f 3 1 ¿III 1	 }	 1	 3

¿1	 1	 1	 ç	 3'	 43	 1	 131	 .(	 (i	 ' 3''
	

(9 (1I3	 3

Lc::	 E'iç	 .'.aiql(:::Ire:	 (:::c::nlc::'	 cn'r



3,16	 Energía Eléctrica

r a	 cc:' mc::	 an :s a t..s a cii. e I::cnen cte

e €	 ni a u 1 ar. ir .1 c::a apc::::.i da	 .1. c:' quu fa.........i t:a.r"	 1 ........ta 1 in

ti e .1.	 .1.	 1. a en c:ua.ic.p.....Er	 ci eLes cic:s 1 ucj a cee. 	 (...Il:::v.. amen te	 a .1.

.1	 : i.. .1. r.	 1.	 ao ..c a y .:c a	 su	 :teun	 ha {:::er	 1 es	 eclec:ua ci c:nee

31..7	 Agua Potable y Alcantarillado

a me r a y	 ... n z ... ....a d si st:::c:i n en ci e e ci u e pc: t a b 1. e

PI
1	 Ii	 (	 1	 1	 1	 3 (iJ

3.18	 Leyes y Reglamentos

(E r e e...... a e ecl en a n :: a a mu u .i c: si pa .1. u a

vi. er Les er .5nTc::ca	 y..(ens:: etz e q nc:	 i ate n:inciune prc:i'i. Li. c::sián

pc:	 c	 i....... ( E.LaL:Ç.....5l ..... E 	 .i	 ri.stsi':.ecs	 irucsesedcnee.	 :1.:..	 . ..........(•••....

3,19	 Terrenos

a i:: :; a e .1.	 1::: e e .1. c: ci e .1. me t E O c: c. a ci e e ci c:

ti u Le	 c:c es LI •	 .,::Ui.)t)	 y en 2.. e mc:: e es de	 :iOi)O 00

311O	 Clima

L. 1	 '.1 e	 1. a 3( (::: 3 • 5c•	 :: a t	 c:\	 Y cf £ 1;	 c: e -:•:	 Ls. e'



	

o. .1 mii a roo.	 nc::	 }:::rc?000 t.a ri 	 ma y c::r	 .1 o c:: don e..: J. a	 on	 1 a

a :::4c:: a 3::: :1. ó o c:I o orn ::: . t :i ci os o o y . 3. o t a ci o c:i u o t a o t ci 1 a ma t o 3 .í. a r o :i. ma

	It.'l	 1	 ii'i	 (}(	 ii	 et

tompor'at:ur:s	 uacias,,

	

31.11	 Conclusión

L o ric:. J, ci o a o (:..1o 	 qn o	 i	 Y a o a a t a a	 ii a y

ci 1 E c: o .i. Li :i..ci a ci ci o o a t. o o .1 0 ci o .:. ma	 .1. o q u o cc i. o .1 o a o 1 005 1.0 ci o

o to o pc..	 . a 3 Op L 1: c•:•: d o i. a o :1 rna	 y qn c:i o i. c:: o o t o ci o 1 00 t ro

1 0	 t (	 3	 '	 1	 0	 3	 ch	 c ceo	 3	 h

	

aoci r a	 se d oc..! u ..: o q o o i. ti a 	 pro p ,:k. o:.:. o ::i a o a la ir st ca 1 a c:: J. ón de

	

y	1

ce...1c	 (ciii	 la	 lyOn	 ' ....... .eñe.,

(	 3	 j	 1	 (	 33	 1	 1	 3	 J.	 J.	 3	 (} 1	 3)	 3(	 1	 3 e-	 3 33	 3	 3	 el	 3

e o o: u oi 1: r ca ci en 1. o c:i ci o .1. 1::: o r i. mo 1: o o u o b a a c: '	pc: o 1 ci 1: a o 1:. o c:c c:an t a o o o

1	 re Vr 1o:•c. 1. u o tu 	 e La o a c..	 aun ca I:::cc toc Pi o 	 oncc'rc ,i. O e .1 éc:: t r ,i. oa y

ae'Il!.:eclr-j......

32 TAMAF1O DE LA PLANTA

	

3..2.1	 Capacidad Instalada de la Planta

Lic?	 a (..:OCc.'r cJe	 a	 iac:cc. pa c::.:. ciad	 ((Oil o 1 ma	 de

,.i1	 rin Cali O	 1 3)	 . O	 omancl a J. r oai: :j . fo' c:: hay a

pr c.aL:.occo	 pr uc.:!rtoi:.............1, a	 c:apac:i.dad	 .1. nsi::ca 1. aci	 se	 c:a.l. c::u :t	 d€	 1

cc. .i. 3..' 1 ori t E' 3330 ncc o a



(4

651,1 6

293,30
3550,74

1500,s4,, 9

1392,64"2 ,, . '1 .1.
20,41
14,33

15,s3
10,0000

.1, •
14 , 6068

A la demanda insatisfecha de Zamora1' o i,,: 'c .i o c: h .1 p o (. 2 4 / :,, i. :7

'y"	 la	 ::i€::	 l....':;::';. 	 '..(:s,/yjc:)	 (:ii.ot',I':..l::c(..l:i.l"(?c'fcc:c:.

para cadao. uoc:: de los0 1::: r''cy ui c.c u:: 1'.: u:: o	 porcentualc:cy r'j '1: c.c o .1 ccente, tomando  en

consideraciónu:: :7 ón i. c:o porcentajest. o,j oo de venta que tienenen ood o uno c:Ie

el los (cuadros II 17 y II 18), con ligeras cii 1,11 li'lsf»	 que hemos

crgido convenientes. ccJ ústos 	 procedemos ,

oc:: ¿,',c c::,1 tar las. cotizacionesc'cc::,',c,c:: reo dcc la maquinaria,o	 l:::c or"o una capacidad

qu— es la

CU DRO # 27

II
	

(,:r.:n of,..i.I)(D INSTALADA DE

Prclucto
	

Destino:Zamora	 u:' '1 :. cc o d... u:'
	

1u:' 'tc.t ( Ku.',c:c)
(1:1
	

Rc:i."	 70:
	

(,,:'r:cç,, :c,c"ie'tcci.acl,,

Pos Mej.

lic:-.cor.
Sal nesp.

Che -izo.
Sal 7 un
Cha ahmm.

u: t 1	 106910 48	 100 9 0	 :70471 :1. '	 100,' 00

05 50
2043,00 -

19S70,76
20043,6060

15090, 07
14955 ,, 5 ¿1
15615,015.01
10531,23

,[c'"",'c:ccc'i:,i, :,:cc:::.:c.c:r'c 	 directa

Unavez  ,i e obtenemos la capacidad instalada, ya podemos

M cc" el cálculo1. o dr:' los ingredientesr"c::'c:i y , Oir toe qc.cco. 00 requeriránron i::' o ro. un

dcc:' f uncionamiento de la plantaan 'La ( vol" cuadro '# , 29

3.2.2	 Capacidad Utilizada de Planta

Durantecc cc .1, primermcci'.. oh o de funcionamiento,



:.r''l'...i.::i:-:J ( 	 :($,'

i
Pastel mejicano
Mortad. especial.
L'ic::'''1:c?c:,,
Salch. especial.
Sal €:: h. corriente

.1. c:''	 de freir
Chuleta ahumada

15096,67
16034, 01.3

11002,03,13
12516, )i.

Total.t. a 1. 101910,05

la plantaL. trabajará con el	 de la capacidad instalada, para

; 	 partir del segundo aMo,	 llegar	 v::'t:c:: es .1...).1. :?1f')%')

,,(/ •, ::; Kg/allo respectivamente'c:

La capacidad utilizada de plantan '1: a e e muestra en el,

siguiente	 :::.'c:i3''c::

CUADRO	 2

CAPACIDAD UTILIZADA ..i:::. FL..r'NH(': (()

Fuente: Investigación directa.
Elaboración: Autor as.
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*. IN6ENIERIA DEL. PROVECTO

4.1. MATERIAS PRIMAS Y MATERIALES

€30	 oduc.. Loo qUE so'	 E aborarn son	 j amán q paste

moj ..s. c.: a r3s:.	 mci '1: a ci r 1 a	 os r:3o:' :: :1.	 1 ,	 mc:: ........ci o' 1 a	 c:: oc o :1. en t., 	 i	 :i c:: ha

5	 3	 J	 3	 1	 i ç	 1	 J	 3	 rS	 5	 5 5 1 lrt	 3

'1:.	 135.3 Sn O ci Es

c:1.	 :uo.ic s...	 lE	 "'	 se	 L3.rsci:c s:::an	 1 c::s	 r"eqs..ser.irn.:	 ntc:s	 cje.

sn a 1: e	 . a. o	 .1. m a	 ':1	 '1 e :Á. a. .1 o' o E 1:, / a o	 p a. s" . a. O J.	 (ss.) Ct n rl o a. Fi o ci e

f us c: c ., am .1. e 1.. o	 o'	 €•. 1 Ci U €1 J.	 p 1 n t.	 i • o a h :i a o	 a .....O OX ci e su

c:apacic:Iad J. nota .1. ada.

a ci o u 33..: si o' 1 s..: o .3. 33 u re ci .i. en 'Leo. q u e o. e rio 1 a i.1 a n en e 1 	 c.s a ci o

cm .1. en c.ss a 1 u ci. .3	 o' o p o' c::.. '1' .'s. c: a.	 ' a. o. e a. ci o r' p t. en o .i. án ci e a. clts a

mel cirasJc.. os	 rio .1	 sa i::' c:sv" ,	 o r"c::ma	 y	 c:c:: .1 c:3r 	 rerc.s E acios» eo	 rio	 E a

t o L U i" O.	 ms.:. e rs t s" a o. q1. o o '1'- os red c.s c:: en e 1 c:: o o. t CI rl o' 1 P ç::4d u c t o

Ero res.:lç..sec .isni.en tos se han cal o' ....1. acm	 ci	 accjo'rc:Ço a. i as

csr sn'.......U......:..3 r:-:o. do' c::;.sda 1::33"ociuc::i.:cI y a i. a dE'ma.n3:ia. ..nsat.is'fecha. 1::It..se

o-o	 so L3r ..s. o



CUADRO 29

REJ1RI1JENT0 DE	 TERiS PFMA5
	

1 , 1 ATER1ALE5 P4R4 a SES4DD A0 DE LiC0AM1ENT0 100 DE u CAPACIDAD 4STL;0

INGREDIENTES	 2añ	 Paetei	 Nrtadeia 1rtdela SalUU 51	 Z icrucna	 Chiic	 Schicra2nu1eta	 Jota!
	jiro 	 Epec:i	 Correnee Eseii	 Corraente	 de rCir	 4hueada	 JaO

Carne de res	 ---	 715.33	 497..9	 5712.43.	 369E, 53	 5130.ó2	 2473.4	 438(2	 ---	 27278.36- -	
a	 i	 .	 r.•_	 .

	

---.	 402.75	 4233. :4	 471.13	 3542.4 'e	 235.9Ç	 :713.38	 312.01	 2i13.r

	

1e6.c4 Ar, .7i 	 i._:

413.53	 122..	 i539.c.s	 205.7	 450.0	 !i.70	 ---	 ---	 ---	 3142.59

	

14f.1:	 0	 6i.c	 ¿b75.i	 l:o,	 14)6.
Sal	 132.02	 39.5	 385.49	 484.05	 281.37	 292.75.	 31e.9?	 335.36	 SeOO,84	 536.00
Ntrto e si	 7.1

2J2	 0.32	 7.35.	 10.02	 5.30	 .03	 3.25	 6.26	 147.6.4	 224.14

	

198.71	 145.04	 75.. 45	 ---	 44	 ---
Piifsfato Tari -22	 34.03	 ---	 200.44	 ---	 ---	 ---	 ---	 234.47
Lonaento ç3aarç	 ---	 ---	 ---	 -
Condisento . pastel ae . :	 ---	 10.22	 ---	 ---	 ---	 ---	 ---	 ---	 10.22
Coraanto	 ortaela	 ---	 116.51	 200.44	 ---	 ---	 ---	 ---	 18.5

rfid 	 s aiciha
Corlaento (TjZO	 ---	 ---	 ---	 ---

ondíeen:o	 freir;	 ---	 ---	 ---	 ---	 ---	 ---	 73.23	 ---	 78.23
Coniaent ;cruieta ehuel 	 ---	 ---	 ---	 ---	 ---	 ---	 ---	 ---	 73.83	 73.83
Piajentos rojos y eree	 30.á	 ---	 ---	 ---	 ---	 ---	 ---	 ---	 30.66

cm
	

1S5.50	 2043.31	 19370.04	 20043.0	 14503.99	 14853.53	 15445.00	 18531.23	 12386.4b

Fuente	 eia4orac1ór Las autores.



42 EL PRODUCTO

4.2.1	 Caracterjstjcas	 Físico—Químicas	 del

Producto

1 13 	 3	 3Ç	 .3	 1	 1	 1I	 3

1 1 3 .	 (p11	 ¿l	 Ip	 3	 1	 1'

3	 1.	 .,	 3	 Ji	 1	 3	 3	 1	 II1	 .	 1	 3	 3(	 3 4	 1

3 	 I.A r33.rEn1ç::.	 (41

	Loo	 OflL.IU i...id...'::.	 3:Li?	 .o	 o}. abc:irarÇn	 on	 la J. :3 F-- 	 r:a

roquErimi.on Lc:ir:..

	

Lar	 1 o. cirao pr c::cju::tc::.o embj t.idc:o atn nc: oo onc:u p r3 1: ran

.1.	 33c.:.r m&to rio (:::a.Ll dan	 razón	 por	 a q ti	 nr:.	 1 ao

t ¿c::o.,

4.2.1.1Norma	 .INEN ..8 (salchichas) 

F.... .ui .sito. ... .erale.
11

. /	 ... ra L 1.,OV .:i 3:. ..... . c:n::o do cada i: i J:::10 do procftl c: fç•

o rral :.: Li. c..	 3:::.. 3:10 L:.on f::reon 1:: a...... 	 tu ro c::c:n o:i o tor" 1:0

1 ic:' ni ccj r o a j..:. b r o c! r	 3:::' 1-(3!:S Y	 '30 3:00

Ja	 C.33 .1E:3.........:. :1 nr 	 nc	 do bo	 ciar	 rIzo. .1. noca	 n :1	 0>33 Ido o



a	 au c::-s cc c::: cc	 c:: 	 debe::accr	 res in osae' ca	 u :.i.	 c :1 c.ci a r

líquido,. ci cc ,	 ' 	 su	 cc o 'y e:: 1. si: c.c e " a ci t:c e cc cc. '1.':, I" comp l etamente

¿cd ccri cia

ccci. t'.c,cc ''' ccc	 flLIES	 1.:iE!c'r' 	 usarse	 pc:::':}''Éil''c	 ser	 tripaspile

deb i dament e 	 h 1. Cii ccl .i ¿sed ¿ccc.	 ce	 envolturascr"acc.

artificiales	 autorizados	 33	 3 1	 organismo

1 utilizarse envolturasque ¿o afecten

caracter
í
sticas de¡si. ccccc:crsiucci:ce,, éstas'1: a ccc ccccve::'i.'1:ue ,  e no

udeben presentar 1 	 '3 3 1 31 , 	 acción  cc'	 1l ce

'::1cel: ccc'	 razonablemente	 c..'c"c.c.'r'cs:"mccs	 eco	 't'c:ee'ma	 y

El	 y O cc c'.., L :: 	 ':5 debe::e cc rs:'e'' ccccco1:ee' alteraciones causadas

p or m.:ce:cc::oe'ci	 '!P(::c c5 cualquier agenteeec te b si.. o 1 6 q :3. es o

físico	 químico,	 13 ¿II	 1 1 1 '	 1 III	 1	 e e II ic	 (Je

materias extramas,!

El	 humo que ¿ccc c,,ccec:' r::'ccr''a, realizar, :cccc"' ccl ccd'ec..lmccel::}cs, de las

salchichascshecc	 c:!sc:'bcc	 provenir	 c:iec	 meec:ler"aec.,	 accccrri.3"c	 e::

vegetalesccc' lS 	cc cc	 si. ccc' '' e:: cc: cee.	 que	 ce o	 seanrl	 r'' cc cc si. cc, oes. c::' cs' q	 n i

pigmentados, libres de conservadores de la madera

y,rc::.

cc	 1::: ccc e' c'sc. si: cc el uso des sal! en f o
rma de salmuera y

condimentos ahumados,	 humo líquido,	 ce.si.ecmpr"cc l:il..le

hayan sido¿ccc ciccl::e.si.Occmc:cn tse au toriz adossi. sc: ccsicss'ccc pc:cr" la autoridad Id ad



¿«7.

Requisitos de Fabricación

.1,	 .	 c;k:'!;::ic:.:'n	 c: i.	 rr!E!	 c::c:'n	 c:E:irn:n:.	 En

1:.	 ci :::	 ci	 c:: c::	 :'	 ,/	 (:;: •1

1	 c.q k,.i, :::c:: y	 t:ii. r" .i.	 q u e E . E' pc::in q	 E'fl c:c:n t c: t e

vt.e 1:ee pr".lmkE. y' El :::'r'oduc:to eem:Le 1

ci c:! LE'r	 ..	 Le. mL: i c::e y dE i. ci men t e h i. e 1 E' ni. z ¿ ci cee

.i''	 1. ¿e,	 'f	 :e. 1::: c'' .1. ?,:::?ç c:: .i.. 	 er	 ci e	 1. c::	 i. c::	 r'ec:e	 c.c''

.1. c•:'	 e.:)	 vac':un	 u	 c::tr' 'eS	 (1 r'eceE.

cJe 1	 c:r'e	 de

L..	 i: c: u" i	 ::: u' «e	 r' e f	 .1 a e	 ci e	 c:j u e.:.:

e e '!ce re . ' e c: t c.t u" e ea ci e bE' 1' en e' y"	 e e

te	 en pe r' i. nr"	 e	 7 C:.	 Le

ce	 e L c' e ci e 1 -	 1 e ci e ci e e. pi. e c: e e c: ci e ': e

rcc's» ' mcyçyc»	 J

lee	 eel	 . ... 'e. ci c'Lc.:' t e	 e'ei.: e e E>: e eLes eJe ene. ten c:: j.

c:.JI'es.ne"'ecice»e5.	 u:.c::Ic:er » e r"i"c	 y	 ccLr'c.':,:.ed.i'Livc::s	 c:uyo

e etc i::: 1 e'c.. 	 '	 •'	 u. L u.: u" i. :: e ci c:c e' p u" e e e m ncc te 	 c:: u"	 e. cc c:: cm e

'y ..uuece Lee c::c:u"re'e. 	 c:liE»ct:ee,

f'el.:cu .e:::ec::i.óe'c 	 loe.	 ei.cice. Pf.Yi.::



ri,:i:
	

I(:J:c)c:i 	:i::::E:
rrc:./Kc:

Acido ascórbico o :.:.c:::'?.c:r
bico y sus sales!:.c:cJ.:.
Nitrato :i: Potasio	 './(::.(:::(:i:.(:1
(c: ' J.c::' en salchichas maduras)	 50)
Nitrato (::c? sodio ;'.'c::
Polifosfatos (p^)
Acido 	 :'r ::5i. ::c: c:: sus sales
de sudio c: :::::kc.:L:
Aglutinantos como: almidón, t::' ::,ci :::'(:: c::,:. lácteos,
harinas c:Jc: origen vegetal,.1.	 con un máximo do
para salchichas cocidas y escaladas,o
inc: de ., para salchichas c:L:. y
Sustancias coadYuvantos: ,:ç:;:f.f:::r blanca c::' r'f::'?
nada en,cantidad limitada poro las prácticas
correctoscic	 (:::ç:.

lNEN 1349

i. IJEi"i 	 78'
INEN 78-1-
1 1E:.II	 782

i. I1E.I!	 79.1

INEN 787

O!.	 urc::c:Iuc::t'.o	 3€:: debe	 tener	 residuos do plaguicidas,

antibiáticos,	 sulfas,	 c::	 rcLyçk::'i: 1. 1:c::.

cantidades:ou	 c:.t...::or.1.c:'ru.0 	 a	 las	 toleranciasoron c.c ¿iu.	 m  x .iinu

permitidas1:. ci u uor las reglamentaciones y:..qun1:u'u

En	 .::'niucvo	 c:Iu'l::u'ii	 cumplir	 c::oIi	 lo

establecido en las r:':i(ic. 1!!E:.I 1933

Las	 salchichas	 ui.o.:fou	 i.lu'	 oc:i..ierc:!i:::' 	 o	 las	 normas

ecuatorianas	 L:un cumplir c::r.:r3 las especificaciones

establecidas  u	 siguiente t. b 1.



ESPECIFICACIONES DE LAS SALCHICHAS

REQUISITOS	 Unidad	

MADURAS	 CRUDAS ESCALDADAS	 :::::c:::t:o3	 METODO

Min.	 :'	 ::

Pérdida

calentamiento	 ?

5	 ItEJ'J 72
11	 .... 	 11	 •... 	 li.	 ..-.	 FE:\	 331

F'H	 .	 . 	 6,2	 6,2 	 6,2 I

Las salchichas ensayadas de acuerdo	 1

ecuatorianas correspondientes, deberán cumplir con

requisitos microbinjúgicos siguientesi

REQUISITOS

REQUISITOS1	 r ./	 .r	 c:I:l'	 :cs •/ cj 	 EN
SAYO

standar en placa)
Enterobac t oriacea e 	10=

C. Perfrigensj••
Salmonella. .'	 .5c:	 .,:	 1	 .

1I..IE,NI15:2:9

Indica.1. f::::k 	 yu1: t:.c::c:Jc::u	 1	 1111F:,1 1 (..)	 ci Ebi?

haber	 11:::u::3 	 (::uf:::uE:...:r/(:::

4.2.1.2	 !4o	 1W	 .9 .(.3arnón)

421.2..1



TIQ

propio y	 característico1:.:. &::c::i c:Ic:: 	 :ce:e	 i:.e.::ic::€ cice c::ir'(:::cc:Ii{:::Lc::i,

jamones cocidos deben presentar un color.

característico, uniforme estar.1 .1. u cJE un En u:: hc E.

verdes y	 grises u.: de decoloraciónorcc:.,ón cnorma :1

superf
icialeseJ.	 pc::p.:.c.eu c:J:e .tc maduración.

un	 ci ce L::	 r' ue' c. eL 	 3""	 :€e:.( '1: u u	 '1 .1. u'' un fe'

homogénea	 J	 fi 3	 1 1	 ,i 3 j	 fi 3	 fjj( ij

tii f l.2r 	 (fi	 lonjas.

superficie del jamón c:f''udc::' no debe exudar-

líquido,,

equipo e' u ti «::u' .i. ¿e que «un' pc 'nqc un	 on '• ¿e c: tc::

con las mate r ias primas '.' el producto,u:: l4:::, o cern .1. «e 1 E bc:'cc; c'

deben estar . t . un u:: .1

4 2.1 2 2 ReqLitseabr-çcjón

elaborarseccuçr''nu en perfecto

estado e: conservación,¡::ir'ovcen icen t.ueuuu cm 	 cn .i.me 1.

	

sa crificados ba j o c::onir" ci sanitario.o	 LEE.

	piezascc d «e carne d«eL:ci estar1: u- u"unj,.ot	 ci cc. V ( r u:: ¿cid u cc

con tintas inocuas,e c.icecp1luu. 0 de haber sido u:e cmi. n cci cc

r'c:s''' «u:'.iinspector,

¿e u:: uu n «e para	 am6n debe salarse y



Q	 ¿Ç:1

-, &

\/o

curarse,u Es ci u ahumarse ytratarse coi

especies y sustancias aromáticas.

E:rc	 J.	 :::c::	 c:i•i.	 .Liic5r' i	c::c.:ic:'	c:1	 ::c::c:I.:.c::'

:,':!c' contener cartilagos t:.:I1:i::i3'cc'c; ti ::it:i''c::

tejidos propios de la pieza. Se podrá c:

no quitar la grasa y la pelleja,,

(..:(3 de! j ámón c::c::c:::icic:c o americanoli

ccc::: 1.: o	 cc c:c	 d e l::: u	 1: u u:	 ci ccci uc u

cartílagos u otros tejidos  .1 1ur 1.o u'u

podrá c:c no quitar la grasa

En	 1 caso del jamún cocidoi:ic:: c: americano:. c:::3"cc::' .L	 materia:

prima c::'..,cc "c usarse en la elaboración  r'ic:c debe i:uncccr

una tempu'r '1:c,i F" a mayor'y' c:c	 7 " i.	 la temperatura de .1

sala  c:I u ci u u. :c .i u c:: nc ccc::' debe:c nc cc u i" mayor a .1. 4

El. '1 S:cc'c'cc:i"'	 c:::c:cc.. c:ic:c	 c:c	 americanoc:; csçr'cc:c	 }::cI..tcsc(:icS:' 	 contener	 1

.1. c:c...i .i. «ccc t.cccc 	 ingredientesp	 azúcares 	 si.mp1p

polisacáridos,	 ca .1.	 uu,.ncccc::iccu	 c::c:ci''ccii.muntc:cu

proteinas	 c.:. ci c c.c Li. : «ccci «ccc.

:1	
33' c:cc"c	 ci cc; bu'	 u u cc c"	 u :c ccc 1: cc	 c! u'

c..c.nccccu'c....',"ac"ct,c:s:'u, 	 c:::c:ciccrcccnt:ucc y c:'::uc:cs aditivos

cuyo empleo  cc c:c seaa au'1:or".:i.,,: cc o, u' :3 p u ncc a nc cccli 1: E

las. c'cc.cl'..... .cas vigentes respectivas.

El	 productotu	 ccc::'	 debe	 conteneru	 ruu:i. ciuou	 ci nc

plaguicidas,	 antibióticos,	 cciii 't a S,,	 i''cormci"cas



TU

desinfectantes c:sus metabolitos en cantidades

superiores 	tolerancias  m	 . mac:. admitidas  icor

a . reglamentaciones y .1 q er 1: E' C

EJ.	 trai:,am.:curi..c::c	 L€:'rm.ic:c:: y	 ias c::'pcz'rac::ic:cneu

de	 soca^	 cocido	 11	 h..ic:ic	 ciui:'E'n

efectuarse en condiciones queu' garanticen

la calidadc:i ci u' 1. producto 	 c:: representen

peligro para l	 saludud i:::cii:3 .I.:iva

3	 ¿'ç.t 	 jamón	 durante el	 procesoc: c:: e u. c:' c:i

fabricación ,i.C::C; ui.c	 i.E:'3'1tc•:'u acIi.t,i",/c::s

AD ti:
	

c::':t:)(:) 	 :c:lii:
mg/ Kg

-Acido ascórbico

t::i.i. c::c::i y sus sales sádicas

-Acido sórbico .•	 .1.

c:ic'	 c.(:;:(.::i,:.ç:::c 	 .'c::' 	 t::i:::'::.:3.1:

i'J.ii:.ci:.c: 	 de sodio '.'ç:	 3:::aH.i.c:

3

1....a adición.:. c.':i. i'n c:i u' nitratos  r:: u 	 el jamón crudo

e podráu hacer  en-tal formau a. c:i 1.3 e el residuoE. .1. ci 3.3 CJ

no escodac:: e c:i	 de 600 'e :i .7 u y el nitrito re sidual.

3c:: sea c:.c',r:c:c"i.c:.r a 200 mg/Kg,,

1 i".ii:::.N 	 1349

	

i.iEi'i	 791.

	

INEN	 ':73L1.

:i. t'i:,t'.i

MEAR

El jamón en v a s ado de acuerdo a. las normas

u u u a. 1: c::c u .:!. a u a u'. c': c: r' " E c: u (J.¡. u: u 1: es ci u 1::: u' c: ii 	 ii

con las especificaciones establecida=
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¿

ESPECIFICACIONES )::.I.

r (:t)I:)C: 	 t(t)It:tt

P érdidac:l

calentamiento	 INEN 777

EW
	

:t:ii

Grasa total	 .} '.JI.I\I	 ':;

ti N4f:::'.l

s...	 .J.I".::.l"	 .:;2.:?:

En producto sin grasa,,

El j amón ensayado de acuerdo a las normas

ecuatorianas C ew. cc .p c:nci.centc?E c:Icb€ c::umpi . r

ntc.

REQUISITOS

1	 ME TODO t)E

	

1	 ::c:r/c	 FN.IYí

Estandar en Placa))	 .

Ir. e 3 1::: 	. c::'.: E r .1 c. c: e
	

1

	

C...c:.I. .i. 	 .....	 .EI\IEI'.J	 1529

1	 r	 .i.

Itt	 .	 .,....
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*	 i::ln :. .: :i :::	 (:I l..IE'	 nl	 tc:c::n .i. ::	 ci E	 1 c::'.s.	 :	 tu L:ic:i31	 nc:

	

4.2. 1,33	 NormaINEN 1340 (Mortadela)

4.2.1.31.1 Requisitos Generales

	

tic 1 é .t	 cí.•:.' bE	 r::' cc t.c•:'n i:	 r	 E' .1.	 c:c::' i. c::	 o 1	 'i	 cs.a bc::1r

VI F , tic:: i.. oc	 c:a ca c:: Lo ci. ct.:. coc.. tic' 1 produ c:t.o 	 dc'bo ETT. tar

F	 1	 3 	 1	 1 33	 3	 3	 c .I	 1	 3

El.	 l::i(::icik. I.c::Lc:i	 i:iebo	 urc'ontar	 :intci'ic'  ¡vi o....

	

o ::	 u 1	 ...:	 hc:mc:i:j €1 E' E

ii i E' :1. E (T3E3 1:. c'	 .1.	 o p E' .......1 c: 1 c::	 ci ci o' Li o o oc

.3. E>L1ciar i... . qulcic::	 / Eu onvc:i 1 tuca

ci E' Li E' E' E. 1..	 c: 1::: m p 1 o:' 1:. a ni o' 	 1 o	 ci Li o' si ci a

.1.) E Lc:'	 ..............:;:: 	 o:	 c::'	 1.:	 '•••	 CI 3..3 {•
	

c::'	 a 1 o' c:: t. a fi	 :

la	 EIE13.c1	 (:101

	

(110 1::ac.	 c:s'n VI::: 1 tu ca o	 nc:i	 cio'bo'n	 J::iri:11'cí::l'ri tal

do 1 c:i rma c:: lEn oc pci	 c::i. ó 	 mo' c:11n :1. ca y	 o rAn un .i. fc: rmo'c

ff : 3 	 f (::i cm a y tam	 1:::

1...	
(TI EV.,	 ci o .t	 ti c:i	 fI E' I::i€?	 Li E E' E. En t a 3'

	1 toca ci.. on c:o.	 c:ic:iv	 ni :1 c: 1— C', C*1 F** U Efl 1 cinc:io.	 3:5

333	 IIII'I	 3	 (33	 Ji

Ji 3	 (i	 3	 3	 333	 i	 1	 (3	 1	 3	 II

3?3	 1.:: 1:: u st '13 0	 11 t. E E í.: T E



•	 :	 3:::E	 u	 E	 O ¿ 4' "c	 '' u.::	 .I.:. ::	 y "	 :::' i.	 o	 u	 o ci c::'	 (..1

It: ci	 E.	 ci o E::' o	 .:i cc' ':' o'i 1 c''	 ci o	 333 o ci E' 3'	 0.	E. 0 3' • 3" 1 '	 ci

o t	 o o	 i o r ci o c:::' o. 	 c:1 3.10	 Ci c:;'	 o. o o Ci	 " O E :1 rl o o c:i :

p i. q m on i: ci rio ,	 .1. .3. E: r" o o . c.i o' i:. c.S l 1E o rv o ci c:' o' o cl E'	 J. o	 o cl o o

42.1 .3.2 Requisitos de Fabricación

•	 1.... ""	 c:: y'' 'E: o ci o' .1.	 L:;' o	 o E o E::' c' y'' o	 . cc'	 3::: 3:::' n	 c:: E' r"	 E' 0.	y

1 1 y n	 '1 h	 i	 -	 1	 1 1	 3	 1 '	 fc	 1	 t	 oh	 1c

1	 (D 1	 ''I	 344	 ¿3,	 3'	 3	 II	 1	 '	 3	 ,,	 '3 3 '1 333	 i3 1(13

3 1;.:. :	 o	 mccci j.c::' E,	 oc: On :i.. cc::' cc	 on	 3. 0' E.	 j::' oc' CESO E	 ci e

E ;c Lic::' ''o 3:: 1 ó

oc' cc	 y: .1	 e3::1 c3 .:i l : 3 ::)	 ' . 1	 o .4 o	 ci oc::' oc:'	 pc::' ncs oii	 En	 (:::ç:.fl t • :-• u' '1(1

.1.	 1330 '1;. o 3'' J. El	 .3.	 cc	 o' .E	 1;::' yç::,3;:Iu c:: t.c::' 	 E.E'ffl J. o' .1. o b(::-' r . 01:10'

ElE:;.; i.

.1	 E", o '.3.	 y '3	 . ;::' ci E' Li E' J. 1. j E o E. cc c y'" o E

y;:	 c::' v J. lic;:::.	 :c'I. cc E .'!. tu c:: .;k. ó3"i	 dc'

3,30'	 va	 0.	 3.3 tc:	 "" cc E'	 033	 .1. ,o	 (31 0 f o o 'E.: 3.1 C" a	 o 3::'	 cl o' bo' r

'i:E'n o y "	 un o	 'E'.; c•;::m po'	 C. U 3"	 "f" • i. ci o	 o	 i.c.,2' (.:.,	 y	 .E

J ... 0333 o :::' 1 	 '1:'. ,,3 r" o (031	 Si. o •: O SI. o ci c:::' ci o cc p ..i o u.. 	 1ç(.::' ci (.7.4:3 cc' 'o. o' r ni o y o' o



ci	 1	 t	 : c: n 1:	 ci	 c.. .. c. t &. n ç: .1

1	 :: r....	 ::'ryc	 mn tE pc:r	 1	 nc::rmE:.

El .: E' E. c:	 E pc n ci .i E' ni: : E

	.1. 	 c:..rn tE?

	

E:lLE::	 :kci:

f(Si

1:49

t.E.	 .1

( }:::(	
1 1'ilEtI'i	 :71.,:

c:..::I.i.sl:	 I::	 1. • 'i 1:::. •'.I	 .7 '." .1.

c:lc::'i:::c?	 c::c::4l(:c€lE?c-	 €?E:.icii.c:'c	 ci.

r::t i.	 . ç.i?E..	 .;	 c::cE.	 1	 o	 E?tEbc:' l .i tcc..

	

. ci	 :iE'.... 	 EU	 . .. t:'s	 E	 .1.	 to 1. ElEli ci. ES	 E1 X

ci	 .i.	 .	 c	 : €:: c: i.	 i:: 3	 1:	 c:: .i. C3 r 	:.	 '' .i . :	 r t €, r.

	

c1c.!	 E'IE.•'.Ec:IE	 c:}o	 Ec::uE'rcIc)	 c::on	 lEE.	 normE

Ii. r	 cc::n	 1 ES	 C: J. f i çErinnç:.:
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1 tI.)
	

ME: :it:::cci	 ::F.
ti	 1,1

F j 1(1

	

C.iri	 i. dc:	 cl€

.I.i.l)r.	 (:I

	

ti 1	 )

FIl

Al. i. d Ci

uI'.::I'I

5
	

1 .I.I\I •/3

E...	 u 1: d 1. .	 d	 c:1 e	 . U e d o	 c:: c:i p i 	 1 i	 o o u rn . .

c.ui	 .•:.Uond . en toe c1eber c:umpli r c:c:n 1 ne

	

u.. L. ci ci .	u c:: u ci .:t. o 1 Óci 1 c::;	 ee t ¿ ti 1 o u:: i. ci no	 en	 1

	

1	 Fi

IJ(.	 ci1	 I'1.I.F.:.:R(.l(.jI.

I:J:::(•:itii	 ::	 .	 lIF	 F::F:(c:)	 :c)E::

	

er	 p1ic::i)

1	 ::r ci 11	 u. 1.. ci. /	 O



42.2	 Presentación del Producto

4.2.2.1	 JE:3n

cc	 i:::lc:cicl.c:tc:)	 do	 paca	 cill..'.c::'oa	 oo

envasará	 u U cc o termoencc..... L. .1 cr	 cc c:i	 pieza:;•c a tccccii	 un pos(::-

aproximado de 4	 5

4..222	 Pactel Mejicano.

Al igual que el jamón se envasará

fundas tormuencogibles, y cada pieza  cc: o ci i c. un pesooc: poornEU3.cc

de 4	 1<.

422.3	 i:adela.Epe. . a,l

.............. 	 ... lo'	do	 p:i..cc	 fina q

envasado en 3 ui U ccc. ci o O 1	 calibrero: .1. .:	 mm	 con un peso

ai:src:c::csrccacic:: do 	 5 i5c 	 cada c:c.c:•;:

422.,4	 Mor cadela Corriente

	

o O cc o ccci u	 n	 1:. ..i. pa	 l.i cc:'	 cc a 1 si ::c o cc'

9omm, con un .::'cccoc? ...........s s i..c aproximadamente cada pieza.a.

producto 	 dccc	 pasta1:: cc	 3 o	 ccc::

envasará en	 tripacc. cc cc	 Uccc	 c: cc .1. c:c	 1. ra rs ccc. 1:::' cc ccc rs 3:: cc	 cc: a 1...1::: o ccc .,:: 	 (Ti



	

u;:	 c:: a ci

	

422.4	 Salchicha Corriente

o a u	 o u	 i.. u .1 p a	 ci	 ¿:: o' .}. u:: 1

.::.' cm,	 po u ci oc! a ci o u: aci o 8 	 i. O cm

	

.22 7

	

	 r'i-.---.

	

í	 -iOr l.LO

u:: ci u. u: c:: ci o 1:: a o it. a q u u o o a o o u 	 o	 cc o ci c::

	

o' u it. u tu a u	 r ;:.	 o ci o u:: :i. c:f	 .1. tu i: rut:' •.:? :2 mm ,	 y :: o u" u: .i un o ci o c: a Ci O

rr

	

422G	 Sa. chicha de Freir

(.	 .1	 (::uÁ(c:' u::'! 	 c::i!c:' ri cc::	 ccc	 E' fl'!t!

..c i.1.:'t:	 u::' dcc	 c:ct:i.c::rt	 i::rc' •.i:: mu,, 	 y	 i::c:rc::uc::n:lo cci'.

42.29 . Chuleta Ahumada

cci. u onvc: .1. tu roo

43 EL PROCESO PRODUC .IVO

4.31	 Selección y Descripción del . Proceso

Productivo.,

c:u ar' u:c	 a.! a	 oc' 1. cc:c: u:...ón	 c:iu 1.	 i:::rc::c:o'oo



ESKIO

productivo, existen dos 'i. ernativas; la una ::: optar t::c:r

Ja c::tra que es un r::rc:c:cc

automatizado,

u 1 uç:.i .1. d l::.!	 }	 ..	 i. 1:. ru a 1:. J. a •	 un	 vi. u a	 da	 1

disponibilidad de mano de 	 la cual daba ser aprovechada;

además, porque el 1. ama c:: de la planta no justifica la

utilización de maquinaria sifisticada qucc c::c::mc:: Ea da suponet-

tiene u COStO SUMaMentO Elevado, ccc el caso da la segunda

alternativa,

continuaciónccc :::cc. :c vccmc::u c:cl t::rc::c::•.c: c:ftc' cada unc:: dcc 1

productos	 ccc cc.c elaborarán, con uu rc:apcccc:t.i'ea formulación.

Fc vistacc. ..a dcc pca los pvacesos da recepción, inspección

selección Ja la Materia :::rc. a Se realizarán (ccc un solocc d.la un

la	 SI-my- a.  y luego será almacenado«ccc el cuartocc cci::: ci a frío

!cL( i::c::cctcc:.ic:cr cct. 1 	 :cac.	 describiremos d.ic::tcc::ccc pr(:cc::cccccccccc pc:cr una

sola vez.

RECEPCION

La materia prima	 y cc .. ccc cc del.1. cc ama.1. es ca c:: cc II:: a ci a en la

fábricay llevada c.	 e.::. cc (Je trabajo paraca cc u posterior

inspección y

DurantO la ins pecc ión se ci a 1; rm;	 Es¡ la materia prima

esta1:: cc «ccc	 condiciones óptinas da	 higiene  y	 calidad;.1:1 ac:i	 y

posteriormente ccs i;::.I. a cc .1 :.c. c:: a cc y deshuesada de acuerdo  a .1. tipo1::: c:c



de producto qLt: sey, , elaborar.finalmente se almacena

el cuarto de frio a temperatura adecuada,'Ln es < 7

431..1	 15fl

Carne e cerdo	 70,

21 , 0C)

Sal curante

Condimentos

Total	 (• Ç • ) f) Ç)

En pedazos pequemos pare facilitar 1 Po
steriori 'i::

1.1)(..3

La	 e troceadac:. :.l ¿.	 e 1 e en disco de diámetro  q e o d e

De todos los ingredientesen toe E.occ n la fó rmu la,,

En 6 .::. L e se agrega1 	 e. e 1. cura .n tO e un tercio de la carneç:.
se 

mezcla.....1. e j.......r unounoi diez minutos, 	 (creoee el resto de 1

carne:. c:: 1 e 3 Perf ectamente hasta tenero una masa hc:lme CJ 14: Fi e e



En refrigeración por 24 horas a 5-7

ME ZCL f:..,•)çj

De todos los ingredientes Frj ui. siguiente

poli fosfato, ¿Jk.kiq condimentos y

EMBUT 1

En fundas tormnencogibles r::r'c::p.. para jamón.

1 u..	 lis Piezasenfundadas un los mo ldes s y

prensan. q u u u	 E

Por 2	 . 4 horas a Eu'	 temperatu ra intern aj:. clu

L.	 :::ou	 ..:.(.

En chorro tie agua fria ft y i.:a qLIE aiu::anc:u 1n)'C c: flunç::u.

REFRIGERADC)

E	 1	 " prensaa el, má xi mo smc::	 y E- u dejaa u

3eracIOR a a	 4= por 24 horas.

(.'

Se retiran  1 u pieza s de los mo ldesci u:: u y se almacenan

tucccj::ur - at..cr-a city



43.12
	

Pastel Mejicano

i: 1 i(:i:::c)	 :i.i r:

Carne do

Carne de cerdo

Emu 1 si óri

1.1 o 1

Sal

Condimentos

Pimientos rojos \f.'f4(c:

Total.1.

1

.1. s..

i.	 •

0,51)

•

De las carnes y grasapor f a c il i tar
 el Posterior molido,

L. oo	 3nd:E.y la grasa 00 muelen EO di sc::o dr cii é1mo t ro

De todos los ingredientes según la 1 crrni

CUTTERADO

H@sta obtener una masa fina • homogénea¡ cuidando que lo

EJfl 1:.) c: u o 1. u u o de la masa	 c:: e x ceda los 7

EMBUT 1

En fundas tOrm0encbgiblos,



mm

IIiiI	 t	 :FI:

1.	 F:.:€ 1 E:FI

MORTADELA CORRIENTEE::r.	 E:

1 NGRED 1

H(.JI)E:i0L1

1 c.:	 1 c.	 r. e ::. e	 en 1 u ci a ci a. e 	 e r	 1 c::t e (::.,l ci e e y 	 se

prensan ligeramente.

En agua a o L. por ..: horas,e, c:: hasta quee t.eu au temperatura

interna ':.i

En chorrorc:: de agua fria ha s taa c:ue alcancen  3O.' O u

	

Retirar 1. ::•; piezas:::	 c. los mo ldes y colocar en la c áma ra

de ref3i..cie3açj.c5r3

4.3.1.3o..r..d,.,E,speç,ia1yÇçriente

25,00

15,00
.1.
0,00>

15,00, (,)

Carne de res
Carne de cerdoci

3'
Emu 1

1. El 1

Sa l 	 c::1..3Y:rfr I::cc'
.1 a '

3::: u d .1 3) ::: u 1: c

Tota 1.

Carne de res
Carne c:i c€ cerd o(::t 1:::

Fi .. c:: 13:::'
Emulsióri

1	 ::3..3'r)

1	 fr.	
.:.

1:: s ci 3flE u 1» c:: e

Total

28, 50
10,• (:11::,
.j.
13,0o(:3'.::)
12, 00
16,., o o
2

.1.	 ,,
:1. •

• 1)i)	 (•fl:••)

En pedazos pequeMos para a c:. i: a el mo :i c::'



IT
11 1 u	 1 u u	 u 1	 u	 c u u u F::l c::4 . u u u u ci c:: un ci ... u c: c:: ci u 2 mm

L)u tc::ci c:.. 1. c::u. .1 u	 •:c:l .1 un t.uu	 cUn 1 u	 órmu 1

1III1EI

L. u .1. c:sl u	 .i. u u	 u	 u,	 u. y ci «? c:: E u ci 	 y u u ci .i u p u u 1 u 1: J. n u mun t u

tc:u c:trou .Lnc:iruc:i,cuntuu. u: ::::' tc: u].	 1ur'i.. E	 u ui: Tur.i. K

7 uuun ui. c::uu..c:: • au::L	 ..:!c:uul	 u p::lc::o u 1 l.ic:' .1. o y .1. uec]c::l 1. u q rusu

C:u 1.. te y u u hu u. 1'. u c::c:lm 1 u t: u hoínoq 	 j. ;;	 ..,	 çj J.	 1	 fj n u 1. e 1

i.	 i.	 .;	 c5	 .. 1	 .	 !	 1	 .	 1..:

D,U1JL

	1. r i. 1:::	 ci c: ci. mu 1: r c::	 .1.	 m c '	u e o Ó u	 r u 1: u	 ci u•

r':: c:	 r : c. i:: cc c: it. 'i u. mun 1: u

*IHU11

	

u. Li u u u	 .... 1 u u 1: u c:l	 1.: cc: u c: u.	 1. u 1::: ti cc :c: u un u. '1:. em i:::. 0 r ui: u u u

1	 u c	 u, ci €.y u ci L.	 7 F o m ....  u u ::: cc:: :• 1. u. ci u mu .. ]..

E:n	 c..'.cr L.	 ciu	 tr.cu	 m:.cru.,tc::u.	 ).c.€cc:c::	 c:iujur	 ui.

uc:c:çl.:'.c::.	 .rnl:::1.lccmt:cc:	 ::c::r	 .1

1 u c.. mu. r a ci cc u c:: 1 u :.. c u u u c:: i. u u t u ir, pu u a tu r a u 1::: r c:c p J. a ci u.



}

Carne de res-
!: I i de cerdo
Grasa
Emu l siún
Harina

1. cu rante

:(23	 (i .1. çTc::I 	Lc::

I ¡el c:t

Total.:1.

INGREDIENTES

Carne de
Carne de c::c::c:Ic::	 .1. ,

	

1 0 ,00
	

1 2 ,
1-1 i. e 1

	

10 , 00
	

Harina
	

1 3 ,01)

Emu lsi ói
T
	

(1

Con dimen to^^^-..
i.	 c::tj

	

100 ,00	 T otal	 1 00,,

4 . 3 . 1.4	 SaichicaEspecialy Corriente

L..,(:::Ii:Fc:::l••I(

En pedazos pequeMos para faci litar(.	 e l mo li do

MOL 1 :c:c:'

Moler las car nes y la grasa porseparado ccci di s coc: c: ci cc :2 333313

PESADO

De todos los ingred ientes i:i la f órmu l a.

CUTTERADO

Co locar la carneci cc ci cc res y de cerdoE ci c: cc'ri la c:: i.. t. cc r cc q rcc cc ci ci t::i

los demáscc. ..	 .i	 p fç cc .1. 1 ccc i It: . 7	 y poco cc poco

a grega r cc 1 hielo. Unacc	 :;c que éctcc es absorbido, ccc cc ccci cc la

rccccc r:ic:ic:c:i cc pc:ic::c:., dejando ccitLcc'tccr l a masa hcccct.cc su completa

homDgenizac ión. a l f iná l cccc agrega el T cc :1 K . /

EMBUT 1 on

En tr ipas  dcc celofán d e diámetro 22 mm y i.	 :::c..' mm E:c:Iún



?	 trate1.: c: 	 ci c:•:'	 salchicha	 especial	 y	 salchicha	 corr iente

Cada 12 - 15 cm para la salchichaespecial	 c:.cii 8	 lo

c::çT3 para la salchicha 1

Por.. ..t.minu tos	 ragua›

ENFR

En chorro de agua 1 . 	 por 10 minutos,  8c deja E'E. c::c. r rl. r

temperatura1: ram b iente.

ALMACENAMI

En la cámara de refrigeración a temperatura apropiada,,p11 ¿1 ci

4.3.1	 Chorizo

:1: I1: :::.:.: 1 ENTES

Carne ci
Carne de cerdo	 .c1. •

	

:1 e1
	

ci,

	

1 c::	 0,0)

(.:::rc1 ic:

Total.	 0)0)



En pedazos pequeKos,,

De carnes	 . Por Separado En discoc o ci o diámetro de

.c: i:':jc:Jç,::c; los ingredientEiiF

En la mitad de 1.a carne c:i c:: 1 c::n r la sal cura,t,yn

3	 1 imir!utos,	 luego 3 	el	 3	 1	 (11	 1	 ( -il	 1

hastamezcla	 una masa homogénea,Adicionarc:: ::rfinalmente

condimentos

1•

1::>

En tripa nat ural u: c::o.!.c::'fn c:IE 32 mm.

PORC .1.

c:r,•,

SE seca :u minutos con llama y 1 L1E:cic:c c:.c::eI? humo hasta

tonga 3,333 c:o .1. oc" ca fé clara.,'•'"•



E.

.1	 c..	 ci	 r	 a c: i. c5r	 a 1: c m E a u r a a ci e c:: i. i a ci a

	

4.3,1..6	 Salchicha de Freir
1.1

E....) .1 E. N re:

a	 e E	 ci	 c;: u ci

cs....

(çc:

Iar:i.	 E......

Lc::.

1	 ':c

1

.1. .) .

a . ( E. pc(uc.:;çc:. pa	 p c;c. tar .i. DI	 mc:: 3...cic::

113

3. a a c:: a	 1	 y c: r a a a	 c::........a a r a c:I c::	 an c:Li a c:: o da cii. ma t r



De todos los ingredientes

MEZCLAN)

En la mitad de la carne adicionar 1 	 nol c::k.. ron tn	 mn:'. {::: 1

Po r 1	 .. o k:. (...	 adicionar:1. c: U') O 	 el rest oE m:: o :i E la ca rn eE	 mezcl aru:: O u' h o . 1 o

logr@r una masa homogénea. Luego (1 ( 33	 los condi men tos

[a qv"000, y'tir'..l.m'n'Lo rl.	 IOr.1. K « 7,

EMEiI' 1

En t ripa de cel ofán de 32	 u:: no t r ipai.	 natura l

PORCIONA03

i....:3ti3q	'	 "

ALMACENAiE

temperatura    	 ci o c.. o do no la cáma ra de un 'Y u": CI E' u" o ci. ón

43.1.7	 Chuleta ahumada

1 NORED 1 ENTES

'I:.;r's	 dr? t.:l»ic,1,u3'3,:::.	 100, ((3)

Sal muer a

Condi men tos	 (1) ,,



uI,1$J

.::'rc:::..c::tc.:E..	 p	 «	 ::	 ..5,	 c:e

y	 j	 tc:::	 c;:c:!i	 «• .1.	 3VEL. .	 1:.	 JiE

91



43.2	 DiqrarnB del Proceso Productivo

4 3 2 1D.i grarnade1Pr.ocesode

Operaciones del Jamón

q m.p.ó
j 5leccidn

36 1yÓce&ci

fr77Jd0

5'	 J eado

5a1 cvr/e:251 k'ç

io'	
Cara 0(0

10
i-epo'O	

190•	
cocc(o-,

Jnffede.5.

•	 50	 so'

30'

10'	
mcl de a do\ / PJaceje



43 22 Di aqranade1Proceode

Oi.: . raciones del Pastel Mej icario

8o  Ko M.o.

'Re cepco'

5eíeceio'r

roce ajo

P7 i; So

CUercIo

D/XJIcJO

)77cJde, d

5'

jo'

5'

ienee5 :

20'

lo'

lo,

fo'

pív7a cex/



94

432.3 Diagrama	 del	 Proceso	 de

Operaciones de la Mortadela

EspecialyMortadelaCor-r-jente

2D.	 IT)

P.C..C407).

40'	
JflCC/Ofl 

_j	
Eicc,d

3& ( )	 Z rcceaSo -

25'	 )

9,5' ( )
	 ralo

LI?'

120'	

Cocc;o'n

Pi



4324	 P	 .1	 po

O peraciones de la Salchicha1.1

E••	 LÇ•2)i
Ki m.

Pec.epcidn

los k) 	 5peccíó'r7j 5e./ecc/d

20'	 (	 'yocecIo

13 1	 1)	 mot,do

5'	 (	 )	 Pesado

' inredaenes: 5O1JÇ'5

35'	 (	 )

poicio 'ado 1&

15'	 Cócci¿n	 /macee



1!

.	 E

4 	 Diagra	 1 P ceso . de

Ope raciones del Cloriz

3 k'q n•p•

	

5'	 (	 '.'

-InSIDecci-0, 	 eiecco'

	30'	 (	 "\	 rocedo

	

50'	 (	 '	 22Oí/c/

	

io'	
(	 )	

Pe5e,do

Jnyd,'e,,e 6 : 33,62k9

	

112'	 fl2e2clado

120' 1	 Reposo

	

7c]'	 ¿7P&J I'So	 15'
	 , do

Ñ/Yi,ac!jC

	30'	 (	 )	 P6vod



4326	 Diagnll.!pl	 del	 Proceso	 de

freír
259.0 (9 ffl P-

	

5'	 ( '\\	 Recepccn

	

lo,
	

1npec.cdn y 5eteccio7?

	

30'
	 roe e a SO

	

52'
	 yy,011do

•10'

.Yngred;ee.5:

	

118'
	

Mezclado

120'

	7q,
	

&nI,u ¿d0

	60'
	 oyc/e»,acie



4.32.7	 Diaqramdel	 Proceso	 de

Ahumada

218, i4 m.p.

	

5'	 (	
\)	 Recepción

	

lo'	 JflSpeccidr,j	 Lecc,ds,

Ji're;enes (i ,.o&,&i

601	 (	 )	 Corado

flhumado

Cony e

CoraJo

Rlmce,,j



4.4 MAQUINARIAS Y EQUIPOS

4.4.1

	

	 Listado de Maquinarias, Equipos y

Herramientas.

La maquinaria, 	 herramientas

SE requiere para el funcionamiento de la fábrica de

ti adquiridos en diferentes casas comerciales=

de: Cuenca (Casa Comercial( t'i'	 1	 1	 ti 1-

1	 (Menfunjar, (r::!'t: 	otras.

lo continuación detallamos el

	

...........t.::lc:: 	 c:Ic	 1	 r .1	 t

equipo U 1	 .:i.,	 1: necesaria,	 .. cromo su descripción

caranteristicas.,

CUADRO	 * 3()

I....:I:'I:'::i:.:' 	 DE	 MAQUINARIA,	 l::k! ....;,li::' 	 Y	 Ii1::lllil'li,I:::.1i

CAN Fi:	 DE81:: IR. Fi::: :F [Nl

Cámara	 r :.L u	 fl 1	 para e h 1 I: 1 c::1 ór3 de productos

(t:(.. t	 %...E.)I:::.IIi.)	 F.::.I....

Molino para carnE, marcaciikl( capacidad Li Kg/min.

Cabeza¡ 	 acero	 E E. a. ci a cI o	 Molinost..:'	 ci E	 fácil.

mantenimiento.	 TO u(U 1oa.ci c: e o a c: e c::' .1. o c: x 1 ci a .1. E

Funcionamiento U:: 3.	 1. :.t. c:c:: 115/ 601 1..1.	 1 ranu..... . E. .1 ón cIr

st bandeja	 II!	 ,s'I('	 tH(	 (1,51 In	 tl

55j8 cm y ci. • .: cm de profundidad. 	 Mu requiere de

ajustes rs.!. de 3. nr.. cac::.lc' n ,. Fabricación  amen c:ana

Motor !HP,t



.s:..yrrEj:;,,	 i33c:::: 	 ALPINA.	 '::c::onE.tc'icic::' 	 1.itrc::s dE?

capacidad li	con	 c::aE::c::: 1	 cii::: 	 cuchillas	 de.	alta

velocidad.	 F1..nc::..:::Iimi.€'nt.c:

MEZCLADORA construida en :i:::c3c inomidable, 3''i..t1:'1

c:: 3::r	 ci c:y	e i c:: i::.. dados de mezclado.Capacidadc::i. ci ci	 c)

litros. Funcionamientoi!i:.cr"	 :: c:'i.3?(::.ri.(:::(:::'

Ei1. t.J !DORA marca ROWER, reconstruida. 50 litros cJe

capacidad. Hidráulica, construida Eli func:I..1c::ii5n

de. 3yi3:::c..::3.3:Jc:cr, marca DETEC

con escala de	 .L Kg.

BALANZ A cic•y plataf orma.e. f 3:::3ne ma rca DETECTO,U Colombiana,

1:::(:3'')	 c:c:::•.L't	 de	 .	 '	 .i.::i..

	HIELO,	 3'i3çci:	 CRYSTAL	 i.El::q

produce 129,5 Kg en 24 Ii:e"c.c.0 f:?:''r..c:Yr cic.:v de eeere'

inoxidable.	 1 3	 movibles 1 e le dan	 (	 3

bben, servicio, 1 sistema	 3 III 1 1 ¡ que garantiza  333 Ir'1

máximas 3 . : c•:r' c:: '3. e.	 Ternduack, exteri ormente e

opómico de altae teccietEn1:::.:.e al rayado. La máquina1 e

se pra, Ven =1 filtros.

	

	
II

Funcionamientoi. ccrlmi.e33i:.3:c e 1. 1?c::'L3' .i. c::c::

115/60/15/:c,3.! i. tcc'ee	 Producei:::3c?	 'Del c:	 ti. pc: 	 lentejuela.

Fabricación en':.c::cIl'E? Motor

hierro

"1 1 ti'l 	Dl:::.	 Lr. ii,3D:OU ,,	 ic:	 .1. e	 c:em 13. cce.	 ç::o IlE 1: r-t .i ç_i E?	 '313

gal vanizado de 1/16.	 L:3.it -ne'rlEi.c::nee. .i.., . í..' :3

De nac::.c.

Sierra cortadora de hc.3eccl:	 mccrl:::cc 1:11 RU	 L.1.cis sierra

circular. con áreae. ci cc corte de 0150(.3 e 0500U

3::: i •" e '•' .:. e '1 e de motor3::: u" ci cc 1 1 H P.	 Terminada  e 3	 aceroetc

inoxidable	 y	 r.:cc:I)..3e.l. 	 'f3.t31ci.:.dcc 	 l'1.Iflc:2t.OflE?miE?flt:O

eléctrico 1=60/I.



34	 :c'	 1::ic: M0Ii.	 F-cc4:r'i.c:ac..k.c5n	 nac::,ic::rçal

construidos en 1 ts inio- 5Kg de capacidad.

J.	 (sI fi, " Is 'l'l II	 l,(,5	 (S(	 5 U	 ((,çI(	 (st

inter iormente c1	 Dimensiones 1,501	 1)

J.L:1::(M'R1 Fil :1: L)k.L 1 (.	 Prefabricada, 	 c::c:n	 paneles

te r mr:se1:i. cc le	 ci cc 'f' l"CIÓI'	 puerta de

seguridad.	 D:,mc::rscc.,:CC::'flCICc. 	 3,00Oc)	 e	 40	 ce	 .	 10

Provista de motor de

2	 Mesas

i. rl"/€e.t.ecsi::1c::'el 	 e"; ecsnuect •1.

de trabajo  ci i:::' 3,8 1) x 90 Cm	 cci	 acero

galvanizado	 .1..	 ()	 ';'	 c:cec,'L,(.(rec'i.	 (:iice

galvanizado de 3/4.

4.4.2	 Distribución en Planta (LAY - [}UT)

1 . ( sn aria ',' equipopc ci cc. la fábrica,

l::u.t"ar', distribuidos por Producto 1::: en linea, l::LLIEC consisteEn

ce.r 1c.':ce dcc mltnccc"sce q i( CI e 	 1 1 cliC' dcc L(na. c(pcc'I ación a	 1 a

siguiente se reduzca  el liC i. r' :. ('ti ce dé tal formar ma quce exista una

1
sincronla o L:' a.l.ancc:c: cc:n'kcr"cec la c:.aI::s ai::.1.dac de Ier Maquinas y los

tiempos L:I"cc'v:k.(c:.1,.:cc.

fF	 tipo	 de	 distribucióncc. t. cci. bu (:. .1 c'Fl	 perm:1tcc'	 tina	 fácil

individual i zación::"acI,C't ". mavc:ir" control tanto 
de 

la máquina CÇJfl1(::(

del1. obrero  además,cc. cc::mc::' los recorridos3' cc :.i cI os cc. c::'n menorescccc. cci. roce. Lo

(,en:c1.::eeeI".:,c::I	 dcce,I	 prn::ICC::'I.;C:i	 ccc.	 mEI'1c::r



rI:.i. r1 	 J.

4	
ci:ii.:i"i,I::i.i c.. J.. 	 c:	 c:ii	 .t..

44.2	 Distribución en planta
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Esc c:rc'
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i:c	 (: ..1	 .1.	 ::cc::c;!1 kc::i11C:' 	.c:'t-'
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4,43	 Instalaciones Adicionales

e	 1. e	 iY.::in.:. n ev 1 e. 

men e ' en	 y	 v:c::n E- 1. c-:n-encic::	 1 ev:	 e c:: EV 1	 1 cee	 cje
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45 INSIJMOS

	

451	 llano de Obra

4.51.1	 Mano de Obra Directa

	

e e c:: u E? E ci c:: e 1 y c: 1 u vi en	 e p r oci u c:: ci. ón

q	 t e n ci e	 e 1 e b e y: e	 y: y e e mc: e q	 J. en Le	 1
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ç:::nt.ra... ac..ió	 cia	 ac.a	 1	 L:i.:3	 1:E,	 1. oa	 VEEiCiE.	 C.1E?	 E::'l°°l33

ci 1 al: u ... Lu:. ci c:a a. aa. (j J . 1 «erc:'n ta'a 1. a l:::c:.rEa	 (:::c:mc) EDn

lrIi:::ul. :c:	 3lc:li. dr::,	 atc:,

	

4..51.,2	 Mario de Obra indirecta

	

u a 1 .:. a' u a'	 a :	 pa ra c:'n a 1	 c:i Ck e

.1 rl tal y :. E'fl e E FI 1 E (11 a .1 fl d :c u a c: 1:.	 a uI a 1.	 ::3 u' i: c: a E c: ci (	 a 1:::' a .. c: a c::i ón

4 52	 Energía Eléctrica

	

:i.	 c:c:.. u mc	 ci	 en E:' 3" C$ 1 a	 e 1	 c:: .1: El u: a	 ci e	 .1. «1

fi	 ( 1 11 ff	 3	 3°	 }	 ' i 	 Ii	 3l	 iç3	 3	 fi	 3	 ( 43'	 i3ifj(l	 (}3-

3 v,	 J.. 11	 1	 71 1,	 1	 1	 t	 13	 3 1	 1	 3 II	 11(133	 3 ( l3	 3

a ci	 t,. r c:: cia a .1.1. c;cc- ,	 a'c1 Ei3E 1:-:.	 cia ba33ua 3::c:)n al ciar' a	 a .1. p 3..3L 3 ama ci c

a 'iei:::k.ic	 . ::f'	 que	 'laçI"!u:I'::;	 3-::!:l,aL:c:lr" a3:.I(:::t	 (-1-8)

	4,5,2A	 CoqcnpeEnerqiadeaLtter

\
fa	 c:i3..fc,:c::l3.5n	 ¿it irla .1	 cje	 a lE:?].

lIla .] 1. ::ai 31:::, mc:r'1::ac:! a i. , 	 aa pEal	 .1.	 ,nc::c laul E' i. ¿-1 <:::or u :. ah Le	 la 131 uha

E 1:::'a' u: .i ¿:1. ".	 a a 1. c:: Pi 1: 1'a 3:: 3:::' u' u' .1 en 1'. a' aa u'	 cia' 7 J. 5	 • :2a K c:	 c: av, 1 :Í ::i a

ci a:-	 1::l u' 3::3'::i uI.u:: 1: 3::: 	 CI u a	 a 3"	 1::: u' a c: a' cc'. a Ci u::	 F::' CII	 .t a	 C. 1. 1 '1:: 1: E? r' ,	 a a. 1' 
...3.:j 

El ("3 E' 1"3 U Cl

E an ci J. J. an 1: o 	 u' i..' a Si.	 cia' .1.	 e a	 u:i a' 3: J. u'	 c u a	 cia	 .1. 3::Ia. 	 5(3	 q /' :20

mii lrlt.1.,c:,, 	 .1 C,.	 1:13.	 4,•3	 2:0	 mit ILI Lc.:cc	 (3iam: ,

	

.1 a. 1.. a cia:'	 unu::' '3:: i::c3 - '	 da'	 hill---' ,	 En	 ... ::: u-::'a.	 el	 :::u::'	 ,i3Il,,:::, 	 ci a'	 a'n e u" i:: .1. a
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c::s.€? rc:tc::	 E c:F;..	 rc:(:: s.	 i sis .:k. c:r t:.c::F.	 cic?

...a .1.	 c::c,iact cc:' tE :,9 )	 .1. a c:an Li dad	 de

	

::3Fc	 c:t€•;	 c::crc:tc::'	 s::t.lc.	 ,	 c:'	 E::'c::'

	

ni mc: ;s . nc: cc:	 /	 <ci 1	 1:::	 nc:: :i. ci : j.uvc< i. a ma ter i. a I:r I. ma

pva	 :: i..s «La)	 rr:nc}.ircLcErii:c: c:le! m:::' 1:. nc::	 de	 Ec;i.' m:s. ci (

	

1 hc:: a.	 Y «; 1 mc: tc: r cia ctc: 1. I.AI:D	 E .1 c::c:n aumc:' ci e en e cci .:. a 	 n

	

}er/.j	 >.	 bc:'rai ./(ci) E.c	 HS:/ Ec:ra	 «	 ;E/	 (<'.i/FIE

iit.'

	4.5.2.3	 ConsLunociPenergIadeaM.e.Z.Ç.1.a.dO8.1.

	

r:cciri en .:s. cd :i c:: a en e 1 c::n ad r c: 	 :

1	 çji	 1	 i	J. 	 JI	 5	 iii Ici	 5 Iic3 t	 1	 '- c	 It 1 ( t	 '	 t I(	 f 3 (	 r

	

1: .1. «:1 act	 c:Js..sn	 ci ei/	 pc::s:::neac.t a	 pc:' r.1. a

(ii i	 5	 1	 i	 (	 J	 1	 1	 15	 i	 1	 5	 1	 ,	 '	 5	 t	 Si	 Iii	 ((St	 1	 1	 iISi	 3(51

	

5	 (1(1(5	 ((iii	 ((	 5, 

m:ist(i((':.	 E5rc:(c:c:In. F<

	

5	 1	 '	 Is	 't	 Ji	 ¿'	 II	 1	 i	 Fi	 5 'fiç	 CtS	 1 ltd 3 (11	 1

	::/:41	 kci /	 :.	 :::f.1:d	 LÇ1	 :c	 ::Hs1.:a	 ::	 Ec.\s/l...tl::,

	

nec.imc::	 ::Ic	 c::tc:rc:s .i a	 «ci!	 i. a	 isci::: .:. 1. ¿t..c:'aa	 :.:	 •.:Y' 1	 O	 l.:(/ ai-.:S
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4.524	 ConsumodeEnerqiae,.er.r..

Cortadora de HUeSO

El rend im ientoi.	 1::. c: ci E la chuleta,1 1:.	 (deE

materia 	 producto terminado)esde¡ 60%; 	 decir que

III	 l	 serán c o rtado
s

por la sierra 11118,74 :.c: .Ec:: de chuleta.La sierratiene

rendimiento.t:::l 	 'c::i ::, y está:: c.:'/ . 	 J3s HlCL	 .1

HT	 El consumo cii? cc.':'Ia..:ç Ev.r

11118,74 1.../.y:çcc:: 	 o	 1	 I..c.l	 x	 .l.:	 m 0716 l..i/I»tI'.

Consumo de energia de la sierra

4525

Fr i c o r i f 1 c ¿

calcularlo, E 1:: c:rn c:: E. tener  en

c::c en t.	 c:i e la camara frigorífica  tUn ElOfl E. Eá los 365 días¿fiS ci E 1

¿..iEc;: sin 	 ntccv.........c::c:....ií:r. 	 ..que está prc::v.1SLE cJE L111 n;c:icc::r cJE?

por .1. o tanto,::::	 u:: .1 consumo de energía serái

...	 ..... U....................... .1' ....... .:';I: :...................... .........
HP/hora	 1	 11lI	 III	 1111	 11111	 II	 lii	 U	 1

Consumo  de energia nc:: .1.a como u o frigorífica 	 1 6o1•

C sumoØ•eEn	 •adela	 n

hacer Hielo

u .i.	 ,. .	 :ç/	 (Je



hielo.1. '.::: 	tc::r ci.:i. cc :k. c•:•:u '1.. o 285=::: •1 ci .i	 y el Motor es de 1

Ic::t:c::v	 .:l.JF

El c onsumoo .3 fil	 será-;.,

10766,25 	 3	 1 k g	 3	 II It	 '3 .	 1

/	 .::	 .:

3..:::lrll.k.133 - ç::l	 t::ç:lt:::. 	 de	 1'r:'c:'l3:3.ici	 I.3'J.'c::I

4.5.3	 Agua Potable

J91 vistac:Iv	 ii

cuantificarque se requerirá pa ra la producción ¶13

embutidos, haoo y :: : o. nuest ro c:: ¿ .1. 3:: 'li. c:l en función del.1. o: 3:::	 .3. lifi o ci e

una fábrica1iembutidos local,,

o' o una  p 01::: ciu 3::: c.:/ o de 1,135279,92 1..g se re qui ere 	 ,,,, 5 4

¶ri3•.? agua.

Para una producción:3. c:lrl dccr 127387,54 I . c:t eco requiere	 666,52m1

c:tvY	 :l(::33.:

3:ic3.'::,:. r 	 c:;l'l	 i..1 1-1	 i:ic:3	 3::iv:	 :: 1 i:l''3 i::;'ç	 c:c:3r'l SUIl''c

aproxi mad amente':çuç'::3i 3.01 ç"	 ' d e	 .c:3

4.5.,4	 Envolturas

4.5.4.1	 óyaejiçnç

Ceda envoltura .L :Icor:. 1.1310 capacidad



:}3..c::1::::..c5r3	 .i:	 ?:k)5 •

c:k	 i.mtn y	
:,r..:çt:	 :.3:: 	 :ft	 ma.;.i .ic:c' . E' rt:.r irn	 .t2/O

rrnc:€.fl 'u... t.:.3 ... ..

	

4.542	 Para Mortadela Especial

d	 1 1. u r a	 p r	 o rt a ti o 1 a

o	 :1... 1	 f 1.	 o uu'1	 a. pa .i ci ac:l ci	 l:::c.o	 1 :	 t.	 Lt:	 r:a r a t.kfl

r::r f :fl dE	 ..c3/c::	 :'	 .o!

	

4,5.43	 Para Mortadela Corriente

Lad a c:n'.'(::: 1 t.c. ra ti. EnE un a ca	 ci ci ac:}

i:ct	 c:Ic:

	

4 544	 ParaSa1Ç..... ....

f::. r . r	 ç:::aciai (3(3	 :.ç:3	 cic•:•:	 }:::rc::du:::tc::' 	 c.o

a Uno

do	 :çt,•o(:::.,,	 co rEc:c:Ei.i.r3	 31otjL:c cio tri.}:.30..

	

4.5.,45	 Para Salchicha Corriente11

ron	 t	 ej .... t	 Pc::r 1 o tan L..3	 pata..............07

:./oj;	 cE nc'c:c:c..ttarn	 ¿•:,::. mcLt...........dr: 	 tt.a



4546 Para

	c::da	 .100	 l:.ci	 CJE	 prociucto

ccJ.	 ErEn	 OC) mc:: LFOE . c:IE: tr:1.i:::.	 Fc:v	 .tc: k.ito	 .tl85:354	 =

	

Vn /Ç•	 çjç:	 ' hi'w	 '1 :::	 I..cc'	 c: Oc::	 i, c:.h! c:h::	 do 1; oir c:

tr\i

447	 Hilo

45.47.1 PaEpPÇlal.

	r: 	 r c:: c:I	 p :1. : : 	 ci E nc:: r t & ci o.k 	 c.

	

-	 1....	 .	 .	 ....

f 'nd	 in	 -1	 -:-	 n!:,'.l.	 cc-	 :iE	 hl ¶...

Para Mortadela Corriente

	1 :: c:: r	 e:: O	 ir o :	 ci O 1rc:: r L ii .i o .1

	

nr -:F.:it;.I-	 O.»)	 rr:rLrc::E..	 CJE	 Iç::r	 .tr.:	 nLu

:::ç.	 roc:l1..kE r .:.r	 .1	 3:i'i..roo	 r}c.	 hi.

4 . 5473 Para Chorizo

ci	 )C)	 cc 1.: r c:: : 	 ci E	 1:: r i. r::'

3	 ¡	 1	 1	 j	 1	 (1	 II 3	 )	 1 1	 4

	

çi	 1:.........	 cE n o cEE ir 1. 3	 l)E 1. OE . O E h :i .1 c..
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4.5.4.74 Para Salchicha de Freír

c.E? r+ii1c i.. c 'cr	 1.:.	 cccii: 1: 'ci	 ci e Iii 1. cc	 lc::'r	 .t ctn tc:c	 para 1. é'l5

(
cc't: v'c:ccii	 ciC	 1.:	 :i	 uiic	 ciici	 rc .zc::cc;i.	 :1?	 fnCi:t: rc:ic	 cICi	 1 cii. ci

1	 cic7	 Id. lii::	 iT :'::rc:cc . :::::LI.tt C.7 cicii	 i.:))	 Ífl	 C/ 11

•	 (:Lk c:I rc:c	 cii. i. ci'.....en te	 se	 de t ...1	 1 c	 c: .crc iii :i cI c c:I 	 de

envo 1. tu riiis c ue se n e c:cs 1. trcii pa a c:ad a produ c Lo duran te un

.7
y

Fc:ir cd	 100 r:'trc:i	 dc t.ri. p

1



1.1.1

CUADRO # 31

1:. c:Lci
	

c::r.i.f2c:..

t.c'rinc:)Eri c::cc i. E:' E	 ( :rSci )

.4
	

1 e '.!l9.	 L4:'F'ii4C:'(c?I1 c::c::c: 1. 1:::' 1 c:c 	 ( :sc ..

I'Ic::ci:	 cic:i1
	

4 r , c.i c	 1	 1 i In r-	 1

c.'rci c; ciEi Fl E	 c:	 i .i k:'3c:'

	

"Ic:•Y1::4c::c	 (::i(i:	 E:!	 (::lc::'	 (:::E::'.t.c::'f,,r1

1: 3 ¿c ..... :1 ¿1 3" i:c' '1» cc:'	 c:: e ii. 1:: cc cc' 	 .1	 cc iT,

pc' ven te c:: a ti. E:: re .32

SI. i1:4I
	

'1 cc' i':. u' u::' e	 :J E?	 1.: u'' :11:: e	 ci cc'	 c: cc:' J. u::' 
fi

cc a ncc ::' a " en i: cc c:: a ji. u" cc •.: :^ mm

"lc:•::'i:: ''c::'c;

Fuente y Elaboración Autoras

46 OBRAS CIVILES

1	 .1. ccccc' c;	 ci cc'	 1.	 c::' 1:::' u' ci 	c:. ""ii.	 .1, e'	lic mc:: e	 i'"c:c',i.......cc ad o

	

1: e.......cc!'' ci 	 !:cr:	 c:: u en 1:	 c: 1	 '11 ......' o 	ci e	 c:: :i ccc: nl a c:: .1 c5n ,	 cc' a	 é el: E'	 c.1 e-..!

4	 :cfr',cc,	 l"''::cI1.?c::'.c::'	 ccl''',	 :::'i'''c:cc::lcY'ccc::'	 F::''c::'c:l!.11:::'::i:::' 	 'Lcc'l'"m:.nc'kcic::q

	:r'	 cc E	 en cc:'	 ''	 :3'!: ''' ccc:	 l!iCi(u':'cct. ve cu: 1	 ci :i ee'c:3 c:lc::'	 pl ccci ti

4 7 PROGRAMA DE PRODUCE ION

lvi e ''cc u:: ci e :' cmi. u edcc	 E cc ciemand.......ea..i. 1' e'c:hc.i qu€

Lic' .i. cc	 y	 u:l'...cc' c;cc. cc .1...c,)u	 d:	 1	 dcc	 2.emL:rcc	 'u',iifl :zcci..:c	 y	 M

cci... ?J, I»S	 ci':'::'	 .1 e cie' .....(Ji e,,	 pu (:::'(:.e(Jc.(a:ie cc. sc:!1 1C1tEr

ci .:i. 'ci:	 E? "4 'E: «ccc 	 4:::	 cc;	 ::: c::	 cc 4" 4::' .....1. e e.	 1 a	 c:: :::' iu:i. cc 	cii. án	 ci cc	 :t cc	 ('44 cc. c:l 1..! :i o a cc :i a



1

que se necesitará para instalarla fábrica.

Durante el primermar	 o de 1' Un c:.. on amI 00 	 aa t r a •i a	 cc:r

el 80%capacidad instalada, para a partir del segundo

amo llegar	 1001 de su capacidad.

CUADRO * 32

~DUCCION SEGUN LA CAPACIDAD UTILIZADAL., i:	 ti: LA PLANTA

t,..s.Hini,r	 aic::

Pastel mejicano	 1635,01
Mortadela espec.	 158%,6J.
Mortadela corr.	 W034,01.-.'!
Salchicha esp.	 11603,22
Salchicha  r::c:su

Salchicha freir	 ¡2516,01
Chuleta	 ci	 ...	 .,:

Total
	 10 19 10

Segundoc::	 :ç c:

:1....

ç)

19070,76

15090,0 7

al-
15645,01.
.11.	 ...

127307,54..

4.8 PROGRAMA DE EJ ECUC ION

En vista de que no Ea factible elaborar todos

productos ¿	 1 	 diseMado un programa  ch

ejecuciñn para..........:. diferentes  cI :.. a a.laborables de 	 a semana,

que aa. c::c::çc,o

14



unes Martes mié rcoles jueves 1Erz

VEZ

j amón
Pastel mejicano
mortadela
Mortadela
Salchicha esp.
Salchicha corr.

Salchicha freír
Chuletaci

lección de carne
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. APffiLISIS ECONOMICO

5.1 inversiones

	

51.1	 Activo Fijo

dOn	 c:I ro ii. no 	 b.i OnEE	 c:i Un	 UD	 OS tán

o i:n' o ti c} c: 0. 2 1: E' ¿3 o 2 c: i::::.. OE'i E O c: ro ,i on tE o. po " po t o ci o .1 o orn p o o o o q

y	 «•'o,i.c::o mc:nc3 t:o. o: o cc::n o. Li tu y E o! co pi t o 1 f ti o ci E 	 qUO ti ¿1

1ll	 3	 J.	 31	 1	 1	 1	 $	 3	 3	 1 3	 $ 3 3	 33	 3	 .t	 }I	 3

o u o i:: o rl o 'f .. c::,i o o. o o : ti E' Fi ci «co	 E 3" .! cid c:: o	 :io o t o o :i cii" o o.

5.1 1.1	 Terrenos

1	 'Lo r' ro ri c:' 	 ci t..i o	 :i. o	 orn i: res o

o c:q «.1.i cc "o po o	 ¿1 c:c::n o. t. E'l..$ c: c::i. do ci o J. o no ''e i, y' ci not o J. o .1. nti ono un

-	 ç"ç::'otrcdc':'	 ,' ,,	 1 ¡D C"	 3,'rcr" ¿1330:0:3 ti:	NI)

Construccionesy Adecuaciones

1:::. J.

.1, o	 : .i. «co to r' E.' c:;o'o ,i 'Lo po. «"o 	 c::i. rin orni. ion 'Lo.. 	 oc:; rin

a	 c:i «ct o .:. o1.3 Cl .3. Or' 	 033	 .1. ao	 i;:i .3. 'f cc c,'3' Loo 	 su lid r 000.

1 o ciip .3. nI, t O ¿O t,:. o o o ,, 	:::' '' 	 (Jcc 003 t o. ) 0. E: E U c: 3.30' o t r" a on cc

it	 ,i..1..	 . ...1.	 voJ.3:':i"	 dio	 •cn.'Lo	 c'ii:::'L,:i,'v'i::	 00	 do	 do..,	 Li.,::,i,EI:::, '*O'3c:ii.::

M .aq uin . . .rl ... ....... ...... ...... ..... . Eq .iii.poy

Herramientas

	

'y a oi:c ., n c:i ,i c::c: 	 Oi"i cc 1	 p3..3 U t 1:::

4 .1	 .!.	 00 E' Fi a ci qn .1. .. rl ¿'10 1,0 	 .1	 o «3 3. 'f	 EIH Lo O E. ¿12 0. c. 3,:, 03 r o .:c 	 1. roo



c::i ( Yor

i t	 J.	 )	 «.::	 c::ci:.}.	 cc::	 '::: 1 c' yo c•::	 :::::'.Lc::	 do .}.	 t.c'	 1o:::orto 1 3Et.E

	1. 	 i.:::c::c	 Lc::	 :r	 1. ¿ic:,i.ir:	 ',' 

J.	 c:: V ''iicr	 .: c::	 .1.	 cc.:	 ' €:	 o 1	 '	 1 (33

ci c:	 .1. •. cc c: ci t. .i. : 	 i.	 o	 c:j	 ccc:::: Lk. y .c. mc:: o	 cin c::cin cc. J. (:1 cci 3 	:1. or'	 c i.	 .i. orn po

ci u o' i 3 c i 	c:: u '' ...	 h cc O. 1:	 1 cc pt.. (cc'	 cc on	 c:: hE ci cc:' 1	 p o y o' o 1:. u

5,,,1,.1.,4.

	

	 Insta1cióndeMaquinriay

Equipo !u xi u E

	E:ccc i:.c:'	 ccc c:: 1. 'ccc::i	 .i.. cc c:: 1. u y o 	 t:::'ci	 o

1. ....i cc cc: .1 c::n cc cc.	 o . ccc	 ci 'cc	 1, c co cce:'	 cc. i.	 c::c::mcc	 1 oo.	 icc'q u :,k. po cc.

J.	 qucc	 cic: .:'Lcc:'n	 ccdqu . cc	 tr'cc ncc. c:crrnccdccr	 (iccici ,icic::ir

cc	 ) p cc cc cci LA cc .1.	 cc €3 kÁ :1 n cc .1	 y cc' q c. . r:cc::'	 u o c:i. c::r'c E' ci. ci cc' c: E ci E (33 o'n 1:: o

	

di	 i	 i	 d	 h	 33	 i

1 . '

51.15. MueblesyEnseresdePlant.a

cc	 ci o	 1 cc,	 (ci E q ci i. ci 3 53. ci

oc;I 3.,. p c:c 	 .t. ci cc. ccc r::' c cc: cc ici ci o b cci cc	 iii. ci 3). cc Si.	 1 cc q u «cc ccc ccc ci (cc 3 (53 ((3 SL 1 ci ((3 U ccc Li i. cc' o

cc cc:' o cc. cc' cc o' cc ci o	 ..	 t.	 ,,	 :t cc cc c:: u cc 1 ccc cc cc 'cc ci ccc 1: cc .1 1 cc 3 o cc ccc .1 cc 3 ccc .c ccc 	 1,4

13!	 vci.I.c::r	 :::i:cci	 ccccc	 dcc:	 .c



Z. 17.

i:::'	 tc::nsi c:e	 ¿sq'.. e ,l.lc:,u:;	 c:i u e	 eec

e d c3e '1: r' ti c: e " u:: .1. ci f:: e rl':. e m e e 1. u:: d e ecl m si e si e ls, r e u:: .:c ó e e o mo e e

e	 t»ir 'JF-'n te s:.	 1 c::e c::u e,l,cse eu:-:-: cic::e c: e :i. ben en el et e. c: 	 lI	 .1
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c:n	 t:(::::1c3E.	 ec:l cte i. 1, oe	 equ si

u:: c:(no	 m '. c: u tu '3	 e c:I e	 u.0 u:: e 3. 1::: si. u"	 u::
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Activo Diferido

e 'L u::' '-'çs:t,:c ''c::' ti .1. ei" e qe e ve ' cs:c:n 1 ecu qe e toe

ci ecu	 1. ¿u	 c'::m f:::' u" cune	 u'! e' l::'e	 1" e c:c:: 3''	 ::;'u:c t"	 u:: c::' n u:: e 1:3 tic::'	3::! e	 ecu 'i::t,,i c:l .:t. c::cu
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:il1fu.l:1:l.i..lI,1 	 'Ft. 1

octivo Fijo

HActivn Diferido

SWERSIOMES

11

. íl	 4'j'	 :14i1

	

:::.::4	 .I.'13 q

Sí cÇ	 ÇJ1,.

improvistos.	 2.1 valor , c:}•P éste activo es .Ll:. Si. :2 452 5:2:2

''r anexo U

TOTAL ACTIVO	 4llL:. :s

CUADRO # 3:3

CUADRO DE INVERSIONES

:1.

Activa Fijo

Terreno
Construcciones y	 \(: : c::	 C:.:k. .nEí4P y çJíH.....	 182,90),C.4(..)

Maquinaria, equipo y hErr fl1..Efl. (	 Ll...:	 .téE4 4.;

instalación de maqui, y E. 	 4 4:.'$ .1H .

Muebles	 .::.4(.,	 1:::]	 rr:>:;:	 14)	 :2	 •

Mueblesenseres ;k.p oficina	 .1. s,.: .: 414'.)q1:4C

Equipos de nf	 U. 16,1	 .

Otríos1	 U 171 1 	 444 4 í	 4

TOTAL ACTIVO	 2877717.305,o(::-j

Activo Diferido (anexo # 1)
	 8,100000500

Activo Circulante
UN MES
	

UN AIO

Materias primas Sp materiales

(r:r: ) 1 	 1$	 11,71417	 3334 ....114k

mano de ubés directa (anexe 11 201 	 1..265,00	 .1.5 .Ei........

Bastos indirectos de .t•l::r:1.::c:3.ÓP	 U») 6276.605,10112

Gastes 1	 41	 1	 4

TOTAL (:4............4 CfRCULANIQ	 40 (44	 ')

	l:I:.1t.1l4:.i'4	 1::t..

ICUADRO 1>1	 '1	 111
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6.	 ANALISIS DE COSTOS.

realiza r
Para 	 1	 it 1 i.. .i. e d ce c: O E t O E	 ES VI c.: es ¿er . J. te

establecer	 claramente que: ec:an	 costos fijos•i uee 'i

c::a::asti:::e. fijosc::e:. son aquellos que nc::c ver':.iean c::c:an E'l nivel de

producción, es decir son l os cos tos ED que incurrela empresa

rae:: producción

L ce:. tc::ee. ve a" .:.. La :t. a•ee. 5510 acl u 0 110os q aire v  e í. ¿a ri';.:I ce re cure e do re 1 re

mayoru. e ca menor utilieea.::i.ón de la 
capacidad

	

p ¿e c: :t. ci ¿e ci	 e....ere. t re 1 re U re	 ere

decir, var • .i. ca de acuerdoa. ce u U	 .1. volumen  ci re producción,

COSTO FIJO.	 COSTO VARIABLE	 COSTO TOTAL

6.1	 COSTOS DE PR800CCION

6.1.1	 flaterialeE prtear e

cal tales directee...	 333 01 41480	 333 741 41480

6.1,2	 Nene de obra directa.,	 15191 1120o	 15191 11200

4.1.3	 C fa(1rilt

4,1,3.1	 MA rio de Obra irdireeta	 8 Ial 80000	 8 Ial 3000e

6.13.2	 MatPrifles isfirectes	 29 568 831 4 10	 29568 831,20

6.1.3.3	 Deprecaecide de

active fuer....	 24115 435,50	 2411543

4.1.3.4	 Materiales irdirectes

y de cen........	 7 81s 7135	 7813 753,53

¿.1.3,5	 Otros oestes. andes 	 12858 44140	 12858 441,29

6.2	 COSTO DE ÜPERACION,

6.2.1	 Gastes de eccO as..,	 3086 200,0(1	 5686 200,06

6.2.2	 Oestes edeieistrattvzas

Y qcecreles,

6.2.2.1	 Satelde adeinistrattvo	 os! 392.00	 13550 392400

6113	 DepreciaciOza	 819 680,00	 829 ¿80,09

	

6.2.2,3	 eeortiiacidn	 81(100(140(1	 81(1000,00

6113	 Otros gastes	 7320 00.00	 3834 000 4 00	 11154 00000

	

6.2.3	 Oeste tinercierc	 6000(1 (00,00	 100 000,00

letal 1e0za	 l5305 mm	 387 816 440,53	 520882 04103

Ver mene 124

les Clitelos de les costos de produci0n pare los prónies 10 aes estlri en el enexo 0
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63 INGRESOS POR VENiAS.

r » c n	 ••'	 c::nt .... d::! c:ft 	 :1i.ns'rc:	 c.c	 sr	 .:sribo 1:::ol	 i.

VEfl	 ci	 r'	 :	 c.c::	 c:u	 U. .i	 1 c:c J. r,sc

1	 '::;	 dc

f n :::.r:n	 e	 c:ntc:	 c::f.ncic::	 'rk..nc::.lc::nE	 c'.l.	 .1o(>	 c:h:c	 su

1 r ;I:;1ç1s	 h::mc::s	 ns:k.c:ftr:ic!o	 1.	 vsn	 cis	 t.L:cç:)S	 1c..

y	 fis	 c:lc	 .tc:s.	 l.:.,	 ¡:j

rEcic:.:. cis 'r:rrLs c:Ic:	 i.c:s	 E.. ssLu su

1	 rstc:c	 cic: prcciu c::c.i ón	 c:h.:: 1	 pr'E:C::... o do 1 ¿	 ir, I:;:ot:3.:..f&	 y

ci o 1	 1. orn	 c1 E	 cc:: ccc:: i ¿.1i.: 	 c::.i. ccn	 sr E	 .1.	 orn pr «co	 y	 1 os

.i.doros

CUADRO # 34

INGRESOS POR LA VENTA DE EMBUTIDOS (Segundo ao de

funsionarniento)

U
	

,) •l:

/

lç Ó
	

()

1 ()

c:c:rc:i.c:r
	

1.

tc:Lc:U r•:ccI
	

:1	 ()1
	

:1	 •

1.	 (..(3C

1
	

:1	 2)

1	 :1	 , 00

lc cft El ¿ : C:rCc3.Ófl



CUADRO t 35

INGRESOS POR LA VENTA DE SUBPRODUCTOS

125

Subproducto

Patas y manos (bovinos)

Vísceras (bovinos)

Costillar (bovino)

Patas y manos (porcinos)

Vísceras (porcinos)

Costillar (porcinos)

Piel

Cabeza (porcino)

SUBT0TL

Unidad	 Cantidad

Kg
	

1.621,82

Kg
	

6.385,91

Kg
	

11.596,00

Kg
	

5.396,00

Kg
	

6.745,00

Kg
	

21.593,18

Kg
	

6745,00

U
	

1.349,00

Precio de Unit

SI.

3.300,00

2.460,00

2.640,00

1.000,00

2.640,00

1.800,00

3.520,00

6.000,00

Valor Total

5/.

5'352.006,00

15' 709. 338 , 60

30'613.440,00

5' 396 . 000 , 00

17' 806 . 800, 00

49'667.724,00

23'742.400,00

8'094.000,00

156'381.708.60

TOTAL INGRESOS POR VENTAS: 3/. 1,037'234.7740

Los 1 n q r.os pc r "o.	 d u r a ntel os di ez a ños de vida

útil	 O dotal Jan en e]. anexo 11 2,.

6.4 Estado de Pérdidas y Ganancias.

:s un docum,nt:n fi rianciero que muestra en forma

o rdn nada como so obt i. e no ta ut i.1 í dac.1 ti n  1 o pe'. r'di d,-,x  de un

e:er c; : ic i o economi o.	 compuesto de dos partes:: ingresos

y çias lí:os

•:Ji.fer'crit.s

pa rt: 1(1.15 d 	 i nq....esoJ: 001) nt.a. r i OS q JO en un DO rIf odo Jete 1 1111 nado

ha tenido .1. a erIii:r csa	 i	 1. os qastos es t. representados por

os deseo IDO isos (] HO ha tenido 1;-l. OITII. rosa dura nte ese mi smc:'

peri od':,



•/_	 -...

(Segundo ao de

/

CUADRO # 36.

ESTADO DE PERDIDAS Y GANANCIAS.

funcionamiento)

INGRESOS ...................................... ............	 1031 234 67730

MENOS COSTOS DE PRODIJCCION:

-	 Materias primas y materiales directos ..... ........333 741 414,80

-	 Mano de obra directa.. ..................... . ...... 	 15 191 112,00
-	 Gastos indirectos de fabricaiión.................. .82 519 261,23 - 431 451 788,00

UTILIDAD BRUTA ............................................605 782 889,40

MENOS COSTOS DE OPERACION:

-	 Gastos de administración y ventas .................29 430 272,00

-	 Gastos financieros . .. . (Anexo * 23) ...............60000 000,00 - 89 430 272,00

UTILIDAD ANTES DEL REPARTO................................516 352 617,40

MENOS 15X REPARTO DE UTILIDADES...........................-	 77452 892,61

UTILIDAD ANTES DEL IMPUESTO. .... ... ........ . ..............	 438 899 724,80

MENOS 20% PAGO Al IMPUESTO................................-	 87 779 944,96

UTILIDAD NETA ............................................. 	 351 119 779,80

Fuente:	 Anexo t 24 Puntos 6.1 y 6.2.

Elaboración:	 Autoras

AMORTIZACION DEL CAPITAL

Crédito	 150' 000.000 00

UTILIDAD NETA - AMORTIZACION DEL CAPITAL = UTILIDAD DISPONIBLE.

51'119779.,80	 16666.666e67	 9/.

E:1 estado c:Ie prd idas y cjananc:Las para los próximos diez

se en c:uen tran en el anexo # 28

6.5 Rentabilidad.

Es un cociente de evaluación que consiste en ha 1 lar

la capacidad que posee la empresa para qenerar uti 1 iciades



Para calcularla es indispensable considerar oor una

parte los beneficios producidos en un período determinado y

por otra el monto de recursos utilizados1 izados en la producción u

obtención de dichos beneficios en el mismo períbdo

6.5.1	 Rentabilidad Sobre elcapital FqpiQ

Resulta de dividir la . utilidad neta para

los fondos ropios	 Mide la eficacia del capital fijo

invertido en el I::'ro(:::eso de producción de la empresa.

!$V'.t 1 19 79.00
tVÇc:i)	 * 100

.tt36 2'4

6.5.2	 Rentabilidad Sobre La Inversión Total

Resulta de dividir la utilidad neta sobre

los activos utilizadoszaclos por la empresa en un período dado.

51 119 779qE30
Rent.aI::i_líc:Iac: 	 .........-........-....--------------  x 100

.::34224.t433

6..5..2	 Rentabilidad Sobre Ventas.

Resul tado de dividirr la utilidad neta

sobre los ingresos por ventas.

351 119 7798(:)

Rentabilidad------ •- -------- ...loo	 33,85%

1.037=34 677,0)
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6.6 Punto de Equilibrio.

Es el punLo prt	 el cUal los irIÇ1NsO5 SOfl iiui1es

a los qast:.os en un PC:: roe nt:a. e de capaci dad dado

Para obLener el. punio de equilibrio es necesario

clasificar los cosi:o de pioduc ci on en 1 u o y variables (ver

puntos (.1. y

6.6.1.	 Punto de Equilibrio en Función de

las Ventas-

C,	. 15.3'O65 6J:?!()

3$7'816 44053

1037'234 677,4()

= 3,'. 212329 1O24()

6.6.2.	 Punto de Equilibrio en Función de

la Capacidad Instalada.

133'065 619,50
- ------------ )( 1 00	 ---------- - ------ ----- ---- -------- xlOO

V T	- CV	
1037'234 677,40 - 387'816 440,53

PE

6.6.3.	 Punto de Equilibrio en Función de

la Producción.

37 '3J 44053
VU	 Unido:ies	 127 38754



129

cvus/, 3 044

CF	 133'065 619,50

QPIB	
Pv -	 iL. --	 1037234 677,40

---

7L49 - 3044,38

p unid.	 121 381,54

QP E 	 26101,66Kg.

sto s.ign:i.f i oa que con un 20 , 49% de la capacidad

instalada  en operación, produciendo 26í01 , 66 Kg de embutidos

y cori un ingreso r:cur ventas de 212 529 102,40 sucres • la

fbrica no tiene pérdidas ni çiananc as.

GRÁFICA DEL PUNTO DE EQUILIBRIO. (2do. AÑO).
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PORCENTAJE DE PRODUCCION

El punto de eei.ii. 1 ibrio para los diez a?ios de operación

se muestra en el anexo II 27
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7. FIN J14I1JENTO DEL. PROVECTO

7.1 Fuentes de Financiamiento.

	ci cL.ci	 €:rcu;:r':.'-an 'aric.:e c.:' rcan .Lemcs

r y a	 f	 ón :::r .1 :::rdi al ea 1 a de 1 csimeIt ter e .1 desa

i.nluat.rsca.L di•:	 Ja	 ::.ón	 dei.

Ita c::s.cc::ria .!.	 1 (...iH t;.t.	 ti..i icIi.	 ile

tt	 It	 Ic,	 1Içt1t(t(H

ci si	 ev	e	 F	 u, t c:: 1,.	 a t rs	 1 a.	 u	 1	 . c:i ... eci r	 p	 . 15 I11C.

tncyçi i	 1	 u	 E. 1 mc::ri t.c:	 ::• .imc:: de rsi ideud ami. en Le rse

ci e	 /	 1 54)	 i	 4.1	 ci e	 si. u ce u	 e 1	 ¿Ti .c ce.ii ti.::'	 que

¿-,.l1	 1 j ite. amienLu'

it'	 t1i	 liii	 ,ItIi,	 1

si. it e u

ntl1:i	 aun	 .1. ¿:51 c:c:i:::::ac::.ión E .inanc: . eta Nac:s.cona

	

a Lr ' viu. de :::anc::cice. p ri.. vat:iceie:. (E si. .1.	 sl.::e;	 e y la Pr ei leora

,	 }	 1	 i	 1	 1	 1	 1 f III II

	

1(	 III	 1	 1	 1	 }'I	 rlltlt I'	 III	 It	 tui

II	 III	 1	 1	 '3	 1 (	 (	 (tI	 ti

r'ç"	 (csvlçc:v	 ::rersis.ai.c::ce.	 ..uci.isel. c..c:ice	 Ic::r.rsc?	 tare

e ím 1.

1 : 11v	 :cni:sr;rev c;	 niçm:5.	 ..

	

V . ce 1 a.sec::'	 hviceLa	 i:i..t.c.ees	 aPI:'re)

aP ce c:1ss cs	 'se c:: si. a.	 ci u ma.fl le ce 1.	 :t.ue rl.	 'se	 :iee'p ¿vIl1 1 urs

les	 ursc::l.sa	 c:tce

ls	 e st	 ci ceceen :st	 i ui am •s,	 Lc:iece	 i:sI e	 .i ,,	 1. J' c.)	 (.tc.t(.I



ci	 1	 ...	 :.c 	 (:..'I::	 :.c::'
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CUADRO 137

ESTADOS	 FINANCIEROS.

Especificación

Mat. prima y nat. directos
mano de obra directa
g ano de obra Indirecta
Materiales indirectos
Deprec. de activos ros
MaL md. y de consumo
Otros gastos anules
Gastos de venta
Sueldos de Adminis.
Depresiación
Amortización de activos fijos
Otros gastos
Gastos financieros

Enero	 Febrero 	 Marzo	 Abril	 Mayo	 Junio	 Julio	 Agosto	 Septiembre	 Octubre	 Noviembre	 Diciembre

	

2781178431	 2781178457	 2781173437	 2781118437	 27811784.57	 2781178431	 2781178437	 2781178437	 2781178437	 2181173437	 27811784.57	 27811784.51

	

1265926.00	 1265926.00	 12659)6.00	 1265926.00	 1265926.00	 1265926.00	 1265926.00	 1265926.00	 1265926.00	 1265926.00	 1265926.00	 1265926.00

	

680233.33	 680233.33	 680233.33	 680233,33	 680233.33	 680233.33	 680233.33	 680233.33	 680233.33	 6802331	 680233.33	 680233.33

	

2464069,27	 2464069.27	 2464069.27	 2464069.27	 2464069.27	 2464069.27	 2464069.27	 2464069.27	 2464069.21	 2464069.21	 2464069.27	 2464069.27

	

2009619.62	 2009619.62	 2009619.62	 2009619.62	 2009619.62	 2009619.62	 2009619.62	 2009619.62	 2009619.62	 2009619.62	 2009619.52	 2009619.62

	

651146.11	 6511111	 6511111	 6511111	 651146.11	 651146.11	 651146.11	 6511111	 6511111	 6511111	 651146.11	 651146.11

	

1071536.11	 1011536.17	 1071536.77	 1071536.11	 1071536.71	 1071536.77	 1071536.71	 1011536.77	 1071536.77	 1011536.77	 1071536.77	 1071536.17

	

257183.33	 257183.33	 257183.33	 257183.33	 257183.33	 251183.33	 257183.33	 257183.33	 251183.33	 257183.33	 257183.33	 257183.33

	

1129199.33	 1129199.33	 1129199.33	 1129199.33	 1129199.33	 11291991	 1129199.33	 1129199.33	 1129199.33	 1129199.33	 1129199.33	 1129199.33

	

69140.00	 69140.00	 69140.00	 69140.00	 69140.00	 69140.00	 69140.00	 69140.00	 69140.00	 69140.00	 69140.00	 69140.00

	

67500.00	 67500.00	 67500.00	 67500.00	 67500.00	 61500.00	 67500.00	 67500.00	 67500.00	 61500.00	 67500.00	 67500.00

	

929500.00	 929500.00	 929500.00	 929500.00	 929500.00	 929500.00	 929500.00	 929500.00	 929500.00	 929500.00	 929500.00	 929500.10

30000000.00	 30000000.00

SU1LJI	 38406838.33	 38406838.33	 38406833.33	 384068381	 38406838.33	 68406838.33	 3840683833	 33406838.33	 38406838.33	 38406838.33	 38406838.33	 6840683833

INGRESO POR VENTAS	 86436223.12	 86436223.12	 86436223.12	 86436223.12	 86436223.12	 86436223.12	 86436223.12	 86436223.12	 86436223.12	 86436223.12	 86436223.12	 86436223.12

SALDO (1- C)	 48029384.19	 48029384.19	 42029384.79	 48029384.79	 48029384.19	 18029384.19	 48029384.19	 48029384.79	 48029384.79	 48029384.79	 48029384.79	 18029384.19

SALDO ACUMULADO	 42029384.79	 95876938	 14408815431	 192111539.16	 240146923.95	 258116308.74	 30620569333	 354235018.32	 402264463.11'	 450293847.90	 49832323169	 516352611.43

Fuente: capítulo y
Elaboración: Autoras



CUADRO $38
FUENTES Y USOS DE FONDOS

ESPECIFICACION	 AÑOS

0	 1	 2	 3	 4	 5	 6	 7	 8	 9	 lO

FUENTES

ingresos	 0.00	 829787741,00	 1037234617.40	 1037234677.40 	 1037234677.40	 1031234677.40	 1037134677.40	 1037234677.40 	 1037234677.40	 1037234677.40 	 1037234677.40

Caoit1 propio	 184224143.30	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00	 02	 0.00	 03	 0.00

Préstamos	 150000000.00	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00	 0,00	 0.00	 0.00

Saldo año anterior	 0.00	 38406838.30	 434864035.50	 94217553620	 1455030371.00	 1973398538.00	 2497310039.00	 3026755224,00	 3561733391,00	 410224489100	 4648239726.00

TOTAL FUENTES	 33422414130	 868194519.90	 1472098712.90	 1979410214.20	 2492255043.40	 3010633215.40	 3534544716.40 	 4063989901.40	 4598968068.40	 5139479569.40	 5685524403.40

USOS

Iversión fija	 231711305.00	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00

Activo diferido	 8100000.00	 0.00	 0.00	 0.00	 0.00	 03	 0.00	 0.00	 0.00	 03	 0.00

Activo circulante	 0.00	 384085571.90	 460882060.00	 460882000.00	 460882060.00	 460882060.00	 460882000.00	 460882000.00	 460882060.00	 460882060.00	 460882000.00

Intereses	 0.00	 60000000.00	 00000000.00	 53333333.33	 46666666.67	 39999999.99	 33333333.33	 266666167	 19999999.99	 13333333.33	 6666666.67

Amortización	 0.00	 0.00	 16666666.67	 16666666.67	 16666666.67	 16666666.67	 16666666.67	 16666666.67	 16666666.67	 16666666.67	 16666666.67

Impuestos	 0.00	 8130207652	 107320829.50	 108454162.80	 109587496.20	 11015082930	 1118541622	 112981496.20	 11412082930	 115254162.80	 116387496.20

TOTAL USOS	 295811305.00	 525231648.42	 644869556.17	 639336222.80	 63380288934	 623299556.16	 6227362223	 611202889.54	 611669556.16	 606136222.80	 60060288934

SALDO (F - U)	 38406838.30	 342906931.48	 821229156.13	 1340013991.40 	 185845215826 	 2382333659.24	 2911808493.60	 344678701126	 3981298512.24	 4533343346.00	 508492131326

Fuente:	 Ando $26,Cuadro#33, Anexo t24y Anclo #16

Elaboración:	 Autoras

Este cuadro indica que la empresa ' cada año estará en capacidad de cumplir ron sus obligaciones financieras, pues sus saldos anuales son favorables.
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8..	 EVLUACION DEL PROYECTO..

8.1 El V.A.N. (Beneficio Neto ctualizado)..
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CUADRO St 39

VALOR ACTUAL NETO (V..A..N..)

AÑOS	 INGRESO	 COSTOS*
	

FLUJO NETO**	 FACT.DE DES-	 V.A N.

13!)

/

0,1463

0,5569

0,4156

0,3102

0,2315

0,1727

0,1289

0,0962

0,0118

0,0536

o
	

0,0	 334'224.143,33 -334'224.143,33

	

829'781.741,6	 439'532.533,00	 390'255.208,60

2
	

1037'234.677,4 	 542'447.774,00	 494'186.903,00

3
	

1037'234.677,4 	 543'581.101,30	 493'653.569,70

4
	

1037'234.671,4 	 544'114.440,70	 492'520.236,30

5
	

1031'234.671,4 	 545'847.174,00	 491'386.903,00

6
	

1031'234.611,4 	 546'981.101,30	 490'253.569,70

.7
	

1037'234.671,4	 548114.440,10	 489'120.236,30

8
	

1031'234.671,4	 549'241.774,00	 481'986.903,00

9
	

1037'234.671,4	 550'381.107,30	 486'853.569,70

10
	

1037'234.677,4	 551514.440,70	 485'720.236.30

TOTAL

- 334'224.143,33

291'247.462,20

275'546,826,30

205' 162 . 4 23, 60

152' 779.777 ,30

113'756.068,00

84'666.791,49

63'047.598, 46

46'944.340,07

W956,086,30

26'034.604, 67

959'917.833,70

Fuente:	 anexos St 25, 26 y 27.

*	 no i nc:J.jve dep eciaciones	 amorti.zac:iones ni costos

f inanciero, pero si abs impuestos -

<:<	 Fi. u.j O neto	 J. nresos	 costos

El \/ , , N ,	 positivo nos indica que la inversión es

efectiva, pues so. ha eced ido el, inreso esperado. adem.s

quiere decir que la. inversión proporcionará una tasa de

rendimient:.o rriayor a la tasa mi. riima de atractividad

8.2 La T.I.R. (Tasa Interna de Retorno).

Se en1:::ieride por 1.1.. R. aq'.iei la que hace que l

s umato rl a de 1 os be no f 1 o os netos descontados a una tasa F

sea .kqtJa.1. a cero. -

La i.-: n, 	 de ac;::tuai i:..cióri R 1.1amada T. 1 R.. representa la

r- ent:abi. 1 idad med 1 a de) di nero uf iii z a d o en el proyecto

dprante su vi i :ti, 1 	 ha obtenido de la siguiente forma

e
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Tl R.	 7 FN/(J.. + r)t

S:tgnif :ica que uni. vez pagados los CO,-os de inversión y

operación del proyecto, es capaz de generar in -ter-é- por sobre

los costo de oportunidad del capital (O ..O_C )

	

Si la T..I..R > 0.0.0.	 Se lleva a cabo la inversión.

Si la T.I.R	 0.0.0..	 No es aconsejable invertir y si se

lo hace se corre un gran riesgo.

	

Si la T. 1 .R < C.Ofl.	 Se debe descartar el invertir en el

proyecto.

En conclusión Ja rentabilidad de un proyecto la

determina su Tasa interna de retorno.

CUADRO $1 40

CALCULO DE LA TASA INTERNA DE RETORNO (T.I.R.) 	 -

ACTUAL! 1AC ION

AÑOS	 FLUJO NETO

	

FACTOR
	

VAN	 FACTOR
	

VAN

	

130%
	

135%

O	 - 334'224.143,33	 - 334'224.143,33

1	 390'255.208,60	 0,4348	 169'682.964,70

2	 494'186.903,00	 0,1890	 93'514.724,67

3	 493'653.569,70	 0,0822	 40'578.323,43

4	 492'520.236,30	 0,0357	 11'582.972,44

5	 491'386.903,00	 0,0155	 7'616.496,99
6	 490'253.569,70	 0,0061	 3'284698,92

7	 489'120.236,30	 0,0029	 1'418.448,68

8	 487'986'.903,00	 0,0013	 634.382,97

9	 486'853.569,70	 0,0005	 243.426,78

10	 485'720.236.30	 0,0002	 97.144,05

TOTAL	 4429.440,33

Fuente:	 Cuadro fl 39
Elaboración:	 Autoras.

- 334'224.143,33

	

0,4255
	

166'053.591,30

	

0,1811
	

89'605.908,13

	

0,0770
	

38'011.324,87

	

0,0328
	

16' 154.663,15

	

0,0139
	

6' 830 . 277 , 95

	

0,0059
	

2'892.496,06

	

0,0025
	

1'222.800,59

	

0,0011
	

536.785,59

	

0,0004
	

194.741,43

	

0,0002
	

91.144,05

- 12'624.409,10



1.40

Interpolando:

VAN tasa inferior
T.I.R. : Tasa inferior + Diferencia de tasas

(V.A.N +) - (V.A.N.)

429.440,33

T.I.R.	 130 +	 (135 - 130)
429.440,33 + 12'624.409,70

T.I.R. : 130,16%

La T . 1.0. d	 :L3:).i,(. 1 ndicr que e.l proyecI:o una vez que

ha paqado todos .io; cosLc es c:apaz de paqa r un 1 rite rés sobr'e

la :inversion inicie..de hasta .13Oi..(:%.

8.3. RELACION BENEFICIO/COSTO.

FS	 el	 resi.J1i.::e...Jo	 de	 dividir	 los	 beneF:i,cios

actual izados sobre los ç::ostos actual. 1 zados de un proyecto a

la tase vi qent en e 1 sistema financiero.

Cuando	 FI/O > 1	 se acepte el proyecto

se rechaza el. proyecto

	

• 1	 es indiferente.
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CUADRO St 41

CALCULO DE LA RELACION BENEFICIO! COSTO.

AÑOS	 COSTO TOTAL	 FACTOR	 COSTO AC-	 INGRESO
	

FACTOR	 INGRESO AC-

ORIGINAL	 34%	 TUALILADO.	 ORIGINAL
	

34%	 TUALIZADO.

O	 334'224.143,33

1	 439'532.533,00	 0,7576	 332'989.847,00	 829'187.141,60	 0,7576	 628'647.193,00

2	 542'447,774,00	 0,5569	 302'089.165,30	 1037'234.677,40	 0,5569	 577'635.991,60

3	 543'581.107,30	 0,4156	 225'912.308,20	 1037'234.677,40	 0,4156	 431'074.731,80

4	 544'714.440,70	 0,3102	 168'910.419,50	 1037'234.617,40	 0,3102	 321'750.196,80

5	 545'847.774,00	 0,2315	 126'363759,70	 1037'234.677,40	 0,2315	 240'119.821,10

6	 546'981107,30	 0,1727	 94'463,637,23	 1037'234.617,40	 0,1727	 119'130.428,10

7	 548'114.440,70	 0,1289	 70'651951,41	 1037'234.677,40	 0,1289	 133'699.549,90

8	 549'247.774,00	 0,0962	 52'837,635,86	 1037'234.677,40	 0,0962	 99'781.975,93

9	 550'381.101,30	 0,0718	 39'517.363,50	 1037'234.677,40	 0,0718	 74'413.449,81

10	 551'514.440,70	 0,0536	 29'561.174,02	 1037'234.677,40	 0,0536	 55'595.178,69

TOTAL	 1443'357262,00	 2741'909.124,00

Fuente:	 cuadro St 29

elaboración : Autoras

.1. nç1reEO i(:tIj,. 1,	 do

c::osto act 'i -J. J.i.zido ..	 .

2 7 l_1	 091 24,O()

E3/C

1413 357

Este	 vi1or	 :i	 j... 8	 .iciin.fic.	 qi..ie.l;	 i nvrsiá 1 l	 es

rent:aI)1:e puesto qiiel os betirt jo j os actual izados exceden en

un 89% a los cost::os efectuados para rea..1. ... ar la operación
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9.1. CtJMSTITUCIOM LEGAL

91.1	 Oranización Jurdico—Administrativ-
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Pc': ce: el oc: c::	 ice c:e .1 c::n e ce 1:	 i. a c:i,..ce: ceeer e	 c::cc:nvc:ec::ac:ia eo p 000 Le ç.:iei r

.1. c: i:::ec"a. u" ;oLer'cec ce: .	 pa u'''Li, cei .1.	 u'	 a	 c:eom1::' aí'j .i. a pc:c:I i'	 . c.i :1.	 i. 'oc' oo

a n '1: o' ce e: :.k. E e. .i. 1 ce r' e ce ce: .1 a i cee' E' cc: 1 a	 'Fi ie. a.	 E E' E 1 c:i ce Pcc: c:.:i ce ce	 o ri 1 a

'forma 1:::r"c.:e",':.:e.'t:a «en «c:':ce'tecc: Eeet.atut.c) y	 ecn	 la ,i.E"c" dcc: ¿..:C.iT(pEtiEkS

E9Je3i ta 1	 ..s 	 _ tO	 Pi.:., .g....ç!.c..	 Pi	 c:: api t'. a .1	 «cc:: ccci a 1	 d cc'	 1 a

ce: c::'u 1::: ¿ci 	:i.	 E ce	 cci

1. o O) c:e d a u c' ¿e	 quí ce: cc: ce 1'. r' . o o e p ' e cc. ceo 'L a. ci a	 pc:: r' cc: 1	 c:: ce'	 . f .:k. c:: a ci

CJE	 ¿E:elc$t.&(C:.t.(.Ji,	 c:ece:r'(''copce(ncicccen'( to'	 c:icc:	 c::c:en 'fou''me.ciad	 c:c:in	 1. a	 1 e'.'	 y

cc. • l" cc:	 c:.: o. lee a le: u 1:: c:: cc	 ce ce' c.	 cc c:: a c:i c::	 q L' ce	 o cc: o	 f ..k.	 ma ci c::	 p c:: o	 cc: 1

1::.' o e ce .1 ci ceo te o	 'c'	 E:' u' en 1: ce	 ci?:.::'	 .1. a	 L.c:' m 1::	 ,.	 li.	 c: a. p .1. t a 1.	 es t a o

u' a n', cci e 'te, ce' ceo ce. ce o cc 1. '::: 	 y	 re:'	 ¿e" ci ce: 's ce. cc y '	 .1 (eJ Li E' .1	 a 1 E'	 ce' cc: c.c o i. d a ci ci ce

cc 'Ja .1.	 pi"c::pic::' cio' 1	 f::rooc	 dcc:..0 ",'€c'i' ce.i.,c:incc,s

—	 Asamblea General de Accionistas	 Ece'leeac"	 c::ç:re ' i'cc:rmc:'ciieei

.1. ()	 ¿ci c:: c.':.ek. c:?.("i e.t. ce. '1::.

	

ee	 cdc::' c:ceno.t.
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F ç: 1 lsac:i eEj ercer la autorida d  e. up ee a y el controlnf: e c.:' 1.

cJe la (:: ::: :::ac.e y de cEE

Ii )	 e. e. m 1:? .1. ea 	 i..' e u e' e	 .1.	 cci .i . u e si. a ,,	 e	 c.: e 1. e t: a e	 e a ci a	 a ci

durante los tres 	 e i. çy c:s: e c:'cc meses despuése ci e haber

fina liz ado  cc 1.	 ejercicio 	 si e.c::ec 1	 ccec:c(n	 di sposición

legalmente	 ::s' e e: 1::: ci	 ::	 la iiu p e e .c. u tendencia  d e L c:if Ci 1.:: ci b si a

lee beneeci].	 1.. 3d i. u e e si. a	 i.e reuni rá 
siem p re que

lose.administradores	 (1;: e	 sicie ii15: e	 y	 Gerentee cc' 150	 ci e	 1 ci

c::c:sciie )	 J.c:: considerenc:le:'re:'n uE'c:.E'Eci3 . .icc.

ci)	 II. ci ie' ci ci c::' 	 a.	 kccs'u :.c ccci e cc

	

Medianteu te	 cc.:. uvcs:ea.	 e sia..,	 c::	 :t

estipulada en el Estatuto1:: 1: ii. '1 ,	Legalc cc. .1. c:i cc.1 a Empresa.

cc' )	 II a:' c::' e .i ¿	 si e: ) e 15 a e: si. c: uRepresentación cc .1. u i.. m cc' del	 del.1.

capi tal accionario suscrito y pagado el mcm*cu fç•• (.sÇ

cel eb rarse  .1. ci Jun ta1:: a	 ccc e ci .1.

—	 Administradores.

a )	 1" si. Em rcccc La adm inistrac ión de l a c:c:s'm pai 1. ci estarác ec!c

a carg oe es' ci cc 1 Presidente y Gerent e quee ,py•' u

nc::mL:' rec:ic::' e en Junta 1E3cnc::'eei. de Accionistas.Lee

1::,	 F 33	 ci «ccc ., 	 Amplios	 pcsc:ie res	 ci es'	 (sim 1 u si cc ls: 3' ci e: si. cs'n

para.l a ejecuc i ón d e l1 c::'L'.: e te:' c:le la c::cs.cniss:' cci'i. si a

Durarán c:icccc. ccjics:'C.c en



-	 Fondos Socia1s

)	 HE:.V\/	 iflE3	 .. cc	 ci CE. pU ('C . 	 ci E' 1	 E'EÇ..il..' (.JC	 1cjÇ o	 cc?

(	 t	 ¿	 1	 1	 (	 1	 (	 1	 41 (	 h

1.:	 L:	 c.:cc:.	 1:::	 E:'	 .1	 1:. c	 cc: cc. 1 .. ¿c i. i::i .1. cc' u. ci o cc .	c. o a

pa	 v'rnar	 un	 1: c ., 1 -1 cí	 cia'	 11cc?cc.€rV4cct

1 o c a. 1	 h a '1: ai. cc' ¿c' u	 a.. c:i cc 1: cc' u m J. o a. ci c::	 cc' u u: cc n t a. io ci o

€:.a. 1::::. la J.	 'a:::c:: J. a. J. ,,	 s.cc'cc. cc'	 1 c::	 occpo c::.i.	 .i. pus'	 eni

1. cc' t. 1: u: c	 u: c:c'.	 1 cc' cc'. ci o	 1. cc' L: c::m 1.::i a. .1. a. y cc'	 c.i o c:'.:i.. 6 o a

.1. o ci .1 cc f:::u suc t'. c:: pc:: 	 1 a	 u ps cc .1 o 1:	 ci sn u. a ci cc' L:c:tm pa. . a. cc

¿ I I 	 III	 4	 tfli((	 ¿I	 (1jj	 (1

1	 ¿	 1	 1	 -l-- 1	 1	 4L	 (	 {	 fi	 c.'I	 1 ti	 Ç	 1

cc' p .i.. cc' t u c::' 11 cc cc c:: a n til	 .)cc' cc' U 6 u.. c  o be cc ¿fc' c: u mp Ii. cc cc. cc Con

II. o cc. u ccc' c:l c ccc' cc :.c	 .i c:c' u 1 :: c::i cc q	 o E:: a. ra. cc' 1. ccc' f st::: 1:: o cc:' cc'. t a. i::: .1. cc' c: e	 :t a

J.

92 QRE4NIZAC1DN DE LA EMPRESA.

1.	 c:crc:Jccn:.c:Irarna.	 cc'c'cc.l:.:	 t.-, g	 ci	 p.,or	 un	 ucí.:c':i.a.

Eccc. 1:. 1 u. ¿.::: tus é....1 	 ci i:::rc ci cc'	 1 cc'	 J un t. a	 (ion cc' cc	 1	 ci o c c: u: :1 c::in J. cc. 1: a 	 cc'j cc: cc c::cc'	 1, a.

	

u 1: ncc .i.. cia ci 	 ..c' p rorn	 y	 cc' 1	 ::c::t t: ccc:c J.	 ci e	 .1. a	 orn 1:: ccoo a	 y	 ci o	 su cc

o s'cc::c:: A.	 ,	 C: ¡Vi 1:c' os' c:c' bc'cc::'l	 cc:n ccl	 o.k. cu ..c:.'n te p cc1cc' fi. ccc'
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U	 fi	 1	 ( ' 1	 31!	 Ifi	 1	 it

SERENTE	 rIt'l

SECRETARIA-CONIADORAII	 4.f}::.!: )E. PLANTA 	 11	 VENDED0F..'

U':JuS DE

9.2.1	 Los Administradores.

Tendráni'i	 1. ca más	 ampliosc:c.	 pc::'oE. do

administración	 3 3	 33'	 del objeto	 '1 1 1 df	 rl

cc::' ( y p amía.	 Aprobaránc' 1::' c'	 1 balance a o a 1 ci E' .1. a E' m pir

pr E' E.En 1. ar1.c:: a la juntaGeneral1 Li cd si.ncr:.a de	 c: 3::: s.l. on .i. a. t a a. y

otrasr	 fIn c::i. o rica, da acuerdo  a lo establecidol:i .1, oc: i. ci o pc: r" la Ley  los
estatutos respectivos.

El Presidente . y el Ge rente son losE. (icirnsio:.E. 1:racioro' . de la

c:: c'n' i:::' a II :1. a teniendoen cI 1:::' ea. 1: oc: todas '53 E. atribucionesr si. bf..1....st. ci oc: facultades

que0 1 e sean se d a .1. ci a. por losa a'a.1.a15u15.cia sociales, pudiendo

decidir t1::.'cic3c: icssa. actos, cc:ntratc:'s y oa'cfcic:.lc::' E. relacionados

con el objeto ci c•::' la c:csm cia 4 .1. a	 sin embargo, para c:oi 1:. r a t. a r

c:: r é ci si. 1'. 3;:: rs por3'' 3:::aO;. ..t:iarlrs'a :.: u ;:: ' e r si. o r" ea. al mon15o queo cie'15.03" si.oa la

junta General, requerirá(".3. 3."	 de la aprobación  i:s:'to"'' 5k. ¿SI de ésta.a

:l.:3t:::i:::c:'', c:;ls:'i'ccs. formular l ca objetivos :' planos  Lft..IE' abarquen



1 cc:. 1: r a 1::: a. i c: e • 	 a c:: t Í. y 1 ci a ci e e y ci a e. t c:' e ci e c:: a ci a a --•	 e c: i. t a e ci ç:'

t c:' ci a e	 .t as	 a. 1: e 1 I:::c :.'. e n ES	 q 1.3 E'	 .1. E'	 SE	 c:: c:' n 1 e e :. :i a 	 a e a

a ci m: n .:i e- 1: e a e en fc' r ma	 am 1::' 1:c alc:::' s n e'c: e' e :.i e' e ci e' 1 a c:c' m pa i i. a

cie'	 I::'rr:'c:I3..ic::c::.i.í:'r3

Í. ¿' i.	 c5r	 i	 :1 c:. :	 c:::. 1 	.3c:c:I'r1	 c:I 1:	 cci ¿ i'	 rt:+a

NIVELES:

Directivo:	 un 't	 dener .1. (:1	 01 c:c:ic:r1 :i. ei.n:c

Asesor :	 (-. ' el::ri.	 3l":di:'1.
Ejecutivo:	 1-' r c:'cci. den te y ue "ente

Administrativo:	 C y, 1. V- Í	 n t'dc:r

Icnico:	 Jefe de
Operativo:	 I..iI::'i-"r:rde de -' 1 :n
Comercial i zación
y ventas:

Jun..Be..ra1de Accionistas. Se- ta r'ii'ç 1 e te'cl rada pc:' r di.

so c:i. oc: ,, dr:-:' en 'Les.' 1 os c::ua .1. es se nc::' mL:' eae	 un ID l : ­ 	 :1 den te	 el ende

u	 33,(	 3	 '	 t	 1,iI

Asec3ria Jurídica L..: c:;ne'I:.:,i. 'Luida pc::' r'' un.............. 	 ':'çbl:::' c:3a.ciC1 que' e.e'r''

c:: e' e 1.: a 'I:: a ci c:: $:::' a e a a e- u t c::' E. 1 e c: a .1. E E- Y a '1:...em c::	 :: a r" .... . a 1

Ber'enci .a General	 .1 n t en e ada pe' e un a se:' 1 a pee ecun a

rl orn b e a ci a	 pr;:' s"	 .1. a.	 U un 1. a	 en e e a 1	 c:! E'	 ( c:: e: :c o..... cc t a ... 	 y	 e:' e	 e 1

e' c:? pi-e:' e- e 33 t a 1.: e i e o a 1. ci e .1 a c:: orn 1::: ' a .i a

Secretaria —Contadora	 L. a c::c::'n 'fo ema. e á c.n a en::' :i a pc-:'r ccc::' n a

Jefe de Planta	 Sei"	 un pec::' 'te'cci.c::cnal çft .....çir'n'kr'r-'- en



49 .$)	 jJJ
i	 ci rc::::s:•:	 c::er' e :	 si en c::si	 m .n si	 cie un

t	 si II. al:  e	 €:	 c€ Y u: a.	 a r a	 c:I e	 ci u si. u:i si u	 .1 a	 a se

pr c::c:h.. c::ti.va

Obreros de Planta.	 cu	 tssc:tss 1 cir: cr:i.	 c:ftc-	 1 es

	

J.	 I4I4t(

1	 1	 54 :çc::sic::	 ¡u

Vendedor.	 E	 nY su ¡'iY O	 q 1..1 e	 55	 en u:: a u" c: a u' a	 ci e	 1 a

un un e u" u': 'i a 1 .1 :s a c:::i. 60 y"en 1.: a ci	 C:Y a. p cc: ci u u: 1: u:: a' e 1 a L:c::4 r a ci os
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10 .1 CONCLUSIONES

1. , t.. 	 La p rov i ncias.. r, c,':.s. '\ cic: Zamora Ch i nch i po ti ene

materia prima suficientec.: .i ccii i.scc :4s'ç Y" a abastecer

a la fábrica•', c::	 de embutidos,Is::4 .11:1, ci c::''cc,	 'ia E 1:.a el a 'i o

parti r2001, a 	 de l cual habrá un déficitc::i t.

'si?	 (.:::;3'''l''s:	 :is.:c

JO, 1.	 2	 ,...c	 pl'cs1c,ftc::3.cr334	 sic:•	 la '1'siL3"''sl.c::a 3:::ubr''.:rI''i 	 is.ocia

la d eman daci	 in satisfecha de 	cc tres

:s,,m:::Ic::r'isscs3r',t,c:s:'cs. c:hsc' 	 1 rl	:::lrc::vir:.lisc

II :¿amora Chinc hipo 3 4 3(4 3 4, Ya nza tza

N o mbij allsóloel II	 de II

de Loja.	 Ademásccc 333 cc cc cc debeE' CC) lic; si. ci cc' r" a r" 1

icrcr: si 1::: i,,Ui.c:! aci 	 dcc'	 br' si. u'	 rs ls rcsc;	 fflE'r" csrlciI:scc

como por ejemplo1 Ci ccl de la provincia de

1	 i,, 3' '.,,,

Se g
ún 	 u::: .1	 estudio'35 3,3 si. l:s	 O E?	 mercado,	 1 a

preferen ci a	 de	 loscc.	 rs 4:::ncc,, 313.1. 0::: Y'E'E 	está1'.

dada por	 a calidad del [:s."c::1c:l3.,kcs'3s',csi 	 soc" 13:::

tanto los "EMBUTIDOS1,1, 1 3,30 .,ccvl(..,I''a?.:c" 1sscc'nc:Iu"''si una

geRn acogida; pues, serán elaborados C:Cin

muy buena 155 rs:' rs: 3') c:s 13::? u i, a l o q ue garantiza

3.11' ' 1:sl urs:'	 ,l.ss'iss. F'c",'rscr''ccJ1::s4l''3	 (::uE'	 Ccl;;	 l'''ccis'l'.',k.c;:'I''css'	 paca

instalar  1 4, fábricar .1, 3::: a cc' cc elevada Ésta se



/

verá	 ::c:n:::'r.rI'	 CL:n	 las	 magnificas

utilidadesc:i	 que generará cuandoci c::	 t r c

La rentabilidad que tendrá Ja empresa,

hace de éste un proyecto con f iablep por

lo tanto,ci 11 1 1 ( 1 1 	 $1 (	 15$I 1	 ci podría

emplear	 ::s I:::.s. l:. ':s 1. 	sin	 v.i.c:.c:3c::' 	 ls ::t..lrc::



iz.

10.2 RECOMENDACIONES=

10. 2.1 	 En vista ci	 ci c'.	 1:::	 r d ' i.	 K o2 () 0 :1.

n défi citc:: ;.k. 1 :. ci E carne de E E' rcic:c q i.

empresa deber áE' é	 :.k.v , p 1 E'flE 1:.	 en	 fo rma

directo,.:c «:'c	 c::çf€r	 la crianza de

ganado porcin=

1 0 2 1	 1.e debe dar un mejor apr OVE 4:: mi. E' ir: c::'

l os fc::rcic::c.. c:ji.'.4' poseen instituciones

	

,	 13, 	 ,	 :Lc:: ,	 destinados

fomentar nc:: solo la pequeRa indus tr ia,

:. én o 1:3	 ¿ cti. vi. d a ci o s c:: orno 1

¿..3:.k.c::!..4tLcÁraq	 qEnE:iE?ci' E, 	et.c

:1.	 1:::: ri	 E	 bO r. c:i	 o ci	 ci	 rl r'' ;	 me:' r c:: a ci

debe promocionar3	 el	 productot:c::' c'i'	 1

vecino pa.-.!,s del.1.	 c.i	 en vis ta de a gran

demanda c:Ic::' carne y sus ciori',iacluc	 y

e l evado  p c:•:' c:: :i c:: que ti enenon on c:: c:fll E:: E E E. c: i

con ic:.. n4..3€Et:rO':

.1 o. :.-: ,, .4	 lc;:' debe ponerr E'E	 1::.,: . a1 cuidado en

sistemas  ci r' comercial izE 1:3. 1 tanto de.].

pcc:cil.:C::tO terminadonecio c:omc3 do Los

su b produc tos,  pc.t o o de e l lo depende e l

éxito cic::' l a
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ANEXO * 1

PROVECCION DE LA PEA DE ZAMORA l YANZATZA NAMBIJA V LOJA

EMEN
	

PEA Zamora	 PEA Vanzatza	 VI:.f, Hambi j a 1lrd('

71776

199,1
	 80301.

19 9
	

4,)
	

1987 989

19 9
	

'
	 100509

¿i /.•Ç5
	

8100 112 4 q S/•

:1. 1.
	 3 465
	

2 5 9 1 ¿

140245
1::.	 9244
	

157462

200:1
	

'1 :1.	 176155

O
	

:1.0094
	

197089

10549 2:20198

Fuente	 INEC
Elaboración: AutoraE.



ANEXO * 2

ci c: 1. EL'	 i, U	 y ''	 1 '	 pc b . 1.	 .1 c':I"i	 U	 U	 ci cc	 L.'c.:'"' .1.	 '	 pc:' r L: 1 U

1. c:: cc.	 p c' U 'fi, nc:'c'r ci .i. y:: :.c: 	ri c.::c,	 ::	 r"i , ,i, mc::	 ci E'	 i. c::' cc ci a 1:. c' . ci cc' 1	 c. U	 LI 1' ID

ES	 c::a 1 EL 1 amc::cc	 la	 taEa	 cis	 c::rcc'c:imi.cc'n tE'

.1.	 y	 1:::r"f:::':ccc::tamc.::S c::c::'c' 	 .I.ac..	 'f:' rmii.l. as ya	 c:or:::'c::.icias

'1	 II)

'

J. 1	 :'	 (,..,)(,)

'ii	 4'	 ',C1',lS	 I:::c::v:inucc

'1 . '	 ..)f.):»}
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ANEXO # 3

UNIVERSIDAD TECNICA PARTICULAR DE LOJA

FACULTAD DE INt3ENIERIA EN INDUSTRIAS AGROPECUARIAS-

1 - T1TULO ENCUESTA PARA DETERMINAR LA OFERTA DE

PRODUCTOR EMBUTIDOS EN LA PROVINCIA DE ZAMORA

CHINCHIFE.

11	 OBJETIVOS: 1) e t e m :. n	 u	 ,.. .	 '1

Iii. t. a ti. y ame 3 t. e .1 a 3:::' f E. .....L a ci e i: r O c:i c: t. c:: e

	cic:e	 en	 Ca	 F'rc::cvi.nc:...a	 cio	 Lamc:'ra

	

iii n c:: 1 :1. 1::: e .,	 a	 1 y o!	 dE	 :t DE

	

1 E' c:::.. m :C en • c:: c . 	c u e	 e : p en ci en	 é e t cc e

	

r.::c(:::c(::iuc::tc::ce 	 datc:a.	 que	 501' ','ijI	 para	 la

	abc::r.........ón	 4:ie	 .1.	 cE.J.S	 prc'"i.a	 1

	

J. ' ' r	 cl s' .i	 i. u 14::	 ci :'	 o u en 1 r a e	 o

1 1 1 - 1 NSrRUCC 1 ONES	 'c:nc3 a una	 len t.rc:: d' i. OE. F:arc?r Cosi. e

	

c::3::rres pon ci :. en i:.E'E.	 y	 n r	 c:.c:n	 1. e t:ra

1. c:: .1 1::: II. E'	 ci e o 1:: 3 E	 ci e	 1 cc e	 p r e ci un t a e

IV. CUESTIONARIO:

1.	 DATOS DE IDENTIFIL:ACION

3' L.c1	 ',,,,,,,.,	 ,,	 ,,,,,,,•,,	 ,,	 ««	 ,,	 ,,	 ,,	 ,,	 ,,	 ,,	 ,,	 ,,	 ,,	 ,,	 ,,	 ,,

.1.	 II cmi::: r c ci c' 1	 e e 1:. b 1. a ci. 333 .1 031 L ..:' c: Oil O	 II.
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2. PRODUCTOS EMBUTIDOS QUE VENDE: PROCEDENCIA Y

CANTIDAD ESTIMATIVA (K/senana).

P R O D U C T O	 PROCEDENCIA/CANTIDAD

Loja Cuenca Quita Otros

2.1	 jaobvi	 ........... 	 ,, '.5"

.1.	 .......	 ......

2.4 Mort.corriente

.,:.,,':D 	 Salch.corriedte

Salch.de freír

239 Chuleta ahumado ,, 

2.10 Tocigo ahumado ....

2.11 Pollo ahumado,,	 ,,,,,.'.'.	 ,, ,,

Otros,

3. ¿LA CANTIDAD QUE LE ENTREGA ES SUFICIENTE SEGUN LA

DEMANDA?

0	 .1	 3.2.;:: 1 •.fti 	 (	 )

4. ¿EXISTE DESABASTECIMIENTO DE ALGUN PRODUCTO CUANDO

UD. LO SOLICITA?

5. ¿DE QUE PRODUCTOS EXISTE DESAAS1ECIMIENTO.?

6. ¿DIJE MARCA DE PRODUCTOS CREE Ud. OUt PREFIEREN SUS

CLTENTES'



7	 ¿POR QUE CONSIDERA UD. QUE PREFIEREN ESTA MARCA?

71	 rE:•nt.c:	 (

1	 )

1	 (	 )

•	 ,,".	 ,.

8. ¿LOS PRECIOS EN LOS ULTIMOS MESES HAN CAMBIADO?

,.	 i'.u:	 (	 )

9.	 ¿EN QUE PORCENTAJE ESTIMA UD. QUE HAN CAMBIADO?

Elaborado por: RITA SAL-AZAR M.

EDILMA SARAN6O M.



ANEXO # 4

UNIVERSIDAD TECNICI PARTICULAR DE LQJl

FACULTAD DE INGENIERI1 EN INDUSTRIAS AGROPECUARIAS.

I.	 TITULO	 ENCUESTA PARA DETERMINAR LA OFERTA DE

PRODUCTOS EMBUTIDOS EN LA PROVINCIA DE LOJA

1 1 -	 OBJETIVOS: 1:. ..................c:: i.	 r	 :.i 1.	 .i.

la 1;...'Yemen te 1 	 o f o r ta çj o p•'ni

embutidos en la rev	 c::si e de L..u: j a	 •

de	 i.c::a

mi cromercados, mercados

tiendas; d atos  c ue serv i rán Parae 1 e

elaboración  cia la Tesis previa e la

o. t a e c::i. ór'	 €1 a .L	 1.'....1 c .1. e 	 d e	 11 ci a e 1 e r' e a.	 en

industria sr" .1. 	'	 ri rc: :::c •:c::u a '1

1 1 1	 INSTRUCCIONES: Pong aa 'te a .X d en t
ro d0 1= l:::':! r'c:1 'Lea. .i a

a rae [::a::n ci .i en tea	 y	 llenar	 ,:.:Ofl	 letra

i::1e	 dentro	 cie?	 las	 preguntas

abiertaw

IV_ CUESTIONAR.iO

1.

	

	 DATOS DE IDENTIFJCACION

Fech a :

.L4 I'as'r'eq'....ka

1.5	 Nombro c:ic:i.

comercia l i

nl

T ipo dL:; establecimientoi

:1	 2. '

	

1.7.2	 Supermercado

c. ,'c..u,ac ç::.at..ie

	

1. 7 . 4 	 itc:;c''l:::/'c;c::

c	 1.7.5	 Tienda



2	 ¿PRODUCTOS EMBUTIDOS QUE VENDE:. PROCEDENCIA Y

CANTIDAD ESTIMATIVA (KG/semana).

P Fi O D U C T O	 PRECEDENCIA/CANTIDAD

Loja Cuenca Quito Otros

Pastel mejicano

Mortadela

.1. c:.h	 cic:	 f r•€ç.

Chuleta

chancho)Queso de 

3	 ¿FORMA DE.ADflUISICION:

Directamente1: un t. de las fábricas	
( )

q•fc:ç:•c'!i::ucs distribuidores kr(c: otras

provincias)(

3.3	 Agentes	 c:1:rnc (c:kc i.

cr:.:l,. .c:Icc:I 	 (	 )

4	 ¿LA CANTIDAD QUE LE ENTREGA ES SUFICIENTE SEGUN LA

DEMANDA?

1.2 NO

5. ¿QUE PRODUCTO EMBUTIDOS VENDE MAS Y A QUE PRECIO

POR UNIDA DE PRODUCTO LOS EXPENDE AL CONSUMIDOR

ACTUALMENTE.?

!::ç:.t..E..1. mejicano(	 \



H1

Salchicha	 (

:ç..J,uE' freir	 si.

5.7 Chuleta ahumado 5 	Si. 	 o o o

o o

5.1 0 Queso de chancho( )	 -

ot ros ..o .00000 000000	 O	 O O O O O O O

6. ¿EXISTE DESABASTECIMIENTO DE ESTOS PRODUCTOS

CUANDO UD. LOS SOLICITA?

(	 )
	

6.2 NO(	 )

7. ¿DE DIJE PRODUCTOS EXISTE DESABASTECIMIENTO

CANTIDAD QUE SE REDUJERE PARA CUBRIR LA DEMANDA Y

DURANTE CUANTO TIEMPO?

Producto	 Cantidad (Kg)
	

1	 (	 )

S. ¿QUE MARCA DE EMBUTIDOS CONSIDERA UD. QUE TIENE

MAYOR ACOGIDA ENTRE SUS CLIENTES?

8.1	 Inapesa 5.

0.2 Andina de Embutidos ( )

8..3 L..k

(	 )

':	 )

0.6	 Otras o 00000000000 0 0	 000OO O 000000 O 0000 -	 0

9.	 POR QUE CONSIDERA UD. QUE PREFIEREN ESTA(S)



MARCA(S)?

9.1 Presen L.

9.2 Saboi:

9.3 Durabilidaci
	

( )

9.4	 Precic.,
	

:

10 LOS PRECIOS EN LOS ULTIMOS TRES MESES HAN

PERMANECIDO ESTABLES?

1..	 (	 )	 :it.() 	 (

11 EN QUE PORCENTAJE ESTIMA UD. QUE HAN VARIADO?

Elaborado por: RITA SALAZAR M.

EDILMA SARANÍ3O M



ANEXO #

UNIVERSIDAD TECNICI PARTICULAR DE LOJI

FACULTAD DE INGENIERIA EN INDUSTRIAS AGROPECUARIAS.

I. TITULO: ENCUESTA PARA DETERMINAR LA DEMANDA DE

EMBUTIDOS EN LA PROVINCIA DE ZAMORA

CHINCHIPE.

II. OBJETIVOS:	 Está	 si :.i. si ci a a las amas e casa c::	 e 1 e

de fami lia, paraa. cieis.e	 si ti ar cuan t...t. a ti y a

y	 c:: u a.Li 1 fi y a tnerj tE'	 l a 	 demanda	 de

productos erbut...c:h::'a.. En Ja t:::rcsiv:incs.ía de

Zamora (..;h:in chi. }::c•:

II 1 - INSTRUCCIONES: ¡a encuesta ecs cia carácter anón i. mo

	

fTt	 (it

conf ianza.	 Fc::rcia	 .	 dent ro dcs?	 los

paréntesis.sk. e. 	 r «s:e. o e ci si e e .L 
e	 llenar c: en

letra 	 .1.ec:1. 1e	 en	 las	 preguntas.

.................

IV.. CUESTIONARIO

1.	 DATOS DE IDENTIFJCACIOI'h

1.1	 Provincia:	 ,,,.,.,.	 . ,, ,.	 ..

(...r..5.r	 ,, ...•,	 ,,	 .,.,,.	 ,..,,,,	 .......

2	 ¿CUANTOS MIEMBROS COMPONEN SU FAMILIA?

u	 2	 MIEMBROSu;

2.2	 :'	 ,..	 1:::	 1

II	 )

3.	 ¿CUAL ES EL INGRESO MENSUAL DEL GRUPO FAMILIAR?



3.1	 50.000 	 100.000 sucres	 (

101.000	 (	 )

151.000sucres	 (

250.000  1	 1

:í.>,más	 (	 )

4. ¿CUANTAS VECES POR SEMANA CONSUME PRODUCTOS

EMBUTIDOS

	S.	 ¿QUE CANTIDAD DE PRODUCTO EMBUTIDOS CONSUME POR

SEMANA'

CANTIDAD(Kg)

	

00 fl 0 0	 0

5.2	 Pastel mejican(::.5

Mortadela1	 p'c.	 ,,,,•

'11.1

5.6	 Salchicha	 .1.	 U,,,,,,	 O

o o

5,11	 !': 1	 ,.	 o

Ot ros	 O O 000 0 00000 0 0 0 0 0 0	 000 000

	

.	 ¿QUE MARCAS DE EMBUTIDOS PREFIERE?

1	 . II. n a

6.2 Andina de Embutidos

6.4 Cafrijosa	 k

1	 .	 o', ,,o, ,,	 0'o'	 o o o 000,,00 o ,, o o o o o

	

7	 ¿POR QUE RAZON PREFIERE ESTA MARCA?

7.1 Presentación

7.2 Sabor

)



)

u E•::::::L

Elaborado por: RITA SALAZAR M.

EDILMA SARAN6O M.



/

/

ANEXO # 6

UNIVERSIDAD TECNICA PARTICULAR DE LQJÍ

FACULTAD DE INGENIERIA EN INDUSTRIAS AGROPECLWRIAS

1.	 TITULO:	 ENCUESTA PARA DETERMINAR LA DEMANDA DE

EMBUTIDOS EN LA PROVINCIA DE LOJA

1 1 -	 OBJETIVOS:	 U 1: r m :.k. ci	 ci :i.. t 1: i. y n e t. E?

.3. t ti yemen tE	 e ci cmen 3:1 e ci e prc?ci ci c: t:c:s

3	 1	 (1	 3H(	 3	 )ri

	

3.. 1. ci	 e	 .1. e. c:. 	 rn e 33.. ci e c:	 e c:l .j e f e e ci

1

1 1 1 - INSTRUCCIONES.-	 c:f :::J E? 39. t e	 n ci e	 c:: e r c: i.:	 a ci 3±ci .1

	

(/?333	 c:::c::c1i 1/33139. t ¿1? 	 c::c:fn 	.1. e	 (Yi ay 3 3

X	 clEntrc:	 c:Ie	 .1.

1: e e .'. e c:: c: r' e e :lc::ln ci :1 en t. e	 y 1. SI. en 19. Y c: ci ci

1..	 .1. ec: :1. i:::l 1	 €9	 1 e e.	 r eq Un t a e.

IV. CUESTIONARIO:

1.	 DATOS DE IDENTIFICACION:

113

.1	 4	 3:3 3?.	 ,,

2	 ¿CUANTOS MIEMBROS COMPONEN SU FAMILIA?

	

1.	 :S:	 M.1.i: ... N.i{kU::	 (	 3

»	 ::	 :5	 L..	 It	
(

/::	 9:	 II



-.

-

3..	 ¿CUANTAS PERSONAS DEL GRUPO FAMILIAR TRABAJAN

ACTUALMENTE?

4. ¿CUAL ES EL INGRESO MENSUAL DEL GRUPO FAMILIAR?

4.1	 50.000 - 100.000 sucres
	

(	 )

	

•)()))	 1

4.3	 151.000 
	

(.	 )

	

201.000	 250.000
	

(	 ;

4.5	 251.000	 '.))	 (	 •)

4.6 301.000 y m0iii-

5.. ¿CUANTAS VECES POR SEMANA CONSUME PRODUCTOS

EMBUTIDOS.	 -

6.	 QUE TIPO DE PRODUCTO EMBUTIDOS CONSUME MAS;:

6.1	 :

6.2 Pastel me j icano	 . )

'I:1../cJ€?1/

6.4 Salchicha

616	 Salch.de	 r€.i.r

6.7 Chuleta ahumada (

c::c:°.J.	 (.)

6.9 Pollo ahumRdo

10 Duelo de chancho

6.11

7.	 QUE CANTIDAD DE PRODUCTOS EMBUTIDOS CONSUME POR

SEMANA/PRECIO POR UNIDAD DE PRODUCTOS..``

CANTIDAD	 ;ç;s_	 I::::::()t (SI.)

7.2	 Pastel mejicano	 ....«'o-



•/	 c.:i

.i	 1	 ....

ii.

1

B ¿QUE OPINION TIENE DE LA CALIDAD DE LOS PRODUCTOS

EMBUTIDOS DE LAS FABRICAS LOCALES (INAPESA ANDINA

DE EMBUTIDOS) COMPRADA CON LA DE LOS PRODUCTOS

EMBUTIDOS QUE VIENEN DE OTRAS CIUDADES (EUROPEA

JtJRIS, ETC.

1	 )

1	 1

9	 ¿QUE MARCAS DE EMBUTIDOS PREFIERE?

(	 •1
i	 'it..	 .::.	 1	 )

)

10.. ¿POR QUE RAZON PREFIERE ESTA (5) MARCA (5)?

.1 .	: Ii

.,.	 (:.L1



11. ¿EN DONDE COMPRA USTED LOS PRODUCTOS EMBUTIDOS OLtE

CONSUME?

1

.1

.1.1

Elaborado por: RITA SALAZAR M

EDILMA SARANt3O M.



r!)

ANEXO 7

CALCULO DE LA DEMANDA ACTUAL DE EMBUTIDOS EN Kg/Año.

Como los resul t.::io; de .lds enuestas, seobtuVieron en

Kç'sem/f ami 11 a. es rcr lo tr•f ormar los a Kg/ano como en

e .1. SiI.)ieflte e.i eIBp in

Par-a el consumo de .j amon en Lamora

ti: de encuests	 . 133

ti: de miembros DO .........mil. la

PEPi de Zamora en 1953	 : 3485 hb

Consumo po r- 	mu,a ,/ faríi.i 1 1. a	 Kg-

c, o ti u ti) e ti ----	 1	 K.

3,	 .	 CC'ri.LJtnefl	 ----

83,85 KK1/semarla

83.8.5	 Kq/ consume en 7 días.

35 días

'1372,1( K,año.



ANEXO * 8

rt.i	 d ? 1

J.	 1

C:C3 Vi	 l(t	 Ç)

c:.	 '. •	 ..	 L

.:c5r	 $.	 (	 )

/

i

/

•1

	.1'))	 '•1-

 Ps 1:3

:i	 .1.	 r . u( d d cl (e i..çDj

ci :1	 c 	 ci	 tc.	 1	 on	 1 Un ( .i. ón cl o 1 ¿.--

(	 1	 (1	 1	 }	 1	 (	 i	 ( 1 3	 1	 3	 $

çl c:	 ::c-c:	 .1.. 7

Por



Consumo percápita (1993)	 -'	 19,74 Kg /aM o.
ii

Para obtener la ::r'c:::y c:: c',:.i 'n de la demanda insatisfecha de

la provincia de Loja, consideramos	 incrementoc:: r''	 '::c:: :: i.	 1

:i' el consumo percápita de embutidos.



ANEXO # 9

CALCULO DE LOS KQ DE SUBPRODUCIOS

t..t€:!J.	 v.i.vJ

44	 ( :::o vi"c:

I	 fI

:1.	 •1	 •y

= r• pt	 y rros X 1.2 ç cJ	 1811 1 82 Iti

:ç.

• •:	 (	 ).

y

}.:(..

I.:ç	 •	 ',:.. 'ic::

1

i.i.



:':;	 ;:c:	 ::3'"':

:1	 ..5(.)»/4 Kg

..;'i	 c::.•?I	 (('••

1 cerdo	 ------	 LI. I:::aL . y ma nom

1.391	 .

t:;:t::

1 Kg v..t:ErE. (	 t::x

1.349 cerdos	 • :.

::6.745

(	 4(..:::	 )

b. 4	 1 cerdos	 • :::.	 5 l.r% cuero

:ç



ANEXO 4 10

TERRENO

;.i ti dad
	

Valor unitario(SI.))	 •''.:? .1	 1

YTIN

TOTAL TERRENO SU



ANEXO * 11

CONSTRUCCIONES Y ADECUACIONES.

11.1 NIVELACION Y REFLANFEO

R1'Irc U	 DE'e.trxpción
	

Unidad.	 cantidad	 V.Unitrio	 V.Tct1

	

(S/.)	 Si.)

1	 Nivelación y re p l?teo	 11-1 2 	 495.6O	 l.5O'400	 747,9OOOO

TOTAL NI VELACION Y REPLANTEO	 51. 74). 9OOOO

11.2	 AREA ADMINISTRATIVA.

Rubro W2	 11eE. cr1pciÓ r	Cantidad	 V.Uritario	 V.Tot?1

(•i.)

1	 Are-P. de Oficinas	 Fj	 25O0	 21.00O 4 OO	 625).O(.00

2	 Servicio hiüiércco	 3.40	 40o.00000	 3 36(.000

3	 5?r?1e y corredoreE	 34.O	 250.(0u0	 21 12,000,00

TOTAL AREA ADMINISTRATIVA;z.'. 30'75. 000u0

t7

11.3	 AREA PRODUCTIVA.

Rubro N2	 Descripción
	

Urid?d,	 C?r,ti.d	 V.Unitario	 Y.Totai

(5!.)	 (5!.)

1	 ArEi de tr?b?jo	 fEs2	 1719, 2 3	 250.00000	 34307.500100
2	 Preparación preeezci?s	 f1,2	 1925	 3.10.0000(1	 5967.50000
3	 Cuarto de e1riqer?ciór	 e	 720	 25O.00000	 18O0.0(1O0O

4	 Redeq de condiientos	 r	 16450	 :5
7

 ! ' 00( 	 4125.000.00

TOTAL AREA P RODUCTIVA	 !. 46 7(.0.00



7 .
'

11.4	 AREA DE VENTAS.

Rubro NS	 DoE.ripcaÓr	 tJnadd.	 Cartadd	 V. Un¡ trio	 V.Total
(SI.)

1	 E:':hibicin y verbE	 2((	 25.(') ( ofi	 50c.00.00

TOTAL APEA DE VENTAS	 Si . 5 000.000, (w

TOTAL CONSTRUCCIONES; SI, 83182.90000



Cant i dad

ANEXO 12

MAI)LII MARIA EOU 1 PO Y HERRAMIENTA.

Molino p a r a

cutter

Embutidbra
Máquina de hacer hielo
Sievra	

1

1

cor tado r a de hueso	 1

Cámara rE'r:L'::n	 c:.

Balanza de mestrador(O-IOKgj	 :1.
Balanza de plataforma(0-15OKg) 1
li p a ct	 .1.

Moldes p a ra j a món,

Cilindros de ga^^^

i

60' 0 00 . 00 0 , 00
16 , 0 00. 000 ,00
2 0000 . 000 , 0 0

W0 1 0.400,00

:1	 '0 o:o.1oo
15022. 400 ,00

390000 9 00

1002.0 00 ,00
3,600 . 000,00

2 1 6 .000, 00';)oo.
1:'	')0o •

6 00(' q 00

05. 000 , 00
600, 00

4 :í24000o
60 000 000 00

.

21' 000 . 000,0 1,'.')  
9

10'040»0000
10 400.000., 00
15,422.400,0o

720. 000 , 00
390. 000 ,0oC00

:1.
. '/00..000.00

44 000,04
190,,000.,00

162.000,00
8 50000

000 •
000 • 00

Y 1	 S/.- 1 6 8



ANEXO fl 13

INSTALACION DE MAQUINARIA Y E€1iIF'O AUXILIAR.

f..f::?r:.i.f:td a ,11I i i, 	 ( i J.

2

tç.'jij(3•
	 :::	 oOO 00

ir 1



ANEXO t 14.

MUEBLES Y ENSERES DE PLANTA.

1.	 :1.	 1:

(C/ )

Ei.td€!.;

F , 	i.	 1': J. q:.	 1 c:c:	 1

:::L(Oo

) O

o :. o • o

:()

•

500 oo

1	 00

1.	 400 • 00
:14 000, oo

400 • 00

1, 000 00

:

1 AP, o i	 4	 4 :: ':	 u u :i. 4

d€	 f.L:.: 1 . cA 	Ir	 3?() ,(.(.(. ,(()

Y	 .!::.



1.	 1

ANEXO 15

MUEBLES Y ENSERES DE OFICINA

15.1 DEPARTAMENTO DE ADMINISTRACION.

iii.

(	 ./

t.

:.

000 ()

•1 ('0
»)	 1))

,)	 1)

1. 1 ) O O O

Cl	d...	 .)l(I.	 1	 )41	 1)(

15.2 DEPARTAMENTO DE VENTAS.

i t.c: ....
	

loo .00000

.1 10 . 000 00

iFc:h3
	 )	 )f);} if)	 1 ::0 000 , 00

.1.	 .1.	 00 00
	

1.7 00 00

)EI.l

.i•::	 f.I,€:t':

1



ANEXO # 16

EQUIPO DE OFICiNA

16.1 DEPARTAMENTO DE ADMIWISTRACTO1'L

J.

)	 (S./

9OOOOqOO

	

J.	 .)O.OlJOqO(>

000 • 00

	

..:.	 1

16.2 DEPARTAMENTO DE VENFAS

VUni 1:i.o

iqui p	d	 :i	 O')0qU0

ç	 1	
j 	

Ç	
1	 )	 >1) )	 Ç ) 	) } l )

1.tqu:i	 .u.IJ:!oF,

TIT d.	 ..	 .	 ¿) j)(.)	 .>O

+	 Lç1f	 F.}::c.	 .

fI'ç:I



ANEXO # 17

OTROS ACTIVOS

c:k1	 ti

1 1	 '1	
'1 f)()

.1.

t

c LI

)



ANEXO # IR

ACTIVO DIFERIDO.

Jí

)lqflI)

y

0



ANEXO # 19

MATERIAS PRIMAS Y MATERIALES DIRECTOS (1114 AO)

Especificación	 Urtdad	 C an tIdÓ	 V.Urtaricl
	

V.Tc.tal

(per aRo
	

(S!J

rre de Res

Carne de cerdo

Grasa

:a se i nato

Harina

Hielo

Sal

Nitrito de sodio

Az úcar

Polifosfato (Tan X-7)

Polifosfato (Tan P-22)

Condimento Ha

Condicente. {pastel cci.)

Condimento (srrtcdela)

Condieent o kalchicha)

Condicento ) Che, rizel)

Condicerte, .sa1ch. lreiH

Condime n to (chuieta(

Pimientos rojos y verdes

27.2789'

4. 419. 95

21.13.96.

9.14859

18.7625

5.34.U0

40;35

224,14

46.i4

234.47

2392

1022

318 5 35

147.

1 l ç .1.

734

30 66

	

3324 4 00	 95 219,15S464

	

3,30000	 143285.505,00

	

.090.00	 66 alo.688.80

	

0375400	 12 147.15,25

	850400	 6926.301.50

	

28.34	 531.935.53

	

45000	 241S.00400

	

4.80(00	 2238.480,00

	

13S800	 266.218432

	

9.60000	 4474.944400

	9.00400	 2'250.91210

	

12.240,00	 291.556,80

	

7.20000	 73.584400

	

7.200,00	 2295.720100

	

7.200 1 00	 1065.384500

	

1160o00	 1191320, 01,1

	

14100 4 00	 1 110.866,00

	

l5,60000	 1 151.748400

	

1.100,00	 33.72Ç0

s. 333 74L4ll

T0 1 (. MATERIA PRIMA Y MATERIALES D1RECI08 (UN (lES)	 51. 27_911.79445?



ANEXO J 20

MANO DE OBRA DIRECTA (SEGUNDO AO DE FUNCIONAMIENTO)

EEpeci1iccirNi.SueldoTensual
	

V.Total

S!j

Obreros	 6
	

6.(O0O0
	

4752.0O0OO

Aporte patron1 (1O85I
	

5l5.592CPO

!ESS O51
	

23.7b('00

SECAR {OS1
	

23.7'uJ

Décimo tercero
	

396,000 • 00

Décimo cuarto
	

792. 000,00

Décimo quinto
	

300.0000

Décimo sexto
	

720.000 00

Bcrficac1r oopIantari?
	

72.	 •

Copensaoión ACV

Fondo de Recerva 	 66,OO c!obr
	

396.000 00

15_l91.1 120O

TOTAL iAtD DE CERA 15 RECfA 	 MES) S/.l2659260O



ANEXO * 21

BASTOS DE FABRICACION O CARGA FABRIL (SEGUNDO AO DE FUNCIONAMIENTO)

21.1	 MANO DE OBRA INDIRECTA.

Epei1i.ci¿in

Jefe de p1nt
Aporte ptron1 (1085
IEOS (05

SECAF (0.S:(

Dcieo tercero
[)écieo cuarto
Dciaio quinto
Décieo cexto
BonificaÓn coeoIeeert2r
CompencciÓ ACV
Fondo de eeerv

iD	 Sueldo eeneuel

1	 400.0)000

V. So t 1
(5/.)

4 R00,00fl
520 800 00
24.1100400
24. ocl1: .l:iO

400.000 00.
132.000.00

600.00000
12.000

162	 0

200.000.00
400.000400

TOTAL MANÍO DE OBRA INDIRECTA (101 MES! 

21.2	 MATERIALES INDIRECTOS.

Eepecificción	 Unid.d	 Cntid?d	 Valor 0ratr10
tSJJ

Funde terecencooabiee	 u	 1. 7J000
	

1,1214(10

Fundas eort 4 E'speciI. $1:S ce	 3,974400
	

1. 485 100

Fundcc eort. corrie.	 $90 ce u	 5.727.00
	

1 .2544(1U

Tripa calch. CEOEC.	 $ 22 re ii	 61,8434(10
	

79420

Tripa e1ch. corrien, ¿, 13 cc ir	 79.22300
	

7920

Tri pa ceIofr	 $ 32 c e	 30.499.00
	

104 00

Hilo	 crreter	 41
	

2,960

Subtotal	 teriIer rndirectns
Docto por fIete

V,TotI
(5/.)

905,940.00
5901.3904(10
7181.658400
4882.125.60
6274.461,60
.'171.896,00

121.360.00

29 518.831,20
+	 5(i.000.00

29 568.831,2

TOTAL MArERJeLES ¡ODIRECTOS 101 MES!. S. 244.0



21.3	 DEPRECIACIÓN DE ACTIVOS FIJOS.

Epecificaci6n	 V.TctEd	 (S/.

De contruccioneE. y adecuacaorEE f5J	 4 159.1450u

De	 qrraa, e quipo y herr.ienta 10T.I	 1856.01000

De irstaI.ción de aauinari y eupo 8.tx1-1ir 10	 1 138.90050

De etiebi e F	 erere E de plantaf. 20	 461 .380O0

De o foE active. e (10

24115.435450

TOTAL DEPREL CIO ACTIVOS FIJOS U4 MES 	 5I 2O09.61?,.2

21.4	 MATERIALES INDIRECTOS Y DE CONSUMO.

Especificación	 Linadad	 Cantidad	 Valor Unitario

(S!J

CoebL!E.tibleE y 1tbricntpe

EneroLa el#:trica	 Kw/h	 25.193.84	 200,00

DeaanÑ fact. de erero.ia	 120.00	 5.000,00

Agua	 6b',51	 697,13

Fç.uec toe

Imprevistos (10

V. Total

(SI»

500.000 00

5' 038. 7 68 4 00

600.000,00

464.644 12

500• 000 4 00

710.341,21

7813.753,33

/

TOTAL MATERIALES INDIRECTOS Y DE CONSUMO tUN MESt: 51. 651.146,11 	 -

21.5	 OTROS GASTOS ANUALES.

Eepecificacón	 V.Total (Si.)

Mrteriaiento de ma uinaria y equipo t2U 	 3 371.202,00

Nantenueierto del edificio (1	 8 318.90 ,uV

IeprevietOE (10T	 169

•.. .'tli L

/

TOTAL OTROS GASTOS i UN MES) S. 1 071	 77

RESUMEN DE GASTOS DE FABRICACION

-	 llano de Obra Indirecta

-	 Materiales Indirectos

Depreciación Activo Fijo

-	 Materiales Indirectos y de consumo

*	 Otros Bastos anuales

TOTAL GASTOS DE FASPICACION (UN MES) 	 51.6876.605.10

W162.800,00

29'568.931,20

24'115.435,50

7'813.753,33

12'858.441 a, 0

92-519.261,23



ANEXO 122

CASTOS DE ADMINISTRACION Y VENTAS.(Sequndo ao de funcionamiento)

22.1	 SUELDOS DE ADMINISTRACION.

22.1.1 SUELDO DEL DERENTE.

Epecificaciór
	

(4D	 Sueldo CE.Ud
	

Total

tS'J
	

(SI.

Ger ente
	

1	 eo .000,00
	

4 800. (IO0O0

Aporte patronal (1085Y.(
	

520. 80000

1555 (O.5(
	

94 (1()(J, 00

SECAF' (S(
	

24.O0000

Oleo tercero
	

400. 00) 00

Décimo cuarto
	

132. 000(1u

Décimo nuirto
	

50. V00 00

Dcie.o sexto
	

60(..O0000

Borificaclr: coneentaria
	

12 .x(.00

Compensación AV
	

1 200.00000

Fondo de Reserva
	

4 •) (} (}0() (•)

@J62.800,00

TOTAL SUELDO DEL GERENTE (UN MES: P. 	 23J3

22.1.2 SUELDO DE LA SECRETARIA.

Especificación
	

N 	 Sueldo mensual
	

V,Total

(5'.)

Sec'etaria-contadora
	

236.000O0
	

2'832.00000

Aporte patronal (1085?.
	

307.272 00

lEES 1. i 11 7 1
	

14.16000

SEC4P
	

14, 160,

Décino tercero
	

23.000.00

Dcieo cuarto
	

132. 00000

[!cio nuirto
	

50. 000 00

réc.i°o sexto
	

354.000.00

Bonificación coenleeeqtarie
	

12 .000 00

CoepxaciÓr ACV
	

1 20O.00000

Fondo de Reserva
	

236, 00C(O

5' 387.592g00

TOTAL SUELDO SECRETARIA./CO4iADURA (UN 	 S/. 448.9600

TOTAL SUELDOS 4D111N1STRAC10N 	 UN NES	 11. 1 119.1'93



22.2	 SUELDO DE VENTAS,

1.12	 Sueldo censual

(Si,)

100,00(00

Especificaci6n

VE CDOR

Aporte potrona.! t10,85

IESS 0,5U

SECAP 0,5U

D6cieo tercero

Dórico cuarto

Décimo quinto

Décimo sexto

Bonificación complementaría.

Compensación A C V>

Fondo de Reserva

V. Tel

(5/.)

1 200.000,00

130.200,00

6.000,00

6.000.00

100.000,00

132 .0o0,00

50. 000 (1(1

150 .u00,00

12.000,00

1 2(10.000,00

IJ00

3086.200,00

V.tetal	 (S/.)

386.680,00

443.0&

829.6

TOTAL SUELDO DE VENTAS (UN MES( 'SI. 257.183

22.3	 DEPRECIACIONES.

Especificación

De muebles y enseres de oficina (2O)

De equipos de oficina (IOX)

TOTAL DEPRECIACIÓN (UN MES) S/. 	 69,14000

22.4	 ArL1RTIZACION.

Especificaaón
	

V.Total	 (5!.)

Aaortizacn del activo diferido 110fl
	

810.000.

TOTAL AMOR UACION (UN MES!: 5/. 	 671500100



22.5	 OTROS GASTOS.

EE.pE1iIC iÓfl

Utiles de .ficin
Llti}es de	 ei y Lic iez; *

Pniqcnd;
orio

Enerqi
ti

1cereviet	 bU

1O1L OrR. E TUS IU4 'bE 

corsidercn Cstc foc

RESUMEN DE GASTOS DE ADMINISTRACION Y VENTAS.

-	 Se1dts de Adinistracin

-	 Seldos de Ventas

-	 DEpreciación

-	 A'.ortización

- D' , ro S Gastos

flTAI GASTOS DE ADMINI. Y VENTAS

V, Total

1 200.00,00
12,'.

7 200. oOO 00
1200.000.00

240. 000 • 00
1	 .

40
i154.0(QO

13' 550.39200

3086.200,00

829.680,00

810.0000010Q

TOTAL GASTOS DE ADMINISTRACION Y VENTAS tUN MES): 2452522,66



ANEXO 1 2

ACTIVO CIRCULANTE (ler. AÑO).

-	 Materias primas y materiales directos

-	 Mano de Obra Directa

-	 Gastos indirectos de fabricación:

-	 Gastos administración y ventas.

TOTAL............................

266'993,131,80

15' 191. 112 , 00

72'471.056,08

38485. 57L



ANEXO 24

AFIORTI1AC!ON DEL CREDITO

CREDJTLh
3fltt	 150 , 000 1)0 (

DetinuJnverEión fija

Linear FOP91R

Plazo-	 10

Interés: 4,01,

Mos de gracia:	 Árc.

IftflI1*1*1	 AcuML.!L,:0O

Ii 
Ür)

6	 66 6 6..

Y ,, 4

66, 6.. IIYI

f.	 •.:/.i,	 666.. 6.'

1.6 (1:66 666 6?
111

4 Ç1	 ..	 :: 1

6?

.1 6	 (1'

.. 6 661: 1• 6q6 7

(>00 q

I4	 ,)11 )	 ')l»I	 (>14

,..;	 41%l....

,46 • 666 666 . (1'

999 919 99
• ....4,4

	 ..4.: ...:	 •.

:76 666 ..6/.

66' 0() 000 00

76 666V 666q67

	

1	
,, 

r)) 99 99

	

A. • 	..	 31

SIÇ C,y,5
9 Q  ,, 999 97

II	 441.1.

.ó  666..66616

999 9941 1.

4	 1q

IiI'fI	 oo	
•. r,	

,, 999 41 1()	 509	 999 . 80

>'•ç......c::'r> 	 f.:.iu>c.).



48642 8 ss
331981 80 763331942 83103 7404 LIS 79891823 76 4985

2	 3	 5	 2	 7	 8	
I6

68186773383$	 -

1 161e,iso orisss y	 osoto,	 246.993,3334	 953.741,434.98	 333.741.414,63	 382.74l,14,16	 333,743,634,93	 333.741.414,16	 331 741, 6 34,55	 41,414333.775	 47.6,743,49439	 533,74(,494
4* Ideo 16 o9ra	 re1,	

15.191.183,15	 19.l9l.112.88•33,191,,9	 15,191,112,23	 13.191.112.16	 15.197,112,64	 83.191.132.89	 15.193,132,16	 13.151.U2.05	 15.191,833,99
51351 656,01	 -

81	 esos	 sios ipdlf2cta 9.162.218,98	 9.142,955,88	 9.132,696,89	 9.862.871.06	 5.162.588,89'	 9.162.958,46	 5.132.693,86	 8.362.198,86	 1.162.89,86	 8,f32,538,33
ts3oSieo lirectos	 lO.355.754;3s	 28.942.631,28	 27.541.931.86	 29.162931,23	 21.8382651,16	 29.569.931,	 29.

	

21	 539 31,28	 1.348.581,76	 29,564.831,86	 i,9 .541.931,86
*9	 0es,oit,s Os activos fIj	

,
os	 24.115.431,96	

2

	

24.1183435,53	 24.115.435,58	 24.115.435,58	 24.113.435,59	 2 1 115.435,5l	 4,113.433,93	 24.319,439,16	 24.135.419,53	 24.118235,99
9	 flsteroales i'ets;	 16	 4.2sosose,	 51,882.40	 7.813.753.33	 7.815.753,15	 7.*1753,35	 7.313.751,33	 7.813.753133	 3.113.793,33	 7.913.823,33	 7.613,753,33	 7.823.733,33

71ro; sslo, soosles	
14.29s.752,79	 12.859.041.28	 12.9582441,20	 182558.441,21	 12.659.441.23	 12.956.441,29	 12.209.441.28	 182*94.441,13 .	12.239.441,23	 12.851.141,28

53617751	
304.655.318.33	 431,491,769,86	 411.451.159,36	 431.451.789,16	 431.431.735,68	 4 31.451,799,98	 431.431,713,63	 31.451.758,65	 431.451.769,16	 431.451.782,43

C8S91	 81384i.16	 .

*4 664;; se	
3.314.288.06	 3.194.214,13	 3.726.188,28	 3.214,239.	 3.796.253.83	 3.656.288,88	 3.884245,3	 3.696.286.3$'3,382,,	 3.586.288,36

69 e4eoo;;trs;i 	 6 455114;
01	 ,	 9	

1	 6 9	 5	 1	 2	 63	 5 1096	 6	 38 3 2'	 3	 1 II	 1 l*6	 y 9	 5	 8 —192,00	 sI	 8
3srsois;;;p	

-	 829.686,86	 429.593,17	 929.686,68	 924.938211	 629.669,66	 921.616.86	 229.653,98	 628.658,13	 827.658,83	 829.611,83
*	 16 r u c e	 '1 5	 886 90	 8	 618 16; 2	 'vol 03 s	 os	 518 (518	 823 88	 o' lo
4*1	 81ro ;;tos	 11.154.993,93	 31.154.826,12
4* ú- , r, Fioou&51,	

11.194.988.16	 11.154,183,91	 11.134.628.08	 21.134.316,16	 11.134.798,16	 11.134.168,83	 11.154.789,88	 31.134,116,9948.383.888,13	 61.113.633,88	 53.233.333133	 44,364.616.47	 3•9.97.919,98	 13.333.333
5
33	 25.363.686,67	 11.8283791,99	

13,323.333,33 . 4.865.666.67

.'	 ....

88.438,293.34	 39.439.272,80	 62.765.665,33	 78.396.979,37	 682438.271,99	 62.763.485,35	 33.696.938,37. 49.438,273,99 	 42,763.655,53	 36.614.935,67

824 .935.572,16	 521.912.866,13	 511.213.393,16	 586.5459324,16	 338.832.436.64	 494.2199343,36	 487.576.723,76	 463.292.659,93 474.215.393,33	 467.343.124,78

78E,615	 5131sis le 3ceOo, 9316606 6.1 y 6.2)

5169..911316 Autoras

*	 14,95, 663163195

*8	 305103 fijo'.

997	 8:o;ls; 00010,



ANEXO 11 26

INGRESOS POR VENTAS DURANTE LOS DIEZ AÑOS DE VIDA UTIL

AÑO	 INGRESOS

787 741 60
2	 .:1.037'234677,4()

1(J3 7 734 - (7 7 í O

4	 1037234677.40
10:372:467?4O
10.77234_6771O

71 37 2.:3 ,677 4O

8	 1037 ?34_6774':)
9

Fuente:	 Cuadros U 35 y 36
Elaboración: Autoras.
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ANÍXO 11 27

PUNTO DE EQUILIBRIO DURANTE LOS DIEZ AÑOS DE OPERACION

AÑN	 COSTOS FIJOS	 COSTOS VARIABLES	 PUNTO DE
EQUILIBRIO

(SI.)	 (s/.)	 (%)

.1	 ..C'	 3:L0253152 50	 25,61.
133065.	 2049

3	 126098=2,70	 387416.440,S0	 1
'1	 ,.1(.)

17	 1!.

	

92, 'o	 3S7'816.440,SO	 16,38
1536
14 , 33

7	 ( 44Ø
10	 371.,440,50

Fuente:	 Análisis de Costos (puntos 6.1 y 6.2) y anexo tt 25
Elaboración:	 Autoras.



ANEXO 128

BALANCE PROYECTADO Y ESTADO DE PERDIDAS Y GANANCIAS

DESCRIPCION
	

AÑOS

1	 2	 3	 4	 5	 6	 7	 8	 9	 10

Ingresos	 829,787,741.60	 1,037,234 677.40	 1,037,234,677.40	 1,037,234,677.40	 1,037,234,677.40	 1,037,234,677.40	 1,037,234,677.40 	 1,037,234,677.40	 1,037,234,677.40	 1,037,234,677,40

- Costos de propducción	 354,655,300.00	 431,451,788.00	 431,451,788.00	 431,451,788.00	 431,451,788.00	 431,451,788.00	 431,451,788.00	 431,451,788.00	 431,451,788.00	 431,451,188.00

Utilidad bruta	 475,131441.60	 605,782,889.40	 605,182889.40	 605,782,889.40	 605,182889.40	 605,782889.40	 605,782889.40	 605,782889.40	605,782,889.40	 605,781889.40

- Costos de operación	 89,430,27100	 89,430,272.00	 82,763,605.33	 76,096,938.67	 69,430,271.99	 62,763,605.33	 56,096,938.67	 49,430,271.99	 42,763,605.33	 36,096,38.67

Utilidad antes del reparto	 385,70Z 169.60 	 516,352617.40	 523,019,384.07	 529,685,950.73	 536,352617 .4 1	 543,019,384.07	 549,685,950.73	 55952617.41	 563,019,284.07	 569,685,950.73

- 15 % utilidad	 57,855,325.44	 77,452,89161	 78,45289161	 79,45189161	 80,452,89161	 81,452,892.61	 82,452,892.61	 83,452,892.61	 84,452,89161	 85,452,89161

Utilidad antes del impuesto 	 327,846,844.16	 438,899,724.79	 444,51391.46	 450,233,058.12	 455,899,724.80	 461,51391.46	 467,233,058.12	 472,899,724.80	 478,51391.46	 444,233,058.12

- 20% del impuesto	 65,569,368.83	 87,719,944.96	 88,913,278.29	 90,046,611.62	 91,179,944.96	 92,313,278.29	 93,446,611.62	 94,579,944.96	 95,713,278.29	 96,846,611.62

Utilidad neta	 262,277,475.33.	 351,119,779.83	 355,653,113.17	 360,186,44630	 364,719,779.84	 369,253,113,17	 373,786,44630	 378,319,77924	 382853,113.17	 387,386,446.50

Fuente:	 Cuadro No. 36

Elaboración:	 Autoras



ANEXO * 29

FINANCIAMIENTO Y ORIGEN DE FONDOS

Concepto

INVERSION FIJA

	

- Valor del terreno	 1 •00.O00,()

- Valor de construccione s 83 I82.(0

Y, adecuaciones

- Valor de aaqunaria

equipo y herramienta	 18475.100.00

	

- Valor de instalación de 	 11 38Ç'.O.o

saqui. equipo y herra.

- Valor de Muebles y Enseres

de Planta	 2506.900.00

	

- Valor de suebles y cose-	 1 93340000

res de oficina

	

- Valor de Equipos de ofi.	 4430. 00000

	

- Valor de otros activos.	 15000.000 ,00

SUSTOTAL (5,.)	 137'77.305,',c!

ACTIVO PlFERJDO

	

- Valor del active diferido	 8 100.000,00

ELIB1OTAL (ES)	 8 10O.00O,o

ACTIVO CIRCULANTE:

- Mat. Erina y nat. directos. 27811.184,57

	

- Mano de Obra directa	 1265.926.00

	

- Sastos md, de fabricación	 45•.:c1.

	

- Sastos de adam, y ventas 	 2452.522.66

Total

1 sol0o000

By 182.900,00

i50O00.000.)0	 168475.100900

11 389 .005,00

2 3O.900,00

1933.400500

4430.0O000

1 5 000.000,00

150 000. 000,00	 287 717. 305,00

8 100 .000,00

8100.000.00

27811.734557

1 2ó5.926,00

6876.605,10

¿')ACJLnLLq

Fondos oroploc.	 Cantidad solicitada

SUBTOTPL (S/.)	 36406.838,33

TOTAL (5.)	 184224.143.33

PORCENTAJE (:	 55.12

Fuente Cuadro 33
Elaboración:	 Autoras.

	000
	

38406.838.33

1	 '' 000 00
	

334 224. 143 f 33

	

44,88
	

100.00
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